
対角に配置したトローリーの足が天板と底板を支える画期的なデザイン。
商品の出し入れの可動域が広がり、よりストレスのないモダンでスタイリッシュなサービスが実現できます。



※表示価格は、税別価格になります。1

❶ 大 E21301F 
〈NKV-70〉1-1609-0101￥140,000
430×530×H150
※P.2⑫丸チェーフィング用ストレートスタンド､
　P.2⑭丸チェーフィング用スタッキングスタンドをご使用できます｡

KINGO ステンレス フラットガラスカバー
丸チェーフィングディッシュ フードパン無

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

スタイリッシュでスマートなビュッフェシーンへ! 

❷ 小 E21305F 
〈NKV-71〉1-1610-0101￥130,000
385×480×H150
◦コンパクトで省スペース設計。
◦ 小宴会でも料理のムダが少ないエコサイズ。
※P.2⑬丸チェーフィング用ストレートスタンド､
　P.2⑮丸チェーフィング用スタッキングスタンドをご使用できます｡

KINGO ステンレス フラットガラスカバー
丸チェーフィングディッシュ フードパン無

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

Point ポイント
◦�IH調理器を熱源として使用する湯煎式タイプの
　チェーフィングディッシュです｡
◦オプションのスタッキングスタンドを使用すれば､
　チェーフィング燃料､固形燃料でもお使いいただけます｡

KINGO
フラットガラスカバー
ビュッフェシリーズ

IH調理器タイプ
洗練されたフラットカバーデザインが､スマートなビュッフェシーンを演出します｡料理の色彩を際立たせ､
より華やかに引き立てます｡全面フラットのガラスカバーなので､お客様がしっかりと料理を見る事ができます｡

※フードパンは付属していません。�
P.2①③⑤⑥⑨よりお選びください｡注 意

Caution

※フードパンは付属していません。�
P.2②④⑧⑩⑪よりお選びください｡注 意

Caution

NEW & PICK UP ITEM 
2025



※表示価格は、税別価格になります。 2

KINGOチェーフィング用 丸型フードパン

KINGOチェーフィング用 丸型フードパン

KINGOチェーフィング用 丸型フードパン

❶ステンレス
フードパン 大
〈NTE-Q2〉　1-1609-0201  ￥9,700 
φ390×H65　5.0ℓ

❸ TKG アルミキャスト
フードパン 大
〈NHC-35〉　1-1609-0301  ￥12,400 
φ390×H70　5.4ℓ
◦ 熱伝導が良く全面を均一に保温します｡
   保温効果に優れています｡

❺ 陶器製フードパン
仕切無
〈NHC-17〉　1-1609-0401  ￥16,300 
φ390×H70　3.5ℓ

❻ TKG 陶器製ガストロノームディッシュ 
丸型大 1/2サイズ（E21301F用）
〈NTE-S8〉　1-1609-0601  ￥7,800 
384×190×H72　2.0ℓ
※⑦アダプターバー丸型大用をご使用ください。

❼ KINGO チェーフィング 丸型 大用
アダプターバー（E21301F用）
〈NKV-69〉　1-1609-0701  ￥900 
376×27

収納性に優れたスタッキングスタンド。
チェーフィングをセットしたままスタッキングできるので収納時にも場所をとりません。

チェーフィングをセットしたままでも
スタッキングでき、コンパクトに収納できます。

� C80（E21301F用）
〈NKV-40〉　1-1610-0901  ￥46,000
440×440×Ｈ270
チェーフィングセット時高さ：360
◦固形ランプ×1付属
◦ 丸チェーフィング 大 E21301F用 

スタンドです。

� C70（E21305F用）
〈NKV-41〉　1-1610-1001  ￥44,000
390×390×Ｈ270
チェーフィングセット時高さ：360
◦固形ランプ×1付属
◦ 丸チェーフィング 小 E21305F用 

スタンドです。

KINGO
丸チェーフィング用スタッキングスタンド

KINGO
丸チェーフィング用ストレートスタンド

●●⑫ ●●⑬ ●●⑭ ⑮

� C1970（E21305F用）
〈NST-14〉1-1610-0801  ￥41,000
φ410×H65
チェーフィングセット時高さ：220
◦ 丸チェーフィング 小 E21305F用 

スタンドです｡

� C1980（E21301F用）
〈NST-15〉　1-1610-0701  ￥48,000
φ460×Ｈ65
チェーフィングセット時高さ：220
◦ 丸チェーフィング 大 E21301F用 

スタンドです。

KINGO チェーフィングシリーズ用スタンド
高さを出す事で奥行のある演出が出来ます｡
ビュッフェタイムの熱源の便利な発熱剤を､使用する場合でも
スタンドを使用すれば熱によるテーブルの変色の心配がございません｡

❷ステンレス
フードパン 小
〈NTE-Q3〉　1-1610-0201  ￥7,000 
φ340×H65　3.6ℓ

❹ TKG アルミキャスト
フードパン 小
〈NHC-34〉　1-1610-0301  ￥10,400 
φ330×H70　3.5ℓ

保温効果に優れています。

❽ 陶器製フードパン
E21305F（小）用
〈NTE-N6〉　1-1610-0401  ￥10,800 
φ約325×H50　1.8ℓ

❾ UK アルミキャスト
セラミック塗装フードパン L
〈NHC-25〉　1-1609-0501  ￥14,400 
φ390×H70　5.4ℓ

� UK アルミキャスト
セラミック塗装フードパン S
〈NHC-29〉　1-1610-0501  ￥12,200 
φ330×H70　3.5ℓ

�メラミン 丸型フードパン 
    33㎝ UL-3377W

〈NTE-R5〉　1-1610-0601  ￥9,870 
φ335×H77　3.46ℓ



※表示価格は、税別価格になります。3

陶器使用例

1/1サイズ×1枚 2/3サイズ×1枚、
1/3サイズ×1枚

1/3サイズ×3枚

1/1 SIZE

※フードパンは付属していません。P.4①〜⑥・�
総合カタログP.1628〜よりお選びください｡注 意

Caution

❶ 1/1 E21304F 
〈NKV-72〉1-1611-0101￥175,000
575×475×H150
※ P.4⑨角チェーフィング用ストレートスタンド､ 

 P.4⑫角チェーフィング用スタッキングスタンドをご使用できます｡

KINGO ステンレス
フラットガラスカバー
角チェーフィングディッシュ
フードパン無

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

2/3 SIZE

※フードパンは付属していません。P.4①③⑤⑦・�
総合カタログP.1628〜よりお選びください｡注 意

Caution

❷ 2/3 E21302F 
〈NKV-73〉1-1611-0801￥164,000
400×470×H150
※  P.4⑩角チェーフィング用ストレートスタンド､ 

P.4⑬角チェーフィング用スタッキングスタンドをご使用できます｡

KINGO ステンレス
フラットガラスカバー
角チェーフィングディッシュ
フードパン無

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

1/2 SIZE

❸ 1/2 E21306F 
〈NKV-74〉1-1612-0101￥150,000
375×410×H150
※P.4⑪角チェーフィング用ストレートスタンド､ 
　P.4⑭角チェーフィング用スタッキングスタンドをご使用できます｡

KINGO ステンレス フラットガラスカバー
角チェーフィングディッシュ フードパン無

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

※フードパンは付属していません。P.4①④⑧・総合カタログ
P.1612④・総合カタログP.1628〜よりお選びください｡注 意

Caution

NEW & PICK UP ITEM 
2025



※表示価格は、税別価格になります。 4

� C100（E21302F用）
〈NKV-38〉　1-1612-1001  ￥49,000
490×380×Ｈ280
チェーフィングセット時高さ：350
◦固形ランプ×1付属
◦ 角チェーフィングE21302F用スタンドです。

� C90（小 E21306F用）
〈NKV-39〉　1-1612-1101  ￥44,000
460×320×Ｈ280
チェーフィングセット時高さ：350
◦固形ランプ×1付属
◦ 角チェーフィングE21306F用スタンドです。 

� C104（E21304F用）
〈NKV-37〉　1-1612-0901  ￥53,000
670×380×Ｈ280
チェーフィングセット時高さ：350
◦固形ランプ×2付属
◦ 角チェーフィングE21304Fフルサイズ用スタンドです。

KINGO
角チェーフィング用スタッキングスタンド

●⑫

⑬

⑭

チェーフィングをセットしたままでもスタッキングでき、コンパクトに収納できます。
収納性に優れたスタッキングスタンド。フラットガラスカバーシリーズのチェーフィングを固形ランプやチェーフィング燃料で使用できます。
チェーフィングをセットしたままスタッキングできるので収納時にも場所をとりません。

KINGOチェーフィング用 角型フードパン

❸ 陶器製ガストロノーム
ディッシュ 2/3サイズ

〈NGS-12〉1-1611-0401  ￥13,100
354×325×H65　3.0ℓ

❷ 陶器製ガストロノーム
ディッシュ 1/1サイズ

〈NGS-10〉1-1611-0301  ￥28,000
530×325×H65　5.6ℓ

❹ 陶器製ガストロノーム
ディッシュ 1/2サイズ

〈NGS-13〉1-1611-0501  ￥8,900
325×265×H65　2.5ℓ

❺ 陶器製ガストロノーム
ディッシュ 1/3サイズ

〈NGS-14〉1-1611-0601  ￥5,900
325×176×H65　1.5ℓ

❶ステンレスフードパン
〈ＮＴＥ-Ｑ4〉
1-1611-0201  1/1サイズ ￥5,400
 530×327×H65  7.5ℓ
1-1611-0202  2/3サイズ ￥4,800
 354×327×H65  5.0ℓ
1-1611-0203  1/2サイズ ￥4,800
 327×265×H65  3.8ℓ
1-1611-0204  1/3サイズ ￥4,100
 176×327×H65  2.2ℓ ※ハーフサイズでご使用の場合は総合カタログP.1624⑥アダプターバー1/1、2/3サイズ用を

　ご使用ください。

❻ UK アルミキャスト セラミック塗装
角フードパン 1/1サイズ

〈NHC-47〉1-1611-0701  ￥28,400
530×330×H70　8.7ℓ

❼ UK アルミキャスト セラミック塗装
角フードパン 2/3サイズ
〈NHC-27〉　1-1611-1201  ￥18,000 
354×325×H70　5.0ℓ

❽ UK アルミキャスト セラミック塗装
角フードパン 1/2サイズ
〈NHC-24〉　1-1612-0501  ￥15,400 
330×270×H70　3.5ℓ

� C19100（E21306F用）
〈NST-17〉1-1612-0801  ￥48,000
440×400×H65
チェーフィングセット時高さ：220
◦角チェーフィングE21306F用スタンドです｡

� C1990（E21302F用）
〈NST-18〉1-1612-0701  ￥50,000
440×340×H65
チェーフィングセット時高さ：220
◦角チェーフィングE21302F用スタンドです｡

❾ C19104（E21304F用）
〈NST-16〉1-1612-0601  ￥53,000
610×500×H65
チェーフィングセット時高さ：220
◦ 角チェーフィングE21304Fフルサイズ用スタンドです｡

KINGO ロイヤルビュッフェ
角チェーフィング用 ストレートスタンド

KINGO チェーフィングシリーズ用スタンド
高さを出す事で奥行のある演出が出来ます｡
ビュッフェタイムの熱源の便利な発熱剤を､使用する場合でもスタンドを使用すれば熱によるテーブルの変色の心配がございません｡

●①

●●② ●④ ●⑤●③

●⑥ ⑦ ⑧



※表示価格は、税別価格になります。5

❶メラミンスクエアプレート〈RPL-N9〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

S 1-2415-0101 1-2415-0102 152×152×H14 135 ￥  890
M 1-2415-0103 1-2415-0104 203×203×H19 260 ￥1,560
L 1-2415-0105 1-2415-0106 254×254×H24 475 ￥2,760

❾メラミンスキレット〈RSK-A0〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

S 1-2415-0901 1-2415-0902 222×160×H35 230 ￥1,440
M 1-2415-0903 1-2415-0904 256×184×H35 295 ￥1,740
L 1-2415-0905 1-2415-0906 290×209×H35 380 ￥2,120

❼メラミンレクタングルプレート〈RPL-O0〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

S 1-2415-0701 1-2415-0702 263×143×H39 225 ￥1,400
M 1-2415-0703 1-2415-0704 292×159×H39 285 ￥1,680
L 1-2415-0705 1-2415-0706 322×174×H39 355 ￥2,000

❽メラミン取手付浅型ポット〈RPT-90〉
 ホワイト ブラック サイズ 内径  深さ 質量（g）

S 1-2415-0801 1-2415-0802 227×203×H47 196×25 230 ￥1,440
M 1-2415-0803 1-2415-0804 255×228×H47 220×25 230 ￥1,740
L 1-2415-0805 1-2415-0806 283×254×H48 245×25 374 ￥2,120

❸メラミン取手付ボール〈RBC-C6〉
 ホワイト ブラック サイズ 内径  深さ 質量（g）

S 1-2415-0301 1-2415-0302 212×158×H101 150×72 375 ￥2,100
M 1-2415-0303 1-2415-0304 248×184×H101 174×72 490 ￥2,800
L 1-2415-0305 1-2415-0306 282×209×H101 199×72 630 ￥3,500

❹メラミンオーバル浅型ボール
〈RBC-C7〉 ￥3,000
1-2415-0401 ホワイト
1-2415-0402 ブラック
253×164×H65
質量：520g

❺メラミンラウンドディッシュ〈RDI-68〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

21㎝ 1-2415-0501 1-2415-0502 φ215×H59 505 ￥2,980
24㎝ 1-2415-0503 1-2415-0504 φ241×H59 655 ￥3,700

❻メラミンラウンドサイドディッシュ〈RDI-67〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

11㎝ 1-2415-0601 1-2415-0602 φ114×H42 130 ￥  880
15㎝ 1-2415-0603 1-2415-0604 φ152×H56 275 ￥1,580

❷メラミンラウンドフラットプレート〈RPL-O1〉
 ホワイト ブラック サイズ 質量（g）

21㎝ 1-2415-0201 1-2415-0202 φ215×H22 255 ￥1,580
25㎝ 1-2415-0203 1-2415-0204 φ254×H23 400 ￥2,200

セーフティーファーストのプレゼンテーション｡ジェーンユーロメラミンシリーズは割れにくく軽量です｡
ブッフェシーンでの取分けの負担を軽減します｡
外食産業においてセーフティーファーストの概念が根付いています。お客様はもちろん、従業員に対しても安心、安全な環境が最も大切なことの1つとされています。落としても
割れない、破片の飛散が少ない器はお子様や力のない方、テラス席などのリスクの高い場面でも安心してご使用いただけます。安心安全な食事体験は顧客満足度を上げる
大きな要因になっています。

材質：メラミン　耐熱温度：100℃ジェーンユーロメラミンシリーズ

NEW ITEM
2025



※表示価格は、税別価格になります。 6

❶われないダブルウォールグラス
ワイド 〈RGL-O1〉
1-2231-0101 200㎖ TW-3780 φ88×H 88 ￥1,200
1-2231-0102 300㎖ TW-3781 φ88×H117 ￥1,500

❷われないダブルウォールグラス
スリム 〈RGL-O2〉
1-2231-0201 200㎖ TW-3782 φ88×H100 ￥1,200
1-2231-0202 300㎖ TW-3783 φ88×H131 ￥1,500
①②
材質：飽和ポリエステル樹脂（トライタン）
耐熱温度：90℃　耐冷温度：−20℃
◦熱が伝わりにくく､冷たい飲み物も結露しにくい二重構造｡●① ●②

熱が伝わりにくい
二重構造

紙フィルターいらずで手軽に深い味わい｡
急須で淹れる珈琲の世界｡ 

❹ 横手〈FKY-07〉 
1-0900-0201 TW-3774 170×127×H 86 260㎖ ￥1,600
1-0900-0202 TW-3775 L 172×127×H120 480㎖ ￥2,000
③④
材質： 本体､フタ/飽和ポリエステル樹脂（トライタン） 

メッシュ（180メッシュ）/ポリエステル　 
メッシュ枠/ポリプロピレン

耐熱温度：−20～＋100℃
◦ペーパードリップに比べてコーヒーオイルをダイレクトに抽出でき､ 

深い味わいを楽しむことができます｡
◦色移りが気にならない黒色メッシュ。

❸ 後ろ手〈FKY-06〉 
1-0900-0101 TW-3771 108×150×H 96 280㎖ ￥1,600
1-0900-0102 TW-3772 L 108×150×H125 480㎖ ￥2,000
1-0900-0103 TW-3773 LL 119×168×H135 730㎖ ￥2,500

われない珈琲急須

1. 挽いた珈琲豆を入れる。 2.  お湯を入れ、フタをして抽出
時間待つだけ。TW-3771

TW-3772

TW-3773

TW-3774 TW-3775

❺われないティーサーバー〈FTI-07〉 
 　  c.c. 高さ

1-0919-0501 400 TW-3776 470 141×107×127 ￥2,000
1-0919-0502 500 TW-3777 600 143×113×139 ￥2,200
1-0919-0503 750 TW-3778 850 150×122×158 ￥2,500
1-0919-0504 1100 TW-3779 1,250 164×137×190 ￥3,000
材質：本体･フタ/飽和ポリエステル樹脂（トライタン）
　　  メッシュ/ポリエステル
　　  メッシュ枠/ポリプロピレン
耐熱温度：−20～100℃
◦コンパクトで取付け簡単なクリップ式メッシュ｡
◦底が広く安定感があるため倒れにくいです｡
◦目が細かく丈夫なメッシュを採用。

400 750

❻ TKG マジックサービングトング（ダブルエンボス仕様）〈BMS-14〉
レッド ブルー イエロー グリーン ブラック ピンク グレー ブラウン モスグリーン オレンジ バイオレット

16㎝ 1-0493-0101 1-0493-0102 1-0493-0103 1-0493-0104 1-0493-0105 1-0493-0106 1-0493-0107 1-0493-0108 1-0493-0109 1-0493-0110 1-0493-0111  ￥450                   
20㎝ 1-0493-0112 1-0493-0113 1-0493-0114 1-0493-0115 1-0493-0116 1-0493-0117 1-0493-0118 1-0493-0119 1-0493-0120 1-0493-0121 1-0493-0122  ￥500                   
24㎝ 1-0493-0123 1-0493-0124 1-0493-0125 1-0493-0126 1-0493-0127 1-0493-0128 1-0493-0129 1-0493-0130 1-0493-0131 1-0493-0132 1-0493-0133  ￥550                

◦食材がこびりつきにくい
　ダブルエンボス加工付

◦お皿のフチに
　かけられる引掛付

食材がこびりつきにくい手品のような、マジックトング！！
◦豊富なカラー（11色）とサイズで、あらゆるシーンにご使用できます。
◦食器洗浄機対応で、使い勝手が良く、女性やお子様も使い易い軽量なトング。
◦ダブルエンボス加工付｡
材質：ポリプロピレン（耐熱140℃）

動画で
Check!

幅：68　材質：TPX（耐熱180℃）
◦ 先端1㎜の極薄設計で､ごはんがつぶれにくく､ホテルパン等から

のサービングにも最適です｡
◦ 油汚れや臭い移りに強く､ご飯がこびりつかない表面Wエンボス

加工です｡
◦ 先端を浮かせておける､便利で衛生的なバランス設計です｡

❼ TKG サービングしゃもじ〈BSY-63〉
 クリア グレー

24㎝ 1-0707-0101 1-0707-0102 ￥ 800
30㎝ 1-0707-0103 1-0707-0104 ￥1,000

ビュッフェにも使える万能しゃもじ!

◦各種名入れ承ります。（別途）

NEW & PICK UP ITEM 
2025



※表示価格は、税別価格になります。7

❶ソフト ワイン50 N1738（6ヶ入）
〈RAT-01〉1-2276-0101  ￥17,100
φ96（口径60）×H246　500c.c.

❷ソフト ワイン40 J8743（6ヶ入）
〈RAT-02〉1-2276-0201  ￥16,500
φ91（口径56）×H231　400c.c.

❺インテンス ワイン45
J8742（6ヶ入）

〈RAT-05〉1-2276-0501  ￥16,500
φ104（口径62）×H221　450c.c.

❻フルート21 J8907（6ヶ入）
〈RAT-06〉1-2276-0601  ￥15,900
φ66（口径46）×H233　210c.c.

❸ソフト ワイン30 J8908（6ヶ入）
〈RAT-03〉1-2276-0301  ￥15,900
φ83（口径52）×H217　300c.c.

❹インテンス ワイン55 
J9014（6ヶ入）

〈RAT-04〉1-2276-0401  ￥17,100
φ111（口径66）×H234　550c.c.

① ② ③ ④ ⑤ ⑥

※このページの商品を御注文の際は、入数単位でお願いします。

Chef＆Sommelier

�ワイン75 V6719（6ヶ入）
〈REG-06〉1-2276-0701  ￥19,200
φ106（口径72）×H260　750c.c.

�ワイン38 V6191（6ヶ入）
〈REG-05〉1-2276-1001  ￥14,400
φ86（口径60）×H215　380c.c.

❼フルート30 Q1151（6ヶ入）
〈REG-01〉1-2276-1201  ￥14,400
φ78（口径59）×H211　300c.c.

❽フルート35 Q0818（6ヶ入）
〈REG-02〉1-2276-1101  ￥18,000
φ82（口径62）×H235　350c.c.

❾ワイン55 V6189（6ヶ入）
〈REG-03〉1-2276-0801  ￥15,600
φ96（口径65）×H239　550c.c.

�ワイン47 V6190（6ヶ入）
〈REG-04〉1-2276-0901  ￥15,000
φ91（口径62）×H227　470c.c.

⑩⑨ ⑫⑪⑧⑦

咲きかけのユリの花を模したグラスはカップのふくらみが大きく、ワイン・スパークリングワインの味やアロマの魅力を引き出します。
フルートグラスはグラスの一番広くなったところまで注ぐことによって、はじけた気泡がグラス内にとどまるよう設計されています。エグザルテーションシリーズ

⑳⑲⑱⑰

�タンブラー37
Q9216（6ヶ入）

〈RAB-20〉1-2278-1201  ￥5,880
φ79（口径59）×H119　370c.c.

�タンブラー45
Q9217（6ヶ入）

〈RAB-21〉1-2278-1101  ￥6,480
φ84（口径63）×H127　450c.c.

�オールド25
Q9215（6ヶ入）

〈RAB-18〉1-2278-1401  ￥5,700
φ78（口径58）×H85　250c.c.

�オールド32
Q9214（6ヶ入）

〈RAB-19〉1-2278-1301  ￥5,880
φ85（口径64）×H91　320c.c.

アブソリューティシリーズ

径の一番大きなところは容量の目安になっているため、
バイザグラスにも適しています。リヴィールアップシリーズ

ショートステムグラスはエレガントなシーンにも､
和食のテーブルシーンにもよく合います｡

エヴィデンスシリーズ �ワイン 45 V2821（6ヶ入）  
〈REB-01〉1-2276-1301  ￥10,200
φ84（口径63）×H209　450c.c.

�ワイン 35 V2620（6ヶ入）  
〈REB-02〉1-2276-1401  ￥9,600
φ79（口径59）×H190　350c.c.

�ワイン 27 V2822（6ヶ入）  
〈REB-03〉1-2276-1501  ￥9,000
φ73（口径55）×H180　270c.c.

�フルート 17 V2823（6ヶ入）  
〈REB-04〉1-2276-1601  ￥9,000
φ62（口径44）×H190　170c.c.

⑮⑬ ⑭ ⑯

NEW & PICK UP ITEM 
2025



※表示価格は、税別価格になります。 8

❶オールド320 
V2959（6ヶ入）グレー

〈RMI-A5〉1-2286-0901  ￥3,900
φ86（口径68）×H87　320c.c.

❷タンブラー370 
V2958（6ヶ入）グレー

〈RMI-A6〉1-2286-1001  ￥3,900
φ82（口径62）×H115　370c.c.

❸オールド320
V4588（6ヶ入）ブルー

〈RMI-A7〉1-2286-1101  ￥3,900
φ86（口径68）×H87　320c.c.

❹タンブラー370
V4587（6ヶ入）ブルー

〈RMI-A8〉1-2286-1201  ￥3,900
φ82（口径62）×H115　370c.c.

❼エール マグ350
V8412（12ヶ入）

〈REC-19〉1-2295-1701  ￥9,600
φ84（口径84）×H142　350c.c.

❽オールド220 V4293（6ヶ入）
〈RLG-03〉1-2285-0301  ￥2,880
φ73（口径73）×H79　220c.c.

❾オールド300 V4126（6ヶ入）
〈RLG-04〉1-2285-0201  ￥3,000
φ77（口径77）×H93　300c.c.

�タンブラー320 V4127（6ヶ入）
〈RLG-05〉1-2285-0101  ￥3,000
φ70（口径70）×H120　320c.c.

⑩⑨⑧

�オールド300 V4132（6ヶ入）ブルー
〈RLG-07〉1-2285-0501  ￥3,600
φ77（口径77）×H93　300c.c.

�タンブラー320 V4135（6ヶ入）ブルー
〈RLG-08〉1-2285-0401  ￥3,600
φ70（口径70）×H120　320c.c.

�オールド220 V4294（6ヶ入）ブルー
〈RLG-06〉1-2285-0601  ￥3,300
φ73（口径73）×H79　220c.c.

⑬⑫⑪

�オールド220 V4295（6ヶ入）グレー
〈RLG-09〉1-2285-0901  ￥3,300
φ73（口径73）×H79　220c.c.

�オールド300 V4133（6ヶ入）グレー
〈RLG-10〉1-2285-0801  ￥3,600
φ77（口径77）×H93　300c.c.

�タンブラー320 V4136（6ヶ入）グレー
〈RLG-11〉1-2285-0701  ￥3,600
φ70（口径70）×H120　320c.c.

⑯⑮⑭

❺オールド160 V4145（6ヶ入）
〈RAL-P6〉1-2284-2801  ￥2,520
φ74（口径74）×H75　160c.c.

❻タンブラー350 V4147（6ヶ入） 
〈RAL-P7〉1-2284-2601  ￥3,780
φ96（口径96）×H99　350c.c.

Tumblers

�スクエアカラフェ （ガラス製）〈RKL-77〉
c.c.

1-1958-1601 250 53674 φ 62×H162 ￥1,000
1-1958-1602 500 53673 φ 96×H199 ￥1,200
1-1958-1603 1,000 53675 φ120×H255 ￥2,000

マイン シリーズ

アルカード シリーズ

ログ シリーズ ※⑧～⑯スタッキングできます。

※このページの①～⑯の商品を御注文の際は、入数単位でお願いします。
※　  マークの商品は割れにくい「強化ガラス」全面強化です。

NEW ITEM
2025



※表示価格は、税別価格になります。9

❷  18-8 バストーネ ブラストグレー 
〈OBS-02〉 幅㎜
1-1809-0201 テーブルナイフ（刃付） ￥1,600 225 （67）
1-1809-0202 テーブルフォーク ￥1,670 204 25
1-1809-0203 テーブルスプーン ￥1,670 201 47
1-1809-0204 デザートナイフ（刃付） ￥1,460 190 （58）
1-1809-0205 デザートフォーク ￥1,480 181 22
1-1809-0206 デザートスプーン ￥1,480 175 40
1-1809-0207 ティーケーキフォーク ￥1,170 141 17
1-1809-0208 ティースプーン ￥1,070 139 31
1-1809-0209 コーヒースプーン ￥  880 111 26
1-1809-0210 ブイヨンスプーン ￥1,280 146 43
1-1809-0211 バタースプレター ￥1,260 157 （63）

◦ハンドルブラスト加工
※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります｡

全長㎜

❹  18-8 ベイシカ ブラストグレー 
〈OBI-03〉 幅㎜
1-1809-0401 テーブルナイフ（刃付） ￥1,230 240 （124）
1-1809-0402 テーブルフォーク ￥1,020 210 24
1-1809-0403 テーブルスプーン ￥1,020 221 42
1-1809-0404 デザートナイフ（刃付） ￥1,130 216 （112）
1-1809-0405 デザートフォーク ￥  940 184 22
1-1809-0406 デザートスプーン ￥  940 187 36
1-1809-0407 ティーケーキフォーク ￥  820 147 20
1-1809-0408 ティースプーン ￥  820 142 26
1-1809-0409 コーヒースプーン ￥  760 111 20
1-1809-0410 ブイヨンスプーン ￥  870 151 43
1-1809-0411 バタースプレター ￥  860 155 （63）

◦ハンドルブラスト加工
※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります｡

全長㎜

❶  18-8 バストーネ（ミラー仕上） 
〈OBS-01〉 幅㎜
1-1809-0101 テーブルナイフ（刃付） ￥1,200 225 （67）
1-1809-0102 テーブルフォーク ￥1,310 204 25
1-1809-0103 テーブルスプーン ￥1,310 201 47
1-1809-0104 デザートナイフ（刃付） ￥1,100 190 （58）
1-1809-0105 デザートフォーク ￥1,160 181 22
1-1809-0106 デザートスプーン ￥1,160 175 40
1-1809-0107 ティーケーキフォーク ￥  890 141 17
1-1809-0108 ティースプーン ￥  790 139 31
1-1809-0109 コーヒースプーン ￥  600 111 26
1-1809-0110 ブイヨンスプーン ￥1,000 146 43
1-1809-0111 バタースプレター ￥  980 157 （63）

※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

❸  18-8 ベイシカ（ミラー仕上）
〈OBI-02〉 幅㎜
1-1809-0301 テーブルナイフ（刃付）￥  830 240 （124）
1-1809-0302 テーブルフォーク ￥  660 210 24
1-1809-0303 テーブルスプーン ￥  660 221 42
1-1809-0304 デザートナイフ(刃付) ￥  770 216 （112）
1-1809-0305 デザートフォーク ￥  620 184 22
1-1809-0306 デザートスプーン ￥  620 187 36
1-1809-0307 ティーケーキフォーク ￥  540 147 20
1-1809-0308 ティースプーン ￥  540 142 26
1-1809-0309 コーヒースプーン ￥  480 111 20
1-1809-0310 ブイヨンスプーン ￥  590 151 43
1-1809-0311 バタースプレター ￥  580 155 （63）

※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

多岐にわたる人気ブランドが存在するヨーロッパデザインの
人気の理由は、楽しさと機能性の探求、使う人が心地よく
生活を豊かにしてくれるデザインだから。そんな想いを込め
デザインされたカトラリーシリーズです。

Design

TKGが自信を持って
カトラリー

①②

③④

PICK UP ITEM
2025



※表示価格は、税別価格になります。 10

❷  18-8 コレクション ブラストグレー 
〈OKL-14〉 幅㎜
1-1810-0201 テーブルナイフ（刃付） ￥1,170 223 （97）
1-1810-0202 テーブルフォーク ￥  980 199 25
1-1810-0203 テーブルスプーン ￥  980 200 42
1-1810-0204 デザートナイフ（刃付） ￥1,070 200 （87）
1-1810-0205 デザートフォーク ￥  900 180 22
1-1810-0206 デザートスプーン ￥  900 180 37
1-1810-0207 ティーケーキフォーク ￥  820 155 19
1-1810-0208 ティースプーン ￥  780 140 29
1-1810-0209 コーヒースプーン ￥  740 115 25
1-1810-0210 ブイヨンスプーン ￥  830 152 43
1-1810-0211 バタースプレター ￥  810 155 （63）

◦ハンドルブラスト加工
※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります｡

全長㎜

❹  18-8 ティーポ ブラストグレー 
〈OTI-A7〉 幅㎜
1-1810-0401 テーブルナイフ（刃付） ￥1,150 214 （92）
1-1810-0402 テーブルフォーク ￥1,000 195 29
1-1810-0403 テーブルスプーン ￥1,000 194 41
1-1810-0404 デザートナイフ（刃付） ￥1,040 194 （84）
1-1810-0405 デザートフォーク ￥  900 181 25
1-1810-0406 デザートスプーン ￥  900 180 38
1-1810-0407 ティーケーキフォーク ￥  800 146 20
1-1810-0408 ティースプーン ￥  780 142 30
1-1810-0409 コーヒースプーン ￥  740 110 24
1-1810-0410 ブイヨンスプーン ￥  830 141 43
1-1810-0411 バタースプレター ￥  810 155 （63）

◦ハンドルブラスト加工
※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります｡

全長㎜

❶  18-8 コレクション（ミラー仕上）
〈OKL-13〉 幅㎜
1-1810-0101 テーブルナイフ(刃付) ￥  770 223 （97）
1-1810-0102 テーブルフォーク ￥  620 199 25
1-1810-0103 テーブルスプーン ￥  620 200 42
1-1810-0104 デザートナイフ(刃付) ￥  710 200 （87）
1-1810-0105 デザートフォーク ￥  580 180 22
1-1810-0106 デザートスプーン ￥  580 180 37
1-1810-0107 ティーケーキフォーク ￥  540 155 19
1-1810-0108 ティースプーン ￥  500 140 29
1-1810-0109 コーヒースプーン ￥  460 115 25
1-1810-0110 ブイヨンスプーン ￥  550 152 43
1-1810-0111 バタースプレター ￥  530 155 （63）

※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

❸  18-8 ティーポ（ミラー仕上）
〈OTI-A6〉 幅㎜
1-1810-0301 テーブルナイフ(刃付) ￥  750 214 （92）
1-1810-0302 テーブルフォーク ￥  640 195 29
1-1810-0303 テーブルスプーン ￥  640 194 41
1-1810-0304 デザートナイフ(刃付) ￥  680 194 （84）
1-1810-0305 デザートフォーク ￥  580 181 25
1-1810-0306 デザートスプーン ￥  580 180 38
1-1810-0307 ティーケーキフォーク ￥  520 146 20
1-1810-0308 ティースプーン ￥  500 142 30
1-1810-0309 コーヒースプーン ￥  460 110 24
1-1810-0310 ブイヨンスプーン ￥  550 141 43
1-1810-0311 バタースプレター ￥  530 155 （63）

※テーブルナイフ､ デザートナイフは13-0ステンレスになります｡
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

おすすめする、
新シリーズ！
低価格でありながら高品質なモノづくりをコンセプトに、製造はベトナム。古くからは繊維
産業を支柱に、現在ではより付加価値の高い製品の輸出へ転換を図る産業政策も追い風と
なり世界から多くの企業が進出しています。
伝統工芸の刺繍の縫製作業に由来される手先の器用さにも定評があり、職人気質と勤勉な
国民性は日本との共通点も多く、向学心旺盛な気質は逆に学ぶべき要素でもあります。
カトラリーをお手に取ってその磨きを見て貰えれば分かります。
高級感溢れるカトラリーをお手頃価格で実現。
我々は自信を持って“ Made in Vietnam” を宣言いたします。

Quality + LowPrice

①②

③④



※表示価格は、税別価格になります。11

❽ 18-8 ホロウハンドル 〈OHL-21〉
1-1888-0701 テーブルナイフ（刃付）  全長：235 ￥1,800
1-1888-0702 テーブルフォーク  全長：212 ￥1,900
1-1888-0703 テーブルスプーン  全長：210 ￥1,900
※HHマークの製品はハンドル部が空洞（モナカ）です｡
※テーブルナイフは13-0ステンレスになります｡

HH

HH

HH

❾ 18-8 エナメルレッド 〈OEN-01〉
1-1888-0801 デザートナイフ（刃付）  全長：210 ￥2,000
1-1888-0802 デザートフォーク  全長：182 ￥1,500
1-1888-0803 デザートスプーン  全長：180 ￥1,500
※HHマークの製品はハンドル部が空洞（モナカ）です｡
※デザートナイフは13-0ステンレスになります｡

HH

� 18-8 エナメルブラウン〈OEN-02〉
1-1888-0901 デザートナイフ（刃付）HH 全長：210 ￥2,000
1-1888-0902 デザートフォーク 全長：182 ￥1,500
1-1888-0903 デザートスプーン 全長：180 ￥1,500
※HHマークの製品はハンドル部が空洞（モナカ）です｡
※デザートナイフは13-0ステンレスになります｡

❷ TKG ヘリテージ ステンレス ライラック
マットブラック〈OPS-28〉 幅㎜
1-1811-0201 デザートナイフ（刃付） ￥1,200 201 （95）
1-1811-0202 デザートスプーンスリム ￥  880 173 35
1-1811-0203 デザートフォーク ￥  840 182 26
1-1811-0204 ブイヨンスプーン ￥  820 142 41
1-1811-0205 ティースプーン ￥  580 128 28
1-1811-0206 角アイススプーン ￥  600 129 30
1-1811-0207 ティーケーキフォーク ￥  620 147 20
1-1811-0208 コーヒースプーン ￥  580 114 24

オールサテン酸化発色加工
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

❶ TKGヘリテージ 18-8ライラック
バレルグレー〈OLI-25〉 幅㎜
1-1811-0101 デザートナイフ（刃付） ￥2,360 211 （94）  
1-1811-0102 デザートスプーンスリム ￥  680 173 35    
1-1811-0103 デザートフォーク ￥  580 182 26  
1-1811-0104 ブイヨンスプーン ￥  530 142 41     
1-1811-0105 ティースプーン ￥  380 128 28    
1-1811-0106 角アイススプーン ￥  400 129 30    
1-1811-0107 ティーケーキフォーク ￥  430 147 20    
1-1811-0108 コーヒースプーン ￥  360 114 24 

オールサテン酸化発色加工
※幅表示サイズの（　）は刃渡りとなります。

全長㎜

❸ TKG18-8ヘリテージアンジェ
ロングカフェスプーン〈OAV-04〉
1-1937-0101 ミラー ￥  820
1-1937-0102 バレルグレー ￥1,120
1-1937-0103 バレルブラック ￥1,760
幅33×全長183
加工：バレルグレー/特殊バレル加工

バレルブラック/酸化発色加工

かき氷やパフェに最適！

❹ TKG 18-8 ヘリテージ
バレルグレー ナイフレスト 〈PNI-10〉 
1-1866-0101 オーバル 097×12×H11      ￥1,300
1-1866-0102 ヘキサゴン 099×13×H12           ￥1,500
1-1866-0103 レクタングル 101×12×H12 ￥1,500
1-1866-0104 フラット型 100×15×H6 ￥1,500
特殊バレル加工

❺ TKG 18-8 ヘリテージ
バレルブラック ナイフレスト 〈PNI-11〉 
1-1866-0201 オーバル 097×12×H11      ￥2,100
1-1866-0202 ヘキサゴン 099×13×H12           ￥2,300
1-1866-0203 レクタングル 101×12×H12 ￥2,300
1-1866-0204 フラット型 100×15×H6 ￥2,300
酸化発色加工（ブラック）
④⑤
◦シンプルで洗礼されたデザインはオールラウンドなシーンと調和します｡

❻ TKG 18-8 ヘリテージ
バレルグレー 箸置 〈PHS-T9〉  ￥1,100
1-1866-0301 オーバル 47×12×H11
1-1866-0302 ヘキサゴン 60×13×H12
1-1866-0303 レクタングル 59×12×H12
1-1866-0304 フラット型 50×15×H6
特殊バレル加工

❼ TKG 18-8 ヘリテージ
バレルブラック 箸置 〈PHS-U0〉 ￥1,700 
1-1866-0401 オーバル 47×12×H11
1-1866-0402 ヘキサゴン 60×13×H12
1-1866-0403 レクタングル 59×12×H12
1-1866-0404 フラット型 50×15×H6
酸化発色加工（ブラック）
⑥⑦
◦シックなデザインで高級感のある卓上を演出します｡

●④ ●⑤ ●⑥ ●⑦

NEW & PICK UP ITEM 
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❶ TKG 18-8 保冷ヤクミ入〈AYK-98〉
高さ

1-0223-0101 3ヶ入 333×154×90 ￥16,000
1-0223-0102 4ヶ入長 436×154×90 ￥18,000
材質：蓋/ポリカーボネイト
付属品：中子スタンド､保冷剤×2､中子
※保冷剤は総合カタログP.170⑧フリーザーアイスR-200になります｡
　中子は総合カタログP.135⑥18-8深型組バット0号になります｡
◦透明蓋なので､蓋を開けずに中身が確認できます｡

❷  TKG 18-8 保冷ヤクミ入用
保冷剤（2ヶ入）

〈AYK-99〉1-0223-0201￥120
115×160
質量：200g
◦ナイロンフィルム入りゲル状タイプ｡

保冷剤で鮮度長持ち。ヤクミはもちろん、
おにぎりの具やカットフルーツ･野菜に最適! 

❸プッシュポンプソースディスペンサー 1ℓ
〈BPV-41〉
1-0522-0101 1連 606201 200× 85×H325         ￥12,000
1-0522-0102 2連 606202 200×170×H325 ￥24,000
③④
材質：本体､蓋/ステンレス鋼

ポンプ､内容器/ポリプロピレン
耐熱温度：100℃
◦ドリンク､フードにワンプッシュで定量のソースを供給できる
　ので､オペレーションの手間を軽減｡
◦縦長シェイプなので､キッチンの場所を有効活用できます｡
◦ワンショット約20c.c.の一定量を供給できます｡
◦すべり止め用ゴム足付｡

バックヤードはもちろんの事ビュッフェシーンでも活躍のポンプディスペンサー

❻プッシュポンプソース
ディスペンサー用
ポリプロピレン容器〈BPV-44〉
1-0522-0401 1ℓ用 189× 70×H188 ￥3,600
1-0522-0402 2ℓ用 189×114×H190 ￥5,000
◦ ソースを入れて保管でき､容器を入れ替えるだけで 

交換できます｡

❺ポリプロピレン プッシュポンプ ホワイト
〈BPV-43〉￥3,000
1-0522-0301 15c.c. 606J-1WH       
1-0522-0302 20c.c. 606J-2WH       
1-0522-0303 30c.c. 606J-3WH
③④専用ポンプです｡

❼プッシュポンプディスペンサー
保管用カバー 〈BPV-45〉
1-0522-0501 1ℓ用 180× 75×H15 ￥2,500
1-0522-0502 2ℓ用 180×115×H17 ￥3,200

●④ ●⑤

❽ 18-8 TKGマンモス広口ケトル
〈EKT-84〉  

容量 外径 口径 高さ 底径
1-0869-0101 2.4ℓ 181 137 167 135                ￥ 6,700
1-0869-0102 3ℓ 194 143 182 140 ￥ 7,400
1-0869-0103 4ℓ 212 157 196 150 ￥ 8,300
1-0869-0104 5ℓ 226 167 210 164 ￥ 9,600
1-0869-0105 6ℓ 240 181 221 170 ￥11,100
1-0869-0106 7ℓ 249 186 230 175 ￥13,800
1-0869-0107 8ℓ 259 197 245 177 ￥16,300
1-0869-0108 10ℓ 278 212 258 190 ￥19,700
材質：本体･蓋/ステンレス鋼

ハンドル･蓋ツマミ/フェノール樹脂

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❾ドンナム18-8ミルクジャグ 
〈FML-45〉
1-0892-0201 0.5ℓ φ 95×H112 ￥4,000
1-0892-0202 1.0ℓ φ115×H144 ￥4,300
1-0892-0203 1.5ℓ φ130×H169 ￥6,700

◦汚れがつきにくいため､ミルクの泡立てに最適です｡

●③

●①
●②

◦ 被せ蓋のため､異物混入を
防ぎ保冷性も高めます｡

◦ ワンタッチで蓋の取り外しができ､
洗えて衛生的です。

❹プッシュポンプソースディスペンサー 2ℓ
〈BPV-42〉
1-0522-0201 1連 606301 200×130×H325 ￥17,000
1-0522-0202 2連 606302 200×245×H325 ￥34,000

NEW ITEM
2025
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❹ TKG 銀の頂（ぎんのいただき）
三層鋼槌目鍋〈QGV-33〉   

㎝♯ 外径  深さ ℓ ㎏
1-2105-0401 21 215×42 0.8 0.44                ￥3,800
1-2105-0402 23 235×45 1.0 0.52                 ￥4,200
1-2105-0403 25 255×46 1.2 0.61               ￥4,700
1-2105-0404 27 275×57 1.8 0.78 ￥5,200
底厚：2.0㎜　表面加工：内面･外面/ミラー仕上げ
※カセットコンロ専用です｡

内側には耐食性に優れたSUS304
（18-8ステンレス鋼）、芯材には熱伝
導性に優れたアルミニウム、外側に
有磁性には優れたSUS430（18-0
ステンレス鋼）を使用した三層構造。

三層構造

❸ TKG 銀の頂（ぎんのいただき）
三層鋼両手鍋〈QGV-32〉   

㎝♯ 外径    深さ ℓ ㎏ 底径
1-2105-0301 24 250× 81 2.9 0.94 165                    ￥5,500
1-2105-0302 26 270× 85 3.6 1.1 175            ￥6,200
1-2105-0303 28 290× 89 4.4 1.2 190            ￥6,700
1-2105-0304 30 310× 94 5.3 1.3 205           ￥7,400
1-2105-0305 32 335×101 6.5 1.5 215 ￥8,000
底厚：1.5㎜　表面加工：内面･外面/サテン仕上げ

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用
❷ TKG 銀の頂（ぎんのいただき）

三層鋼もつ鍋〈QGV-34〉   
㎝♯ 外径  深さ ℓ ㎏ 底径

1-2105-0201 24 255×62 2.2 0.81 160                 ￥4,700
1-2105-0202 26 275×63 2.7 0.98 175            ￥5,200
1-2105-0203 28 295×71 3.4 1.1 180            ￥5,900
1-2105-0204 30 315×80 4.2 1.4 185             ￥6,700
1-2105-0205 32 340×88 5.4 1.6 200 ￥7,700
底厚：2.5㎜　表面加工：内面･外面/サテン仕上げ

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用
❶ TKG 銀の頂（ぎんのいただき）

三層鋼ちり鍋〈QGV-35〉   
㎝♯ 外径  深さ ℓ ㎏ 底径

1-2105-0101 26 275×52 2.3 0.92 190                 ￥4,900
1-2105-0102 28 300×54 2.7 1.1 215              ￥5,600
1-2105-0103 30 315×55 3.2 1.2 230              ￥6,000
1-2105-0104 32 340×56 3.7 1.4 245 ￥6,700

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

底厚：2.5㎜　表面加工：内面･外面/サテン仕上げ
①～④
材質：内側･外側/ステンレス

中層/アルミニウム合金

❺ NEW万能アルミ鍋用ガラス蓋 
〈QBV-35〉 J

㎝用 外径
1-2107-1003 AN-24F 24 235 ￥1,400
1-2107-1004 AN-26F 26 253 ￥1,500
1-2107-1005 AN-28F 28 276 ￥1,600
1-2107-1006 AN-30F 30 297 ￥1,900
1-2107-1007 AN-32F 32 313 ￥2,000
※①～③の鍋にご使用できます。

熱効率に優れた独自の三層構造により 
よりおいしく調理できる鍋シリーズ「銀の頂」
「銀の頂」はアルミニウムを2種類のステンレスで挟んだ三層構造により、熱効率に優れ、熱が全体的にムラなく伝わりやすく、焦げつき
にくくスピーディーにおいしく調理できます。IHクッキングヒーターにも対応しています。（槌目鍋を除く）

NEW ITEM
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◦  三層鋼は抜群の熱効率を持ち､しかも､保温性､耐久性に
優れた｢ステンレス＋アルミ＋ステンレス｣サンドイッチ
構造の複合新素材です｡

SUS304
アルミニウム
SUS430

❾ドンナム 三層鋼 チゲグリルパン 
〈AGL-B9〉 

㎝ 外径   深さ ℓ ㎏
1-0427-0101 30 316×40 1.64 1.16 ￥  9,600
1-0427-0102 34 355×41 2.2 1.46 ￥11,300
1-0427-0103 36 376×44 3.4 1.67 ￥12,400

�ドンナム チゲグリルパン 専用カバー 
〈AGL-C0〉 

㎝用 外径
1-0427-0201 30 315 ￥6,200
1-0427-0202 34 355 ￥7,000
1-0427-0203 36 376 ￥7,700
材質：18-8ステンレススチール
※⑨ドンナム チゲグリルパン専用です｡

※ ⑨ドンナム チゲグリルパンとの
セットイメージ。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

間口　奥行　高さ 質量 底面サイズ
412×236×16 1.2kg 270×190
板厚：3.0

�ドンナム  
三層鋼焼肉プレート 角型  

〈APL-61〉1-0110-0101  ￥16,000

❶フライパン〈ADI-37〉E 
㎝♯ 外径　深さ ㎏ 底径 板厚 底厚

1-0095-0101 20 210×45 0.58 140 2.1 4.3 ￥4,400
1-0095-0102 24 250×50 0.80 180 2.2 4.3 ￥5,200
1-0095-0103 26 270×50 0.88 195 2.3 4.5 ￥5,400
1-0095-0104 28 290×55 0.99 215 2.3 4.5 ￥5,600

❷ 炒め鍋〈ADI-38〉E 
㎝♯ 外径　深さ ㎏ 底径 板厚 底厚

1-0095-0201 24 250×80 0.83 150 2.2 4.5 ￥5,300
1-0095-0202 28 290×85 0.95 155 2.2 4.5 ￥5,900

❸ 玉子焼き18×15㎝  
〈ADI-39〉E 1-0095-0301  ￥4,500
191×162×H35　0.58㎏
♯181×152×深さ30
IH反応底：165×145

IHダイヤモンドコート 

❹メセラゼロ フライパン〈AMS-P8〉U
㎝ 外径×深さ g 板厚 底径

1-0102-0101 16 S-1331 173×45 363 2.5 131 ￥3,000
1-0102-0102 20 S-1332 214×71 486 2.5 157 ￥3,400
1-0102-0103 24 S-1333 254×77 672 2.5 198 ￥4,500
1-0102-0104 26 S-1334 274×78 746 2.5 218 ￥5,000
1-0102-0105 28 S-1335 293×88 864 2.5 238 ￥5,700
④⑤
材質： 本体/ステンレス鋼、アルミニウム合金 

ハンドル/フェノール樹脂 
内面/セラミック塗膜加工

◦表面が硬くキズがつきにくい耐食性に優れたセラミック塗膜加工｡
◦遠赤外線効果で､表面はパリッと中はジューシーに仕上がります｡

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❺メセラゼロ 玉子焼 S-1336  
〈AMS-P9〉U 1-0102-0201  ￥4,000
145×195×H36　425g
♯142×192×H34
IH反応底：126×160
板厚：1.5

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❻アルミ プロマイスター
IH セラミックCT フライパン 〈AMI-07〉 

㎝♯ 外径  深さ ㎏ 底板厚 底径
1-0095-0701 18 200×42          0.63 3.3 124           ¥15,000
1-0095-0702 21 230×48   0.79 3.3 147     ¥16,000
1-0095-0703 24 261×54 0.97 3.3 162 ¥19,000
1-0095-0704 27 293×58 1.14 3.3 187 ¥20,000
1-0095-0705 30 322×62 1.37 3.5 209 ¥23,000
◦内面/セラミック加工（2コート）
◦非粘着性､耐汚染性､耐沸騰水性に優れています｡
◦高硬度､高光沢で琺瑯のような仕上がりです｡

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用❼アルミ プロマイスター
セラミックCT フライパン 〈AMI-06〉V 

㎝♯ 外径  深さ ㎏ 板厚
1-0100-0701 18 200×42          0.49 3.3 ¥ 9,000
1-0100-0702 21 230×48   0.65 3.3 ¥10,000
1-0100-0703 24 261×54 0.82 3.3 ¥11,000
1-0100-0704 27 293×58 1.02 3.3 ¥13,000
1-0100-0705 30 322×62 1.27 3.5 ¥15,000
◦内面/セラミック加工（2コート）
◦非粘着性､耐汚染性､耐沸騰水性に優れています｡
◦高硬度､高光沢で琺瑯のような仕上がりです｡

❽デリッシュライフ 窒化鉄  
深型フライパン〈ADL-W4〉 

㎝♯ 外径　深さ ㎏ 底径
1-0092-0701 24 244×82 0.99 165 ￥5,500
1-0092-0702 28 282×88 1.22 200 ￥6,800
1-0092-0703 30 303×88 1.39 220 ￥7,000
◦使い込むほどに油がなじみ､さびにくく､こびりつきに

くくなります｡
◦加熱のムラが少なく高い保温性｡
◦変形や摩耗に強く､耐久性に優れています｡

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

抜群の耐久性･キズ･汚れに驚きの強さ。
アルミキャスト（鋳造）製で内面にダイヤモンド粉子を使用したダイヤモンドコート。
軽量でキズに強く､汚れや焦げがつきにくく､お手入れが簡単です｡
◦少量の油でも焦げつきにくく､汚れもひと拭きでキレイに落とせます｡　◦アルミダイキャストで熱変形しにくく均一加熱｡
◦底面は鉄溶射構造でIH電磁調理器で使用可能。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

材質： 本体/アルミニウム合金 
取手/フェノール樹脂

ダイヤモンドコート
アルミキャストシリーズ ①～③

NEW & PICK UP ITEM 
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SUS304
アルミニウム
SUS430

業務用ステンレス素材で最も多く使用されている材質です。十分な耐食性がある定番グレードです。
❷ TKG 18-8 ボール〈ABC-68〉

1-0253-0201 11 120× 51 0.39 0.5  ￥ 900
1-0253-0202 13 146× 52 0.54 0.5  ￥ 1,100
1-0253-0203 15 172× 62 0.81 0.6  ￥ 1,300
1-0253-0204 18 200× 72 1.40 0.6  ￥ 1,600
1-0253-0205 21 230× 84 2.20 0.6  ￥ 2,000
1-0253-0206 24 261× 95 3.20 0.6  ￥ 2,400
1-0253-0207 27 294×103 4.50 0.7  ￥ 3,300
1-0253-0208 30 330×116 6.00 0.7  ￥ 4,000
1-0253-0209 33 356×128 7.80 0.8  ￥ 5,400
1-0253-0210 36 387×135 10.3 0.8  ￥ 6,300
1-0253-0211 39 420×148 11.1 0.8  ￥ 7,100
1-0253-0212 42 455×160 13.6 0.8  ￥ 8,500
1-0253-0213 45 485×170 20.4 0.8  ￥10,100
1-0253-0214 50 543×187 27.0 0.8  ￥12,000
1-0253-0215 55 585×203 36.0 0.8  ￥15,000
1-0253-0216 60 650×218 46.5 0.8  ￥18,500

深さ ℓ㎝♯ 外径 板厚

ボールに合うザルの組み合わせは
総合カタログP.2661（資料集17）を参照ください。

独自の縦型スリットにより目詰まりを防ぎ効率的に水切り!
使いやすく､洗いやすいキッチンの必須アイテム

TKGステンレスボールと組合せて、
食材の水切りに最適です

◦ パンチング穴の形状が
均一な為、食材が目詰
りしにくくスムーズな水
切りが可能。

◦ ①TKG 18-8スリットボール、総合カタログP.253⑤パンチング穴明ボールは
ボールをワンサイズ小さくした組み合わせでもご使用いただけます。

❸ 18-0 ステンレス丸型洗桶
〈AAL-59〉

㎝ 外径　深さ ℓ
1-0279-0101 33 360×151 12 ￥5,400
1-0279-0102 36 390×160 15    ￥7,000
1-0279-0103 39 420×170 19 ￥8,300

❹ドンナム 18-8  
ミキシングボウル（目盛付）

〈ABU-17〉 
㎝ 内径　 深さ ℓ

1-0257-0101 21 204×103 3.0 ￥3,900
1-0257-0102 24   233×121 4.0 ￥4,900
板厚：0.6

❺ドンナム 18-8 
ミキシングボウル専用ガラス
カバー（シリコン付）〈ABU-18〉  

㎝
1-0257-0201 21 ￥3,600
1-0257-0202 24  ￥4,200
◦シリコン製のパッキンにより､ 空気の侵入を

遮断し､食品の酸化を防ぎます｡
◦蓋を開けずにボウルの中身を確認できます｡
※④ドンナム18-8ミキシングボウル専用です｡

❻ドンナム 三層鋼ハンドル付 
ボール（目盛付）20㎝

〈BBC-08〉1-0510-0201  ￥13,000
3.7ℓ　193（φ183）×H164（深さ150）
最小目盛：500c.c.
◦ ハンドル､注ぎ口付きなので 

液体を注ぎやすいです｡

❶ TKG 18-8 スリットボール 〈ASL-B1〉  
㎝♯ 外径　深さ

1-0253-0301 11 120× 50               ￥1,570
1-0253-0302 13 146× 51           ￥1,830
1-0253-0303 15 172× 61           ￥2,510
1-0253-0304 18 200× 71           ￥3,130
1-0253-0305 21 230× 83           ￥3,940
1-0253-0306 24 261× 94           ￥4,870
1-0253-0307 27 294×102           ￥5,700
1-0253-0308 30 330×115 ￥6,330

◦一体成型でフチ部分に汚れが溜まりに
くい設計｡

◦滑らかな表面処理で洗浄時のスポンジ
の抵抗を軽減｡

◦ 米とぎをはじめ､麺の湯切りや食材の洗
浄などさまざまな用途に使えるキッチンの
必須アイテム｡

◦ ②TKG 18-8 ボール、総合カタログP.253
①TKGステンレスボールと重ね、食材の
水切りに最適です。

水切穴：6×0.8

総絞総絞りり

総絞り

総絞総絞りり総絞り 総絞り

総絞り 総絞り

総絞り総絞総絞りり総絞り

総絞り 総絞り

総絞り総絞総絞りり総絞り

DONG NAM 
ドンナム ダブルウォール

ちょっとした気づかいで、最高のおもてなしができます。
◦〈保温〉&〈保冷〉効果に優れているダブルウォール!（二重中空構造）
◦保温･保冷効果に優れているステンレス二重構造で、食材を美味しく引き立てます。
◦冷たいものを入れても結露しにくくテーブルを濡らしません。

❼ドンナム 18-8ダブルウォール 
アングルボール〈PBC-E2〉

㎝♯ 直径 高さ ℓ
1-1681-0201 18 193 140 1.0 ￥ 7,470
1-1681-0202 24 257 181 2.2 ￥11,820
1-1681-0203 30 321 235 4.4 ￥22,810
1-1681-0204 36 380 263 6.5 ￥34,220
◦ 内面サテン仕上げ

手前が低いので、
フルーツやサラダを取りやすく、
美味しく見せます。

❽ドンナム 18-8ダブルウォール
カラーアングルボール ブルー〈PBC-G3〉

㎝♯ 直径 高さ ℓ
1-1681-0101 18 193 140 1.0 ￥11,000
1-1681-0102 24 257 181 2.2 ￥17,000
1-1681-0103 30 321 235 4.4 ￥29,000
1-1681-0104 36 380 263 6.5 ￥43,000
◦ 内面サテン仕上げ

NEW & PICK UP ITEM 
2025



※表示価格は、税別価格になります。 16

※FP022の2,000㎖で約10個
のゆで卵が入ります｡

❶シリコンジップストレージバッグ  
FP010 900㎖〈AST-S1〉 ￥1,720
1-0239-0101 クリア 
1-0239-0102 グリーン
200×32×H180 マチ幅：30

❷シリコンスタンドアップバッグ〈AST-S2〉
700㎖（FP012） 1,000㎖（FP013）2,000㎖（FP022）

クリア 1-0239-0201 1-0239-0202 1-0239-0203
グリーン 1-0239-0204 1-0239-0205 1-0239-0206
サイズ 195×46×H160 235×95×H135 275×103×H187
マチ幅 40 90 100

 ￥1,440  ￥1,570  ￥2,960

❸シリコンフードストレージバッグ〈AST-S3〉
1,200㎖（FP019）2,000㎖（FP020）

クリア 1-0239-0301 1-0239-0302
グリーン 1-0239-0303 1-0239-0304
サイズ 210×65×H175 250×80×H205
マチ幅 60 75

 ￥1,850  ￥2,800

❹シリコンラウンドラップ 3点セット FP403
〈ALT-28〉1-0241-0101  ￥850
φ95/φ140/φ185

❺シリコンスクエアラップ 4点セット FP404 
〈ALT-29〉1-0241-0201  ￥1,470
100×100/150×150/190×190/250×250

④⑤
材質：シリコンゴム　耐熱温度：−40～230℃
◦簡易的なカバーとしてお使いいただけます。　◦滑り止めや瓶の蓋を開ける時に役立ちます。 ◦滑り止めとして。

◦瓶を開けたいときに。 ◦簡易的なカバーとして。

❻ 鋳鉄ミートプレス  
木柄レクタングル 011887  

〈BMC-34〉1-0582-0101  ￥4,800
220×110　質量：1.4㎏

❾ 鋳鉄ミートプレス 
バネ柄オーバル 011917

〈BMC-37〉1-0582-0401  ￥4,500
197×128
質量：1.1㎏
◦把手は劣化しにくく丈夫なバネを使用｡
◦ハンドルは倒せるので､持ち運びや収納に 

便利です｡

❽ 鋳鉄ハンバーグプレス  
木柄ラウンド 011900

〈BMC-36〉1-0582-0301  ￥4,500
φ165
質量：1.05㎏
◦ミートプレスとしてもご使用いただけます｡

� 鋳鉄 伸縮焼き網ロストル  
011924       

〈DYK-88〉1-0782-0101  ￥7,000
335～505×200×H20
最大隙間間隔：21㎜　厚さ：11㎜　高さ：20㎜
◦伸縮するロストルで様々な幅のコンロにご使用
　いただけます｡

持ち運びや収納にも大変便利です｡

❼ 鋳鉄ハンバーグプレス  
木柄ラウンド 011894

〈BMC-35〉1-0582-0201  ￥4,500
φ160　質量：1.2㎏
◦底面凹構造で食材を包むのでお肉の 

形が崩れにくいです｡

動画で
Check!冷凍保存から湯煎･電子レンジ調理まで

繰り返し使える時短調理アイテム
いろんな場面で繰り返し使えるので経済的｡
自立するので安定感があり収納や持ち運びに便利です｡
冷蔵庫での保存はもちろん電子レンジでの調理もできるシリコンバッグ｡

①～③
材質：プラチナシリコン　耐熱温度：−40～230℃
◦冷蔵庫に立てた状態で保存できるのでスペースを取らず効率よく収納できます｡
◦自立するので汁気のある料理を入れても安定感があります｡
◦表面には細かいゴミや埃が付着しにくいUV加工｡
※電子レンジ･湯煎調理でご使用の際は蓋を開けてご使用ください｡

⑥～⑧
◦持ちやすい天然木ハンドルを使用｡
◦鉄の重さにより軽い力で押し付け焼き上げることができます｡
◦ハンバーグだけでなく鶏肉の反り返りを防ぎ余分な油が抜け皮がパリパリに焼き上がります｡

鋳鉄プレス
シリーズ

焚き火やバーベキューに欠かせない伸縮タイプのロストル。
炭火や焚き火の火力に負けない
耐久性に優れたロストルです｡
焼き網としてはもちろん､ダッチ
オーブン調理にも使えます｡

NEW ITEM
2025
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❶スマイルマム  
セーフティーマンドリン 
スライサー B851

〈CSL-H4〉1-0668-0101  ￥6,900
260×120×H380
材質:本体/ABS樹脂
　　 刃/ステンレス鋼
　　 投入口/ポリスチレン
スライス幅:2㎜､4㎜
千切り幅:3.5㎜､7㎜
投入口:62×74
◦4種類のブレードで料理に合わせてご使用いただけます｡
◦使用時に刃が露出しない安全設計｡
◦すべり止め付（受皿）なのですべらず楽々調理できます。
◦コンパクトに折りたため収納や持ち運びに便利です｡

バネの力で上下に簡単・安全スライス！

❹スマイルマム 
ベジタブルスライス&チョッパー B860

〈CTY-29〉1-0683-0301  ￥10,200
260×130×H130
材質：本体/ABS樹脂
　　 ブレード/ABS樹脂、ステンレス鋼
　　 コンテナ/ポリスチレン
角カット面：86×86
スライス幅：約90㎜
◦料理に合わせて8種類の調理ができる万能セット。

❺スマイルマム 
ベジタブルチョッパー B860-B   

〈CTY-30〉1-0683-0401  ￥6,900
260×130×H130
材質：本体/ABS樹脂 
　　 ブレード/ABS樹脂､ステンレス鋼
　　 コンテナ/ポリスチレン
カット面：86×86
カット幅：7㎜角､14㎜角

■付属品

プッシュカバー コンテナ

プッシュヘッド ブレード

プッシュヘッド
クリーナー

フライドポテトや野菜スティックの調理に最適!
❷スマイルマム  

オニオンポテトチョッパー B411
〈CON-04〉1-0683-0101  ￥4,200
115×95×H150
材質：本体/ポリスチレン
　　 ブレード/ABS樹脂､ ステンレス鋼
　　 プッシュヘッド/ABS樹脂
　　 プッシュヘッドクリーナー/ポリプロピレン
カット面：78×58
カット幅：10㎜角
◦持ち運びや片付けに便利なコンパクトタイプ｡
◦すべり止め付きで使用時に刃が露出しない安全設計｡

■付属品

プッシュヘッド

ブレード6㎜角

コンテナ

ブレードガイド

ブレード12㎜角

プッシュカバー

❸スマイルマム  
フライドポテトチョッパー B425 

〈CON-05〉1-0683-0201  ￥7,100
140×125×H180
材質：本体､プッシュヘッド､ブレードガイド/ABS樹脂
　　 ブレード/ABS樹脂､ステンレス鋼
カット面：85×85
カット幅：6㎜角､12㎜角
◦6㎜角と12㎜角が選べるので料理の幅が広がります｡
◦すべり止め付きで使用時に刃が露出しない安全設計｡

7㎜角カット

14㎜角カット

2㎜スライス

4㎜スライス

千切り（太）

千切り（細）

波型スライス

おろし

■付属品

包丁を使わず簡単に下ごしらえができる時短調理アイテム! ワンタッチ操作で料理の幅が広がります｡スマイルマムシリーズ

食材に合わせてスライスと千切りを簡単切り替え。

◦ プッシュヘッドの目
詰まりを掃除できる
クリーナー付｡

NEW ITEM
2025
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動画で
Check!

❽トルコ式コーヒーポット  
オットー〈FTL-04〉T ￥10,500
1-0895-0301 GS-4164BL ブラック
1-0895-0302 GS-4166BR ブリック
1-0895-0303 GS-4165G グレー
102×236×H162（取っ手込）        
容量：550㎖
材質： 本体/ステンレススチール（耐性パウダーコーティング） 

ハンドル/シリコンゴム 
底/ステンレススチール､アルミ合金

◦コーヒーのルーツに古くから登場するトルコ式コーヒーポット
を現代風なデザインによみがえらせ誰でも簡単にご使用
いただけます｡

◦モーニングでもアウトドアでも時間や場所を選びません｡

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❶クビンス プロフェッショナル 
オートブレンダー CB980

〈FBL-B6〉M 1-0656-0101  ￥250,000
220×245×H480
ボトル容量:1.4ℓ（トライタン）
定格電圧:単相100V　50/60Hz
消費電力:1,300W
回転数:22,000回転/1分
定格時間:3分未満
コード長さ:約1.2m
質量:11㎏
◦ワンタッチでカバーが閉じて､ブレンディングが完了すると､

カバーが開く全自動システム搭載です｡
◦メニューに最適化された35個のレシピプログラムが搭載

され､その中で6個を設定して使用可能です｡

❷クビンス 真空ブレンダー SV-600
〈FBL-B7〉M 1-0656-0201  ￥59,800
216×240×H443
ボトル容量:1.9ℓ（トライタン）
定格電圧:単相100V　50/60Hz
消費電力:1,500W
回転数:2,000～20,000回転/1分（10段階切替）
定格時間:2分未満
コード長さ:約1.2m
付属品：真空タンブラー（1.2ℓ）､タンブラー蓋､真空防音カバー､タンパー､

蓋､キャップ､ヘラ､計量カップ（250c.c.）､レシピブック
質量:6.2㎏
◦真空タンブラーにより､ブレンドしたスムージーや様々な食材､料理を真空

状態で保管して長く新鮮な状態を保つことができます｡
◦真空防音カバーにより､高速ブレンド時に発生する騒音を最小限に抑え

られます｡

材料の摩擦熱や衝撃を与えない石臼方式で､ジュース層の分離現象が最小化され､新鮮な食材本来の
ジュースを飲むことができます｡
❸クビンス ホールスロージューサー  

PRO KCS-5200P 
〈FSL-09〉T 1-0925-0201  ￥90,800
237×178×H515
電源：単相100V　50/60Hz
消費電力：200W
容量：500㎖
質量：9.1㎏
製品構成：本体､ドラムセット､押し込み棒､回転洗浄ブラシ、洗浄ブラシ､排出口洗浄

ブラシ､繊維質カップ、ジュースカップ､レシピブック､取扱説明書､保証書
■交換部品 T
1-0925-0202 ドラムセット ￥33,931

❹クビンス ヨーグルト&チーズメーカー  
KGY-81ASM

〈FYC-06〉M 1-0948-0701  ￥13,600
180×180×H200
電源：単相100V　50/60Hz
材質：本体/ABS樹脂､ポリプロピレン､AS樹脂
　　 容器/トライタン
　　 ハンドル･蓋/ポリプロピレン
　　 チーズフィルター/ポリエチレン､
　　　　　　　　　  ポリエチレンテレフタレート
　　　　　　　　　 （メッシュ部分）

消費電力：44W
容器容量：約2.0ℓ（適正容量：約1.4ℓ）
設定温度：20℃～65℃（1℃刻み）
設定時間：1～99時間（1時間刻み）
付属品：ヨーグルト容器セット（容器×2､ハンドル×2､蓋×2）､
　　　 チーズフィルター×1､レシピブック
質量：1.0㎏
コード長さ：約1.3m
◦ご家庭で手軽に､ヨーグルトやチーズの他に甘酒､納豆､果実酒､
　酵素ドリンクなど様々な発酵料理を作ることができます｡
◦通常8時間のヨーグルト作り時間が4時間にできる｢時短モード｣
　搭載です｡

特殊設計された防音カバーにより､ 低騒音･低振動の超高速ブレンダー性能を実現!

❼アルコ ハンドコーヒーミル   
GS-4147            

〈FML-44〉M 1-0895-0201  ￥45,000
φ63×H180
重量：800g
材質： 本体/アルミ合金､ABS樹脂､ステンレス鋼 

ハンドル/ABS樹脂､ステンレス鋼 
臼/硬化カーボンスチール

豆容量：50g
◦カメラレンズのピントを合わせるように、240段

階の微細な粒度をダイヤル式で自在に調整
できます。

◦エスプレッソからコールドブリューまで､数ある
抽出方法に最適な粒度を再現します。

動画で
Check!

❻アルコ 2in1電動コーヒーグラインダー GS-4146             
〈FKC-N8〉M 1-0895-0101  ￥88,000
185×90×H290
電源：単相100V 50/60Hz
消費電力：200W
定格時間：1分
重量：電動ドック/3,000g ハンドミル/800ｇ
コード長さ：77㎝
材質： 本体/アルミ合金､ABS樹脂､ステンレス鋼 

ハンドル/ABS樹脂､ステンレス鋼 
臼/硬化カーボンスチール

豆容量：50g
◦ハンドルミルのハンドルを外して、そのまま電動ドックに差し込むと電動ミルに。

高性能ハンドミルのカッティング性能と電動の利便性をひとつにしたミニマル
デザインのコーヒーミルです。

◦カメラレンズのピントを合わせるように、240段階の微細な粒度をダイヤル式
で自在に調整できます。

240段階の粒度を自由自在に調節可能

専用アプリは
メーカーHPで
ご確認ください｡

アプリと連携して様々な
抽出レシピを再現可能！

◦ 1台で透過式（プアオーバー）･浸漬式（フレンチプレス）･水出し
（コールドブリュー）の3つの抽出を再現｡

◦ Bluetoohを使いスマートフォンやタブレットと繋げてアプリを起動
させれば、スケール機能の使用や抽出レシピの記録、共有ができ
ます。

◦ スマートスケールが､豆や湯量を計量し､ハンドドリップを手助け
します｡

◦ 調整バルブの開閉調節で繊細な点滴を自在にコントロールし､
ムラのない均一な｢蒸らし｣が実現できます｡

❺ GINA（ジーナ） スマートコーヒードリッパー
〈FKC-N6〉 M ￥38,000 
1-0889-0101 GS-4065BL ブラック      
1-0889-0102 GS-4066W ホワイト
163×135×H345
電源：USB給電（リチウムイオン充電池3.7V 1,200mA）
稼働時間：20時間（フル充電時）
質量：1.4㎏
容量：ピッチャーサーバー/750㎖

ファネル（漏斗）/300㎖
コールドドリップグラス/約50g

付属品：ピッチャーサーバー、ファネル（漏斗）、ファネル蓋、
コールドドリップグラス、USBケーブル Type-B

◦ 電動ドックから取り外
せばハンドミルとして
も使用可能です｡

材料が丸ごと入る88mm。
ワイドな投入口

500㎖の大容量ドラム。
しかも簡単洗浄!

24時間連続使用可能な
ハイパワーモーター。
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※ 写真の食品添加物亜酸化窒素（高圧ボンベ）、アドバンスディスペンサ−は別売となります。

アドバンスディスペンサー各種部品は総合カタログ
P.2657資料集13を参照ください。

L M
ボトル容量（c.c.） 約1,180 約730

最大使用容量（c.c.） 約780 約340
質　量（g） 約870 約700 

材　質 ヘッド/PBT樹脂　ボトル/ステンレス

付 属 品 ストレートノズル、フラワーノズル（6切）各1
専用洗浄ブラシ×1

■仕様

② ③

アドバンスディスペンサー
❷ L ステンレス

〈BES-06〉E 1-0923-0201   ￥29,000
125×95×H330

※ エスプーマは各種消耗部品をご用意しており
ます。部品をご注文の際は、部品名をご明記
のうえご発注くださいますようお願いします。

❸ M ステンレス
〈BES-10〉E 1-0923-0301   ￥28,000
110×80×H315

※�②③は、エスプーマアドバンス専用となり、炭酸ガスカー
トリッジは御使用できません。

注 意Caution

■安全上の注意
使用・保管は火の近くや直射日光を避け、0〜40℃の間で
行ってください。
高圧ガスを使用しています。40℃以上になると圧力が高
くなるため、破損・ケガの恐れがあります。

注 意Caution

エスプーマ スパークリングの使い方

ボトルをよく振って、ボトルを
逆さにしてレバーを押す。

しばらく～数時間おく。カートリッジホルダーをヘッド
に装着し、炭酸ガスを挿入
する。

カートリッジホルダーに
CO2（炭酸ガス）のソーダ
カートリッジをセットする。

ボトルに食品（おもにペー
スト状または液体）を入れ、
ヘッドをきちんと締める。

エスプーマスパークリング各種部品は総合カタログ
P.2657資料集13を参照ください。

❻ NTG ソーダカートリッジ
（10本入）
〈PSC-72〉J 1-0924-0301   ￥1,400
8g

軽減
税率

❹エスプーマ スパークリング
（CO2エスプーマ） L ステンレス
〈FES-43〉E 1-0924-0101   ￥38,000
125×95×H330

❺エスプーマ スパークリング
（CO2エスプーマ） M ステンレス
〈FES-50〉E 1-0924-0201   ￥37,000
110×80×H315
※取替用ソーダカートリッジは､⑥をご使用ください｡

L M
ボトル容量（c.c.） 約1,180 約730

最大使用容量（c.c.） 約780 約300
質　量（g） 約910 約900

材　質 ヘッド･ボトル/ステンレス

付　属　品
ストレートノズル    

 フラワーノズル（6切）×各1
専用洗浄ブラシ×1

■仕様

■ご注意ください！
※�エスプーマスパークリングはホイップクリームへの使用には
適しておりません。
※�食材に炭酸ガスを注入するだけでは泡の保型はできません。
食材の粘度によって泡の形は変わります。泡を保型したい場
合は、ゼラチンなどを用いて粘度を増やしてください。

注 意Caution

商品の詳細を商品の詳細を
動画でCheck！動画でCheck！
商品の詳細を
動画でCheck！

動画で
Check!

エスプーマ  アドバンス

❼ 18-8 アドバンスディスペンサー
スタンド（CO2エスプーマ兼用）

〈BES-05〉 ￥19,000
1-0924-0401   L 用  φ153×H285
1-0924-0402  M用  φ153×H270

料理に合わせてノズルを変えれば､泡の表情も豊かに表現できます! 

セット内容：丸型､6切型､細口型ノズル､
　　　　　ガスパッキン×2､ノズル台座･弁棒

❽エスプーマ ノズルキットセット
（アドバンス､ スパークリング兼用）
〈BES-09〉E 1-0924-0501   ￥19,000 泡のテクスチャーがわかり

やすく､どんな料理にも合う
万能ノズルです｡  

高さ：59㎜         
内径：8.2㎜丸型

白いソースなどは､見た目
が生クリームなのに味は
出汁!?など､サプライズも
演出できます｡

高さ：59㎜         
内径：8.2㎜6切型

小さな穴をあけるだけで泡
を注入できるので､細長い
グラス､シューなどに使うと
便利です｡

高さ：87㎜         
内径：2.5㎜細口型

1-0924-0503  6切型 ￥5,700 1-0924-0504  細口型 ￥5,7001-0924-0502  丸型 ￥5,700
■⑧ノズルキット ノズルのみ E

◦ アドバンスディスペンサー・CO2エスプーマを逆さ置きできるスタンドです。
◦食材がノズル側にたまるので、スムーズに抽出でき、ガスが先に抜けるのを防ぐことができます。

お店でも家庭でも使える！ 爽快な泡の刺激が楽しい、新感覚調理マシン
フルーツやアルコールなど、食材にCO2（炭酸ガス）を添加することで、発泡性の“泡”を作り出す「エスプーマ スパーク
リング」。炭酸ガスを直接添加するので、独特のシュワシュワ感をドリンクやフルーツにプラスすることができます。ワイン
なら、スパークリングワインに！ ウィスキーなら、ハイボールに！ アップルジュースなら、シードルに大変身！！口のなかで弾ける
泡の刺激は、ただのソーダとはひと味違います。

「エスプーマ スパークリング」はフルーツ果汁やジュース
をふんわりとしたクリーミーな“泡”にすることができます。
ただし、炭酸ガス特有の酸味と刺激が添加されるので、
食材によってはえぐみや苦味が強調されることがあるの
で注意が必要です。

エスプーマ  スパークリング
〔CO2エスプーマ〕

❶エスプ−マ アドバンス（充填器セット）
〈BES-04〉E 1-0923-0101   ￥84,000
175×255×H443 
セット内容： ボンベスタンド 

ガス圧力調整器 
ガスジョイント 
ジョイントナットパッキン 
ガスボンベ用スパナ

材質：18-8ステンレス　質量：約3.8㎏

※使用イメージ※使用イメージ

⑤④
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❶フレーバーブラスター 
〈NHL-45〉T 1-1933-0801  ￥165,000
170×75×H210
電源：USB充電

リチウムイオン電池（5,000mAh）×2本付
充電時間：約1時間
連続使用時間：約8時間（フル充電時）
コード長さ：USB充電ケーブル（95㎝）
質量：560g
付属品：カクテルアロマ5本セット（ローズマリー、

シトラス、ミックスベリー、パッションフルーツ、
スモーク各1本）､バブル×1本､タンク1個､
コイル5個

◦カクテルだけでなく、ノンアルコールカクテルや
　お料理の演出としてもぴったりです。
※充電は、必ずタンクが入ってない状態で行って下さい。

❷フレーバーブラスター
アロマ（5本入） 

〈NHL-47〉 T ￥12,200 
1-1933-0901 シトラス
1-1933-0902 ミックスベリー
1-1933-0903 パッションフルーツ
1-1933-0904 ローズマリー
1-1933-0905 スモーク
18g（1本）
◦1本で250回使用可能です｡

軽減
税率

全 国
運賃別途

北海道
運賃別途

四 国
運賃別途

九 州
運賃別途

沖縄・離島
運賃別途

運賃
別途

北海道
四 国

九 州
沖縄・離島

運賃
別途

北海道
沖縄・離島

❸フレーバーブラスター
バブルX（2本入）

〈NHL-46〉T 1-1933-1001  ￥17,000
205g
◦1,250回使用可能です｡

軽減
税率

全 国
運賃別途

北海道
運賃別途

四 国
運賃別途

九 州
運賃別途

沖縄・離島
運賃別途

運賃
別途

北海道
四 国

九 州
沖縄・離島

運賃
別途

北海道
沖縄・離島

❹フレーバーブラスター
コイル（5個入）

〈NHL-49〉T 1-1933-1101  ￥7,300
11g

全 国
運賃別途

北海道
運賃別途

四 国
運賃別途

九 州
運賃別途

沖縄・離島
運賃別途

運賃
別途

北海道
四 国

九 州
沖縄・離島

運賃
別途

北海道
沖縄・離島

❺フレーバーブラスター
マグネットタンク

〈NHL-48〉T 1-1933-1201  ￥15,300
44g

全 国
運賃別途

北海道
運賃別途

四 国
運賃別途

九 州
運賃別途

沖縄・離島
運賃別途

運賃
別途

北海道
四 国

九 州
沖縄・離島

運賃
別途

北海道
沖縄・離島

❻ 沸騰調理する全自動ミキサー
AD-170

〈FMI-04〉G 1-0925-0101   ￥120,000
235×250×H530
ボトル容量：1.75ℓ（ガラス）
処理能力：沸騰調理1.2ℓ　常温調理1.7ℓ
電源：単相100V　50/60Hz
消費電力：980W
定格時間：2分（30,000回転時）
回転数：2,500～30,000rpm
質量：10.3㎏
◦  高性能マイコン内蔵により沸騰調理｡
◦  6枚刃による12段階の回転切り替えで粗刻みから
　キメ細かい刻みまで調理出来ます｡
◦  ボタンを押すだけで6種の自動調理が選択出来ます｡
　（スムージー､ジュース､ソース類､お粥､豆乳､スープ類）

ミキサーで温かいお料理を！

ベリーの
ヨーグルトジュース

ほうれん草の
グリーンスムージー

手づくり
ディップソース

熱い
できたて生豆乳

生米から作る
やさしいお粥

かぼちゃの
濃厚野菜スープ

動画で
Check!商品の詳細を商品の詳細を

動画でCheck！動画でCheck！
商品の詳細を
動画でCheck！

2 中蓋

1 上蓋

3 ガラス容器
・蓋付
（カッター

ヒーター付）

6 ミキサー本体

■交換部品 G
No. 部　品　名
1 上蓋 1-0925-0102 ￥  8,800
2 中蓋 1-0925-0103 ￥  5,300
3 ガラス容器・蓋付（カッターヒーター付）1-0925-0104 ￥57,000
4 洗浄ブラシ 1-0925-0105 ￥    900
5 食材挿入棒 1-0925-0106 ￥    500
6 ミキサー本体 1-0925-0107 ￥89,000

4 洗浄ブラシ 5 食材挿入棒

❼クイジナート ワッフルメーカー  
WAF-180PROJ

〈FWT-14〉G 1-0975-0701  ￥78,000
263×427×H241
電源：単相100V　50/60Hz
消費電力：1,400W
焼き上がりサイズ：φ174×H26
コード長さ：1.5m
◦温度設定は170～215℃の5段階です｡
◦70℃の待機温度が可能です｡ ◦ハンドルを回すとプレートが

180度回転するので､
　生地を均一に伸ばせます｡

瞬時にアロマ香るスモーク＆バブルをつくりだし 世界観あふれるオリジナルカクテルをつくりだせる！

●③ ●⑤●④
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グレー ホワイト クリア

❸トラスト ラージボックス（フタ付）〈KTL-62〉 U
 グレー ホワイト レッド イエロー グリーン ブルー クリア  容量（ℓ） サイズ

3011 1-0176-0301 1-0176-0302 1-0176-0303 1-0176-0304 1-0176-0305 1-0176-0306 1-0176-0307 53 708×434×H272 ￥10,000
3012 1-0176-0308 1-0176-0309 1-0176-0310 1-0176-0311 1-0176-0312 1-0176-0313 1-0176-0314 75 708×434×H384 ￥13,100

レッド イエロー グリーン ブルー

丈夫でスタッキング性抜群！  運搬・保管に最適!!

ネスティング

スタッキング

◦重ねる向きを変えることで、スタッキングとネスティングの両方で使用できます｡

❶トラスト スタッカブルトートボックス（フタ無）〈KTL-P9〉 U
 グレー ホワイト レッド イエロー グリーン ブルー  容量（ℓ） サイズ

3021 1-0176-0101 1-0176-0102 1-0176-0103 1-0176-0104 1-0176-0105 1-0176-0106 40 592×392×H270 ￥ 9,600
3022 1-0176-0107 1-0176-0108 1-0176-0109 1-0176-0110 1-0176-0111 1-0176-0112 55 592×392×H360 ￥12,200

◦重ねる向きを変えることで、スタッキングとネスティングの両方で使用できます。

①～③
材質：ポリプロピレン　耐熱温度：−40℃～120℃

❷トラスト
スタッカブルトートボックス用 
フタ 3023

〈KTL-Q0〉 U￥4,800  
1-0176-0201 グレー            
1-0176-0202 ホワイト           
1-0176-0203 レッド            
1-0176-0204 イエロー           
1-0176-0205 グリーン           
1-0176-0206 ブルー 
600×400×H33

594×724×H927  190ℓ
材質：高密度ポリエチレン
キャスター：ゴムφ200×2固定
◦ 大型キャスターなので移動しやすく

段差なども楽に乗り越えできます｡
◦密閉性の高い蓋を採用｡

❺  トラスト 
ロールアウトコンテナ 1021

    〈KTL-44〉 U ￥46,700
1-1422-0801 グレー
1-1422-0802 イエロー
1-1422-0803 ブルー

φ200ミリの大型キャスターなので運搬もラクラク！！

❹トラスト ステップオン
ロールアウトコンテナ 1045

〈KTL-P8〉 U￥122,000 
1-1422-0701 グレー          
1-1422-0702 イエロー       
1-1422-0703 ブルー

520×663×H940　120ℓ
材質：高密度ポリエチレン
キャスター： 前輪/TPRφ75×2自在（ストッパー付） 

後輪/ゴムφ200×2固定
◦ペダル開閉式により直接手を触れる事無く衛生的です｡
◦ 大型キャスターなので移動しやすく段差なども楽に乗り

越えできます｡
◦密閉性の高いフタを採用｡

NEW & PICK UP ITEM 
2025
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❶ TKG-NEO（ネオ） セラミック砥石〈ASL-B0〉
1-0349-0101 #400 荒砥石 ライトグリーン ￥  6,700 ◦ 小さな刃こぼれの修正に､高い研削力で研ぎ感抜群です｡
1-0349-0102 #600 荒砥石 ダークブルー ￥  6,700 ◦ 高い研削力で研ぎ感抜群です｡ 食材によっては中砥石としてもご使用できます｡   
1-0349-0103 #800 中砥石 レッド ￥  6,700 ◦ 切れ味の落ちた刃物に刃をつけ切れ味を復活｡
1-0349-0104 #1000 中砥石 グリーン ￥  6,700 ◦ 切れ味の落ちた刃物に刃をつけ切れ味を復活｡ 日頃のお手入れの基本粒度となります｡  
1-0349-0105 #2000 中仕上砥石 カーキ ￥  7,700 ◦ 中砥石と仕上砥石の研ぎを兼ね備えており､時短での研ぎに重宝します｡ 
1-0349-0106 #3000 仕上砥石 ピンク ￥  9,800 ◦ 中砥石の後にすることで､より優れた切れ味に仕上げます｡食材もよりスムーズに切れます｡
1-0349-0107 #5000 仕上砥石 グレー ￥  9,800 ◦さらに優れた切れ味に仕上げます｡ 仕上砥石でも研削力に優れています｡  
1-0349-0108 #8000 超仕上砥石 ライトオレンジ ￥12,700 ◦ より緻密な切れ味に仕上がることで､スムーズに切れ食材の旨味を引き出します｡
1-0349-0109 #10000 超仕上砥石 ライトブルー ￥12,700 ◦ より緻密な切れ味に仕上がることで､スムーズに切れ食材の旨味を引き出します｡  

210×70×H15（砥石のみ）　◦高い研磨力により､硬質刃物でも素早く刃つけが可能｡　◦抜群の切れ味を引き出す刃物の仕上がり感｡　◦専用ケース兼研ぎ台付｡

◦ケース裏面の滑り止めゴム4箇所に
　より､安定した刃物研ぎが可です｡

❷ TKG アルマイト
レクタングルディッシュパン 〈ALK-55〉   

㎝ 内寸 板厚
1-0137-0901 33 349×262×H53 337×250×H51 0.7 ￥3,100
1-0137-0902 38 403×304×H53 389×290×H51 0.8 ￥4,000
1-0137-0903 46 483×337×H53 470×324×H51 0.8 ￥5,200
◦ディープディッシュピザだけでなく、ブラウニーの焼き型にも。
◦ アルミ製なので素早く加熱し、また保冷容器としてもしっかり 

食材を冷やします。

❹ 薬味便利刷毛
〈BHK-F5〉L 1-0526-1301￥1,350
全長：約105
材質：パキン材
◦ おろした薬味をサッと撫でるだけですくい

取る事ができる便利アイテムです｡

❸ TKG 鮫皮おろし〈BOL-B9〉 E
Ⓐ × Ⓑ × Ⓒ

1-0526-1001 超特大 113×140×273 ￥27,300
1-0526-1002 特大 111×118×237 ￥23,400
1-0526-1003 大 82× 70×138 ￥ 6,300
1-0526-1004 中 62× 58×112 ￥ 4,100
1-0526-1005 小 51× 45× 83 ￥ 2,300
※各種名入れ承ります｡（別途）

○A 

○B 

◦ 本鮫皮を使用して
います。

水を弾く不思議な
わたが油を吸収!

❺  ウルトラ油吸着 
マサムネ（ベーシック）〈JWT-04〉 J
1-1332-0101（30枚入） ￥  9,540
1-1332-0102（50枚入） ￥15,900
材質：ポリプロピレン
◦ 水を吸わず､不要な廃油のみを除去することが可能です｡
◦1枚で約1,500㎖の油を吸収｡

研ぎ感と仕上がり感を追求した技ありの砥石。

-NEO（ネオ）セラミック砥石シリーズ

❾ 身〈ATY-D9〉
㎝ 高さ

1-0414-1101 21 69 ♯φ190×H41 ￥2,000
1-0414-1102 24 69 ♯φ220×H41 ￥2,300
1-0414-1103 27 72 ♯φ242×H45 ￥3,600
1-0414-1104 30 81 ♯φ269×H54 ￥4,100

❼ 身〈ATY-D7〉
㎝ 高さ

1-0414-0901 15 64 ♯φ134×H40 ￥1,500
1-0414-0902 18 67 ♯φ161×H40 ￥1,700

❻ 蓋〈ATY-D6〉
㎝用 高さ

1-0414-0801 15 50 ￥1,300
1-0414-0802 18 50 ￥1,500

竹 ミニ中華セイロ
❽ 蓋〈ATY-D8〉

㎝用 高さ
1-0414-1001 21 50 ￥1,800
1-0414-1002 24  54 ￥2,100
1-0414-1003 27 60 ￥3,400
1-0414-1004 30  71 ￥4,000

竹 中華セイロ
⑨

⑧

27・30㎝

⑥

⑦ 15㎝～24㎝

NEW ITEM
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Broggi は、1818 年イタリア・ミラノの金細工職人ガエターノ・

ブロッジ氏（Gaetano Broggi）によって、銀製のカトラリー、食器、

カトリックの典礼用オブジェをつくる工房から始まりました。

1860年になると、これまで手作業で行われていた金・銀メッキ

の製法は、ガエターノ・ブロッジ氏の 2 人の子息であるカルロ

（Carlo Broggi）とセラフィーノ（Serafino Broggi）によってイタリアで

初めて電気メッキが紹介され、旋盤や研磨機を使用するなど

自動化と大規模生産を可能にしました。

200年の歴史と経験に裏付けされた伝統と格式があり、クラ

シックでありながらモダンなデザインが魅力です。美しさと優雅

さを追求し、時代に流されないシンプルかつスタイリッシュな

商品は、ヨーロッパのみならず北米や中東諸国のラグジュアリー

ホテル、レストランで使用されています。

美しさと
優雅さを追求した、
創造とおもてなし

◎ご注文の際は、注文コードをご記入ください。
※�このカタログの記載内容は、2024年12月現在のものです。
※�商品改良のために、予告なく仕様・外観・材質を変更することがありますので、予めご了承ください。
※�各商品写真は印刷物のため、実際の色と多少異なる場合がありますので、予めご了承ください。
※�価格は予告なく変更する場合もありますので、ご了承ください。なお、価格には消費税は含まれておりません。

https://www.endoshoji.co. jp

❷ �ピグレコ トローリーワゴン３段 
３１９０４５１６８２
〈BRO-02〉E 1-1249-0201 �￥1,666,000
W900×D500×H820
上段：W900×D500
中段・下段：W800×D500
キャスター：φ120（ストッパー付×2/自在×2）
棚間有効高さ：H255
引き出しトレイサイズ：約W210×H300
材質：ステンレス

対角に配置したトローリーの足が天板と底板を支える画期的なデザイン。
商品の出し入れの可動域が広がり、よりストレスのないモダンでスタイリッシュなサービスが実現できます。

❸ブロジ カーボンファイバートレイ〈BRO-08〉�E
g

1-1638-0801 小 3050523851 670×520×H15（トレイ内側 620×480） 1,010 ￥415,000
1-1638-0802 大 3050523849 770×560×H15（トレイ内側 720×520） 1,030 ￥251,000
材質：カーボンファイバー、ステンレス

❶  ピグレコ トローリーワゴン２段 
３１９０４５１６８１
〈BRO-01〉E 1-1249-0101￥1,388,000
W900×D500×H820
上段：W900×D500
下段：W800×D500
キャスター：φ120（ストッパー付×2/自在×2）
棚間有効高さ：H560
引き出しトレイサイズ：約W210×H300
材質：ステンレス


