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●ご注文の際は、注文コードをご記入下さい。
※表示価格は、税別価格になります。

鉄鋳物 スキレット〈ASK-67〉

㎝ 外径 深さ kg 底径

5-0071-0901 12 140 39 0.7   90 ￥1,000
5-0071-0902 15 160 42 0.9 117 ￥1,400
5-0071-0903 18 200 47 1.6 148 ￥2,000

※12・15㎝は電磁調理器に対応しておりません。

鉄鋳物 スキレット 両手〈ASK-69〉

㎝ 外径  深さ　㎏    底径

5-0071-1001 15 158   47  0.9  115 ￥1,400
5-0071-1002 18 188   52  1.3  145 ￥2,000

※15㎝は電磁調理器に対応しておりません。

ハンバーグやステーキ、餃子にアヒージョetc…
器としてテーブルにサーブすれば素材の旨みも逃しません！

鉄鋳物 スキレット用蓋(網付)
〈ASK-70>

㎝用
5-0071-1101 15 ￥2,300
5-0071-1102 18 ￥2,700
 燻製調理もできます。

TKG 鉄鋳物 ロストル 
（焼きアミ)〈GLS-07〉

5-0810-1401 482×319 ￥5,000
5-0810-1402 482×394 ￥5,300

隙間間隔：9㎜　厚さ：8㎜　高さ：15㎜

TKG 鉄鋳物 ロースター
（焼きアミ)〈GLS-06〉

5-0810-1301 300×150 ￥2,200
5-0810-1302 600×200 ￥4,400

隙間間隔：7㎜　厚さ：7㎜

鉄鋳物 スキレット用木台
〈ASK-68>

㎝
5-0071-1201 12.5 125×125×H12 ￥330
5-0071-1202 15 150×150×H12 ￥600
5-0071-1203 18 180×180×H14 ￥900

炭火の火力にも耐えられ、熱伝導も良く、美味しく仕上げれ、
肉や魚に美味しそうな焦げ目をつけれます！

コンロに合わせ自由に
組み合せができます。

(3枚組み合せ)


