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●ご注文の際は、注文コードをご記入下さい。
※表示価格は、税別価格になります。

TKG アルミ厚板 ノンスティック
フライパン(ハードコーティング加工)
〈AHL-AB〉
 
5-0082-0101  19　 199×33　0.61   ￥3,300
5-0082-0102  23　 239×36　0.83   ￥4,200
5-0082-0103  27　 279×40　1.11   ￥4,500
5-0082-0104  30　 316×45　1.32   ￥5,300
板厚：4.0

深さ外径 ㎏㎝内

TKG アルミ 穴明ピザパン 
〈GPZ-37〉
 
5-0765-0201  20 　φ200×14  ￥  420
5-0765-0202  23 　φ230×14  ￥  500
5-0765-0203  25 　φ250×14  ￥  560
5-0765-0204  30 　φ300×14  ￥  670
5-0765-0205  35 　φ355×14  ￥  960
5-0765-0206  40 　φ403×14  ￥1,160

㎝ 高さ

TKG アルミ ピザパン 
〈GPZ-36〉
 
5-0765-0101  20 　φ200×14  ￥  430
5-0765-0102  23 　φ230×14  ￥   530
5-0765-0103  25 　φ250×14  ￥   570
5-0765-0104  30 　φ300×14  ￥   760
5-0765-0105  35 　φ355×14  ￥ 1,040
5-0765-0106  40 　φ403×14  ￥ 1,280

㎝ 高さ

渕底が丸く(アール)になっているので生地が取り外ししやすくなっています。

TKG アルマイト
深型正角バット〈ABT-I5〉
 
5-0115-1001  　8　 225×225×50  ￥1,200
5-0115-1002  10　 280×280×50  ￥1,500
5-0115-1003  12　 330×330×50  ￥2,000
5-0115-1004  14　 382×382×51  ￥2,400
5-0115-1005  16　 435×435×52  ￥3,100

高さインチ

 表面はアルマイト仕上げで丈夫です。
軽量タイプのバットは正角形なので、
用途に応じ効率よく調理・収納ができます。

TKG アルミ厚板 ノンスティック
ミニフライパン 12cm 
（ハードコーティング加工）
〈AHL-AC〉 5-0082-0201  ￥1,800
内径　　外径　　深さ  kg 　

120　 128 　19　0.21

板厚：3.0

TKG アルミ厚板 ノンスティック 
クレープパン 25cm 
（ハードコーティング加工）
〈GKL-29〉 5-0082-0301  ￥6,400
φ261×H22   底径：215    
板厚：4.0   質量：0.63kg

TKG アルミローストパン  
 〈ALC-12〉  

 
5-0034-0101  32 318×216×51  2.9　0.42  ¥ 2,000
5-0034-0102  37 368×267×70  6.0　0.68  ¥ 2,900
5-0034-0103  42 419×305×70  7.9　0.83  ¥ 3,600
5-0034-0104  47 470×356×70  10.0　1.13  ¥ 4,800
5-0034-0105  52 521×419×70  14.0　1.4    ¥ 5,800
5-0034-0106  61 610×457×70  17.0　1.75  ¥ 6,900
板厚：1.6

 取手が本体くぼみになっているので､オーブンに入れやすく
なっています。

㎝ 高さ ℓ    kg

アルミ厚板 ノンスティックフライパン
オーブン使用OKで調理を完全サポート。
納得の価格で耐久性も抜群。

業務用のハード使用に耐える板厚設計。


