
�トラモンティーナ
カービングセット  
22299/012

〈OTL-24〉J 1-1886-1101  ￥6,400
ナイフ/全長：350　刃渡り：約210
フォーク/全長：325

�トラモンティーナ
バーベキューグリル網 
26480/002

〈OTL-29〉B 1-1886-1201  ￥6,500
420×210×H25
��具材を挟んで両面焼ける網です｡

�トラモンティーナ BBQ道具 
6点セット 26499/032

〈OTL-28〉J 1-1886-1001  ￥11,000
ナイフ/全長：315　刃渡り：約182
カービングフォーク/全長：300
スキュアーシングル（全長650）×2本
スキュアーダブル（全長650）×2本

シュラスコ道具シリーズ⑦〜⑫

シングル ダブル

❼トラモンティーナ
BBQスキュアー シングル〈OTL-25〉B
	
1-1886-0701  26417/065 65	 650　510　 ￥3,000
1-1886-0702  26417/075 75	 750　610　 ￥3,100
�お肉は勿論､ 比較的小さな魚介や野菜も刺せる
　細身なスキュアーです｡

㎝ 全長 串部分

❽トラモンティーナ
BBQスキュアー ダブル〈OTL-26〉B
	
1-1886-0801  26418/065 65	 650　510　 ￥3,200
1-1886-0802  26418/075 75	 750　610　 ￥3,400
�大きなブロック肉を刺すのに便利な太身のスキュアーです｡

㎝ 全長 串部分

❾トラモンティーナ
BBQスキュアー ツイン〈OTL-27〉B
	
1-1886-0901  26419/065 65	 650　510　 ￥3,800
1-1886-0902  26419/075 75	 750　610　 ￥4,000
串幅：60
�幅のあるお肉を刺すのに便利なスキュアーです｡

㎝ 全長 串部分

●⑦ ●⑧ ●⑨

トラモンティーナ シュラスコブラックシリーズ
生肉､ロースト肉､ステーキ肉など様々な肉をカットするために開発され､
先端が湾曲した硬い刃は黒く焼いたステンレス鋼で作られています｡

①〜⑥
材質：�刃/ステンレス 

柄/木

❶ 骨スキ包丁 22840/106
〈OTL-98〉J 1-1886-0101  ￥3,600
全長：294　刃渡り：149　130g

❷カービングナイフ 22841/110
〈OTL-99〉J 1-1886-0201  ￥5,400
全長：385　刃渡り：240　190g

❸スライサーナイフ 22842/112
〈OTL-A1〉J 1-1886-0301  ￥6,000
全長：435　刃渡り：290　220g

❹ 牛刀 22843/108
〈OTL-A2〉J 1-1886-0401  ￥4,800
全長：338　刃渡り：193　180g

❺ブッチャーナイフ 22844/110
〈OTL-A3〉J 1-1886-0501  ￥6,000
全長：386　刃渡り：241　250g

❻ 中華包丁 22845/107
〈OTL-A4〉J 1-1886-0601  ￥6,600
全長：320　刃渡り：175　450g
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1886ステーキ用品関連


