
●直径 170 ㎜のキャ
　ベツが丸ごと投入で
　きます。

●ニンジンやキュウリなど
　ロングサイズの野菜は、
　口径 58㎜のフィードチ
　ューブでカットできます。

●柔らかいトマトやピーマン
　などは、ガイドプレートを
　セットすることによりカット
　ができます。 75㎜ 58㎜
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フィードチューブホッパー

CL-52E CL-50E

175㎜
ホッパー

フィードチューブ ガイドプレート

58㎜58㎜

■仕様
型 式 CL-50E CL-52E
投 入 ロ 標準タイプ ワイドタイプ
電 源 100V　50/60Hz
電 流 9.5A 9.7A
消 費 電 力 680W 760W
回 転 数 400r.p.m.（50Hz）/480r.p.m.（60Hz）（無負荷時）
質 量 17.7kg 25.1kg

外形寸法
幅380・奥行310・高さ595㎜

（使用時最大寸法 幅595・奥行635・高さ765㎜）
（突起物を含む奥行320㎜）

幅370・奥行330・高さ690㎜　
（使用時最大寸法 幅420・奥行845・高さ870㎜）

付 属 品 スライス盤　1㎜

❶ CL-50E
〈CSL-C5〉L 1-0663-0101￥290,000

❷ CL-52E
〈CSL-E4〉L 1-0663-0201￥450,000

ロボク−プ  マルチ野菜スライサー
簡単な操作性、高い安全性、高い処理能力、分解洗浄もし易い。
また、スライス、千切り、おろしの他、さいの目切りも瞬時行えます。

スティックブレンダー：液体の撹拌に。
容器に食材を入れたまま処理することが可能。

スティックブレンダーの特長

食数
50〜

400食

食数
70〜

600食

丸千切り盤

㎜
1-0663-0301 0.6
1-0663-0302 0.8
1-0663-0303 1
1-0663-0304 2
1-0663-0305 3

2枚刃 ￥29,200
スライス盤

㎜
1-0663-0328 8×8×8
1-0663-0329 10×10×10
1-0663-0330 14×14×14
1-0663-0331 20×20×20
1-0663-0332 25×25×25

￥58,400

ダイシング用スライス盤
ダイシンググリッド盤

㎜
1-0663-0306 4
1-0663-0307 5
1-0663-0308 6
1-0663-0309 8
1-0663-0310 10
1-0663-0311 14

1枚刃 ￥29,200
スライス盤

㎜
1-0663-0312 2×2
1-0663-0313 2.5×2.5
1-0663-0314 2×4
1-0663-0315 2×6
1-0663-0316 2×8
1-0663-0317 3×3
1-0663-0318 4×4
1-0663-0319 6×6
1-0663-0320 8×8

￥32,000
角千切り盤

㎜
1-0663-0321 1.5
1-0663-0322 2
1-0663-0323 3
1-0663-0324 4
1-0663-0325 5
1-0663-0326 7
1-0663-0327 9

￥26,400
丸千切り盤

￥65,300
㎜

1-0663-0333 8×8
1-0663-0334 10×10

フレンチフライ用スライス盤
フレンチフライ盤

㎜
1-0663-0335 2
1-0663-0336 3
1-0663-0337 5

リップルカット盤
（波状スライス）

￥26,400

￥34,600

1-0663-0338

パルメザン
グレーター盤 ￥30,200

1-0663-0339

大根おろし盤さいの目切り（ダイシング）
5×5×5mm〜25×25×25mm

スライス
0.5mm〜14mm

丸千切り
0.6mm〜14mm

角千切り
2×2mm〜8×8mm 大根おろし

野菜スライサー　投入口サイズ
CL-50E （標準タイプ）
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ドレッシング

ソース類

各種スープ

ホイップクリーム

ミキサー
＋

ホイッバー
（入替可能）

��ボウルや調理中の鍋などで直接､つぶしながら混ぜることができます｡
��食材に浸かるベルカバー（先端部）は付属のツールで分解洗浄が可能です｡
��無段階変速の為､きめ細かいスピード調節も可能です｡

❹ MP-450UC
〈CBL-03〉G 1-0663-0401  ￥215,000
125×180×H880（H805ホイッパー装着時）
電源：単相100V  50/60Hz
消費電力：360W（4.0A）
回転数：ミキサー時 3,000～9,200r.p.m
最大処理深さ：ミキサー時 420
                  ホイッパー時 220
付属品：ウォールサポート
質量：ミキサー時 5.3㎏/ ホイッパー時 5.1㎏

スティックブレンダーを鍋などの加工容器に固
定するパンサポートをオプションで揃えていま
す。セットすることにより、現場で常に機械を持
って加工する必要がないので、重労働からも開
放され、他の作業を並行して行えます。
※パンサポートはミキサー装着時のみ使用でき
ます。

●④ ●⑤

最大処理量
80L

最大処理量
80L

❺ MP-450U
〈CBL-11〉G 1-0663-0501  ￥140,000
125×180×H835
電源：単相100V　50/60Hz
消費電力：360W（4.0A）
回転数：11,000R.p.m
          （無段変速）（無負荷時）
最大処理深さ：400
質量：5.0㎏
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フィードチューブホッパー内寸法

ロボクープ スティックブレンダ―

④⑤オプション
1-0663-0502  パンサポート T ￥26,800

❸ロボクープ 野菜スライサー
CL-50E・CL-52E 用 替刃〈CSL-71〉T
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