
フードプロセッサー用部品
❶K45用 〈CTL-13〉 M ❷K55用 〈CTL-14〉 M ❸K70用 〈CTL-15〉 M

A マイクロ刃付ブレード      653876        1-0644-0103 ￥20,000 653879        1-0644-0203 ￥20,000 653874        1-0644-0303 ￥20,000
B スムースブレード        653875        1-0644-0104 ￥18,000 653878        1-0644-0204 ￥18,000 653881        1-0644-0304 ￥18,000
C 乳化用マイクロ刃付ブレード        653877        1-0644-0105 ￥30,000 653880        1-0644-0205 ￥30,000 653882        1-0644-0305 ￥30,000
D ボウルカバー（スクレーパー付） 650099        1-0644-0106 ￥30,000 650102        1-0644-0206 ￥30,000 650104        1-0644-0306 ￥30,000
E ステンレスボウル 653589 1-0644-0107 ￥40,000 653590 1-0644-0207 ￥38,000 653593 1-0644-0307 ￥40,000
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3相200V

高性能で高耐久。「切る」「ミンチ」「攪拌」
あらゆる調理が可能なプロに最適なマシン。
◦透明な蓋により､操作中に中身が確認でき､蓋を開けずに材料を追加できます｡
◦スクレーパー（乳化用）が装備されており､蓋とともに工具を使わず簡単に取り外して分解できます｡
◦食材に触れる部品は全て食器洗浄機で洗うことができます。
◦別売りのスムースブレードは野菜など水分をあまり出したくない食材に適しており、
　乳化用マイクロ波付ブレードはマヨネーズなど油分を含んだ食材との攪拌を得意とします。
※200Vの製品は､コンセントの形状をご確認下さい｡

❹ ベンリナー 奏
〈CBV-11〉 E ￥4,400 
1-0644-0401 黒                   
1-0644-0402 白                   
1-0644-0403 ピンク
331×92×H27
材質：本体/ABS樹脂

安全器具/ポリプロピレン　刃部/ステンレス鋼
滑り止め/エラストマー､ポリプロピレン

●ひっかけ足､滑り止め付｡
●替刃ケース付｡
厚み調整（0.5〜3㎜）ができます。
※平刃、クシ刃（細目1㎜、中目3㎜、荒目7㎜）が
　付いています。

❺スーパーベンリナー 極 №95
〈CBV-12〉 E ￥6,500 
1-0644-0501 黒                   
1-0644-0502 白
378×131×H54
材質：本体/ABS樹脂

安全器具/ポリプロピレン　刃部/ステンレス鋼
滑り止め/エラストマー､ポリプロピレン

●ハンドル部は､柄の部分を長くし､角度を深く
　することにより、ゆとりのある空間を確保｡
●替刃ケース付｡
厚み調整（0.5〜8㎜）ができます。
※平刃、クシ刃（細目1㎜、中目3㎜、荒10目）が
　付いています。

■④交換部品 E
1-0644-0404 平刃  ￥780
1-0644-0405 クシ刃細目  ￥720
1-0644-0406 クシ刃中目  ￥600
1-0644-0407 クシ刃荒目  ￥490
1-0644-0408 安全器具  ￥220

■⑤交換部品 E
1-0644-0503 平刃   ￥1,160
1-0644-0504 クシ刃細目  ￥ 920
1-0644-0505 クシ刃中目  ￥ 690
1-0644-0506 クシ刃荒10目  ￥ 580
1-0644-0507 クシ刃荒18目  ￥ 760
1-0644-0508 安全器具  ￥ 340

① ② ③

コンパクト&シンプル設計でキッチンにジャストフィット！ 厚さ調節は無段階の平行昇降機構により､
更に安定したスライス性能を実現！

■仕様
品 番 602323 602320 602324 602321 602325 602322
電 源 単相100V 3相200V 単相100V 3相200V 単相100V 3相200V
消費電力 1,000W 1,300W 1,500W
回 転 数 低速300～高速3,700rpmの9段階
定格時間 5分
容 量 4.5ℓ 5.5ℓ 7.0ℓ
質 量 22㎏ 24㎏

材 質
本体：アルミニウム
ボウル：ステンレス､ABS樹脂、アセタール樹脂､トライタン
刃：ステンレス

付 属 品 マイクロ刃付きブレード、刃収納専用ホルダー
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エレクトロラックス フードプロセッサー
❶ K45 〈CTL-10〉 T 
1-0644-0101 602323        （単相100V）      ￥466,000
1-0644-0102 602320（3相200V） ￥473,000
256×415×H482

❷ K55 〈CTL-11〉 T 
1-0644-0201 602324       （単相100V）      ￥491,000
1-0644-0202 602321（3相200V） ￥503,000
256×415×H482

❸ K70 〈CTL-12〉 T 
1-0644-0301 602325        （単相100V）      ￥543,000
1-0644-0302 602322（3相200V） ￥565,000
256×422×H522

ひっかけ足 滑り止め 厚さ調節ダイヤル

Ⓐ ⒺⒹⒸⒷ

644新商品
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