
�さんしょう すりこぎ棒〈BSL-25〉
	
1-0529-1501  10  約φ20×100 ￥   450
1-0529-1502  18  約φ25×180 ￥   600
1-0529-1503  24  約φ30×240 ￥   700
1-0529-1504  30  約φ40×300 ￥   900
1-0529-1505  36  約φ40×360 ￥1,400
1-0529-1506  38  約φ40×380 ￥2,300
�天然木の為、寸法に多少の相違があります。

㎝

❾シリコンゴム付 スリ鉢
（石見焼）〈BSL-24〉
	�
1-0529-0901   4.5  φ137 ￥   650�
1-0529-0902   5     φ155 ￥   730
1-0529-0903   6     φ184 ￥   900
1-0529-0904   7     φ216 ￥1,300�
1-0529-0905   8     φ246 ￥1,800�
1-0529-0906   9     φ278 ￥2,200�
1-0529-0907  10        φ305 ￥2,600�
�滑りにくく、テーブルに吸い付きます。

号

底面

❺ごますり器 スリッキーN
〈BGM-04〉1-0529-0501  ￥420
φ50×H110
材質：PP（耐熱80℃）

本格派焙煎器登場! 時間が短く､手軽に焙煎できます｡

❶ 手煎り焙煎器
（煎り網）丸型
〈BGV-16〉1-0529-0101  ￥22,000
φ208×H98　全長：360

❷ 手煎り焙煎器
（煎り網）角型
〈BGV-17〉1-0529-0201  ￥22,000
218×180×H98　全長：370

①②材質：本体・フタ/アルマイト　アミ/18-8ステンレス
��フタはチャフ（豆の皮の燃え残り）の飛び散りを防ぎ､ガラス窓で
煎り加減が確認できます｡

��熱効率もよく簡単に煎り上ります。

焙煎の決め手!
��内側の突起物が本格的プロのローストの

決め手｡豆が突起物にあたり､くるくる回転
しながらアミの上を転がり､ムラ無く焙煎で
きます｡（丸型のみ）

　実用新案
　登録番号3111262号

❸ 18-8 木柄ギンナン煎り
本職用 角〈BGV-13〉
1-0529-0301  大	 ￥5,900
　　　　　248×201×H72　全長：498
1-0529-0302  小	 ￥5,000
　　　　　210×170×H60　全長：410

❹TS ステンレス 煎り網
（18-8アミ・24メッシュ）〈FIL-01〉E 
1-0529-0401  13㎝	 ￥2,500
　　　　　　　φ130×H40　全長：310
1-0529-0402  16㎝	 ￥2,880
　　　　　　　φ160×H50　全長：343

�木製 すりこぎ棒〈BSL-03〉

㎝
1-0529-1313 45 φ41 ¥1,500
1-0529-1314 48 φ41 ¥1,900
1-0529-1315 51 φ52 ¥2,620
1-0529-1316 54 φ52 ¥3,040
1-0529-1317 60 φ52 ¥3,500

㎝
1-0529-1301    9 φ27        ¥ 400
1-0529-1302  12 φ27 ¥ 420
1-0529-1303  15 φ27 ¥ 440
1-0529-1304  18 φ28 ¥ 500
1-0529-1305  21 φ29 ¥ 520
1-0529-1306  24 φ29 ¥ 550
1-0529-1307  27 φ30 ¥ 700
1-0529-1308  30 φ32 ¥ 800
1-0529-1309  33 φ33 ¥ 900
1-0529-1310  36 φ36 ¥1,080
1-0529-1311  39 φ39 ¥1,200
1-0529-1312  42 φ40 ¥1,380

太口

材質：朴

❻ベルワン ごますり器 0765W
〈BGM-07〉E 1-0529-0601  ￥390
55×71×H124
材質：�本体/ポリスチレン（耐熱70℃） 

キャップ/ポリエチレン 
スリ部/ナイロン

●⑤
●⑥ ❼青なまこ シリコンゴム付

スリ鉢  〈BSL-55〉
	�
1-0529-0701  14　  φ123�￥　660
1-0529-0702  4.5    φ137�￥　710
1-0529-0703  15    φ155�￥　850
1-0529-0704  6    φ184�￥　990
1-0529-0705  17    φ216�￥1,400
1-0529-0706  8    φ246�￥1,900
1-0529-0707  9    φ278�￥2,400
1-0529-0708  10    φ305�￥2,800

号

�朴 すりこぎ棒〈BSL-64〉 B 
㎝

1-0529-1401 12 791446 φ24 ￥ 590
1-0529-1402 18 791453 φ28 ￥ 750
1-0529-1403 24 791460 φ32 ￥ 950
1-0529-1404 29 791477 φ32 ￥1,200
1-0529-1405 35 791484 φ36 ￥1,600
1-0529-1406 44 791491 φ38 ￥2,300

❽スリ鉢（常滑焼）〈BSL-02〉E
	�
1-0529-0801  14.5    φ135 ￥     420
1-0529-0802  6    φ180 ￥  1,200
1-0529-0803  7    φ210 ￥  1,600
1-0529-0804  8    φ240 ￥  2,200
1-0529-0805  9    φ270 ￥  2,400
1-0529-0806  10    φ300 ￥  3,000
1-0529-0807  11    φ330 ￥  5,000
1-0529-0808  12    φ360 ￥  7,700
1-0529-0809  13    φ390 ￥11,500
1-0529-0810  15    φ450 ￥26,500
1-0529-0811  18    φ560 ￥75,000
※4.5号のみ石見焼となります。

号

全 国
運賃別途

北海道
運賃別途

四 国
運賃別途

九 州
運賃別途

沖縄・離島
運賃別途

運賃
別途

北海道
四 国

九 州
沖縄・離島

運賃
別途

北海道
沖縄・離島

●④

●③

�離乳食にも使えるカラーすり鉢
〈BLN-01〉 ￥1,300
1-0529-1201 白色
1-0529-1202 桜色
1-0529-1203 空色
1-0529-1204 若草色
φ135×H60　340g
材質：陶器
�カラーバリエーションを豊富にした新しいすり鉢です｡
��底に付けたシリコンゴムにより片手で摺ってもグラつきにくい構造です｡

�ヤマ只 スリ小鉢 
〈BSL-66〉E ￥1,500
1-0529-1001 Y1687 白マット
1-0529-1002 Y1688 黒マット
φ125　美濃焼

�ヤマ只 スリ小丼 
〈BSL-67〉E ￥3,000
1-0529-1101 Y1689 白マット
1-0529-1102 Y1690 黒マット
φ170　美濃焼
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卸金・すり鉢・マッシャー・天突529


