
❸ UK 18-8パンチング 
小判スクイ玉揚〈ASK-61〉
		
1-0204-0301 特大	 620×280×250　70　 ￥14,700
1-0204-0302 大	 580×250×220　70　 ￥13,800
1-0204-0303 中	 465×220×190　70　 ￥11,000
1-0204-0304 小	 385×190×160　55　 ￥10,000

深さ	 Ⓐ	 Ⓑ	 Ⓒ

衛生面、環境ホルモン、使い易さ、異物混入と各問題をクリア。
ののじビッグターナーシリーズ

❽ 小 BTN-001
〈ATC-35〉H 1-0204-0801  ￥23,000
115×全長1,180　質量：1.0kg

❾ 中 BTN-002
〈ATC-36〉H 1-0204-0901  ￥26,000
150×全長1,200　質量：1.1kg

� 大 BTN-003
〈ATC-37〉H 1-0204-1001  ￥29,000
180×全長1,230　質量：1.2kg

ののじ 18-8オールステンレス
調理用ビッグターナー

（柄長100ｃｍタイプ）

�全て完全封鎖で汚れが溜まる隙間を無くしました。
�ワイヤーだからかき混ぜ易くてくっつかない。

ののじ 18-8オールステンレ
ス 調理用ビッグターナー

（柄長60ｃｍタイプ）
� 小 BTN-001M  

〈ATC-42〉H 1-0204-1101  ￥23,000
115×全長780   質量：0.8㎏ 

� 中 BTN-002M
〈ATC-43〉H 1-0204-1201  ￥26,000
150×全長800   質量：0.9㎏ 

パイプハンドル：楕円中空31×22㎜　ワイヤー径：5㎜（大サイズのみ外側６㎜）

⑩⑧ ⑨

❷ UK 18-8パンチング
丸型スクイ玉揚

〈ASK-56〉1-0204-0201  ￥16,500
φ270×全長620×深さ100
パンチング穴径：2.2

TS ステンレス 極荒すくい網
❻ 丸型 24㎝

（18-8アミ・2.5メッシュ）
〈ASK-38〉E 1-0204-0601  ￥5,100
φ240×全長590×深さ60

❻⑥ ⑦

❶ 18-8 ジャンボ スクイざる
（10メッシュ）〈ASK-08〉

		
1-0204-0101 大	φ400×630×120  ￥24,900
1-0204-0102 小	φ300×500×100  ￥23,300

全長 深さ

安全性、耐久性に優れた溶接金網を使用抜群の強度！
ガラ揚げに特化したすくい網。

⑪ ⑫

④ ⑤

❼スイノー型 特大（2.5メッシュ）
〈ASK-39〉E 1-0204-0701  ￥5,500
Ⓐ630×Ⓑ280×Ⓒ250×深さ80
��安全性、耐久性に優れた溶接金網を使用。
　接点が溶接されている為ほつれません。

TS ステンレス プロすいのう
（18-8アミ・6.5メッシュ）
❹ パイプ柄〈ASI-70〉 E

	 Ⓐ	 Ⓑ	 Ⓒ 深さ
1-0204-0401 特大 608×280×250 77  ￥6,200
1-0204-0402 大 584×255×220 77  ￥5,600
1-0204-0403 中 458×220×190 66  ￥4,600
1-0204-0404 小 428×190×160 49  ￥4,200

❺ 木柄〈ASI-69〉 E
	 Ⓐ	 Ⓑ	 Ⓒ 深さ

1-0204-0501 特大 631×280×250 77  ￥4,300
1-0204-0502 大 606×255×220 77  ￥3,700
1-0204-0503 中 486×220×190 66  ￥3,200
1-0204-0504 小 456×190×160 49  ￥2,850
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� TS ステンレス ガラ揚げ（18-8 アミ）
〈AGL-C4〉 E
1-0204-1301 荒目	2メッシュ	 ￥10,000
1-0204-1302 中目	3.5メッシュ	￥12,000
Ⓐ630×Ⓑ270×Ⓒ245×深さ90


