
❶デバイヤー 18-10  ビスケットコーム
3017-70 〈WKC-A6〉1-1062-0101  700×110 ￥40,000

❷デバイヤー 18-10  デコレイティングコーム
3003-42 〈WKC-A5〉1-1062-0201  420×80 ￥9,500
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�18-8 デコレーションコーム
PP-530
〈WDK-47〉E 1-1062-1401  ￥750
100×70 

　※波形状の荒さは３㎜・５㎜・10㎜

●
●

⑭
⑮

� マルテラート
スクレーパー
ハードタイプ   RTD１

（ポリプロピレン）
〈WSK-61〉1-1062-1601  ￥270
145×95

� 18-0 三角グシ
〈WSV-03〉1-1062-1201  ￥430
一辺：103
※波形状の荒さ：３㎜・４㎜・６㎜

�サーモ PP三角デコレーター
37273 〈WSV-04〉1-1062-1301  ￥460
一辺:95（耐熱125℃）
※波形状の荒さ：４㎜・６㎜・12㎜

❸ 18-8 シルパット用
角フレーム〈WHL-27〉
1-1062-0301  フレンチサイズ用	 ￥17,600
575×375×H10　♯555×355×H10
1-1062-0302  6取用	 ￥17,100
540×340×H10　♯520×320×H10

� マトファ 角フレーム
4PCSセット 370100
〈WHL-33〉1-1062-1101  ￥90,200
イエロー	600×400×H10
レッド	 600×400×H15
ブラック	 600×400×H20

❺ 18-8 ケーキリングカッター 
（5個入セット）〈WKC-83〉
1-1062-0501  大 φ300　H5・10・15・20・25 ￥9,500
1-1062-0502  小 φ260　H5・10・15・20・25 ￥9,000

❻ 18-8 カットルーラー（2本1組）〈WKT-56〉 
1-1062-0601  低 H2㎜　全長 500 ￥2,800
1-1062-0602  高 H3㎜　全長 500 ￥2,800

●⑥ ●⑦

❼アルミケーキカットルーラー（2本1組）〈WKT-K9〉 

1-1062-0701  2㎜ ￥3,100
1-1062-0702  3㎜ ￥3,300
1-1062-0703  4㎜ ￥4,000
1-1062-0704  5㎜ ￥4,400
1-1062-0705  6㎜ ￥5,400
全長：500×幅25

1-1062-0706    8㎜ ￥6,100
1-1062-0707  10㎜ ￥7,100
1-1062-0708  12㎜ ￥7,900
1-1062-0709  15㎜ ￥9,600

厚さ厚さ

❽18-8 ケーキスライサー
№1726（15･18㎝用） 
〈WSL-A7〉E 1-1062-0801  ￥2,800
サイズ：φ160～190×H70　スライス目数：6
��スポンジケーキを均一に美しくスライスします｡
��クリップを外して調節すれば15㎝と18㎝のケーキに対応できます｡ 

❹ 18-0 トルテカッター〈WTL-30〉
7寸 8寸 9寸

  8
切

1-1062-0401 1-1062-0402 1-1062-0403
￥3,700 ￥3,900 ￥4,200

10
切

1-1062-0404 1-1062-0405 1-1062-0406
￥4,200 ￥4,300 ￥4,400

12
切

1-1062-0407 1-1062-0408 1-1062-0409
￥4,300 ￥4,400 ￥4,600

14
切

1-1062-0410 1-1062-0411 1-1062-0412
￥4,400 ￥4,600 ￥4,800

16
切

1-1062-0413 1-1062-0414
￥4,600 ￥4,900

�ハードタイプ 44061
〈WSC-14〉1-1062-1001  ￥11,300
645×50×2㎜厚（耐熱150℃）
※�1㎝目盛と8㎝間隔・12㎝間隔の

目盛がついています。

●⑨

●⑩

❾ソフトタイプ 44051
〈WSC-13〉1-1062-0901  ￥2,530
640×50×2㎜厚（耐熱75℃）

サーモ ドゥルーラー

●⑫ ●⑬

� デバイヤー ペーニュ
ゴム製ボワゼット 40510 大
〈WMT-28〉1-1062-1701  ￥5,100
150×45
��チョコレートをシルパット上にて木目やスト

ライプ状にする器具です。木目はスライド
時角度の調整により、節目も表現できます。�サーモ スクレイパー

37243（ポリプロピレン）
〈WSK-27〉1-1062-1501  ￥350
110×76（耐熱125℃）

〈使用方法〉
①シルパットの上に角フレームを乗せて 

ビスケット生地を均等に塗り重ねます。
②ビスケットコームを角フレームにセットし 

手元に引いて下さい。
③∩型や∧型の生地を作ります。
④デザインされた生地をオーブンで焼きます。
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