
❺プラ柄ピザカッター №542
（ステンレス製）
〈WPZ-23〉E 1-0966-0501   ￥700
φ69×全長200

�18-10 ピザカッター ギザ 68565
〈WPZ-45〉1-0966-1501   ￥3,630
φ60×全長190

�18-10 ピザカッター 無地 68555 
〈WPZ-44〉1-0966-1601   ￥3,630
φ60×全長190

�18-8 共柄ピザカッター 68575 
〈WPZ-46〉1-0966-1701   ￥3,990
φ70×全長220

�18-8 黒柄ピザカッター 68535 
〈WPZ-47〉1-0966-1801   ￥3,900
φ100×全長250

●⑧ ●⑨

柄との間に隙間が無く、汚れが溜まらず衛生的です。

●⑦ ●⑪ ●⑫ ●⑬ ●⑭

� ツヴィリング18-8 ピザカッター
39707-000〈BHV-16〉G 1-0966-1201   ￥2,000
φ59×全長184

� レズレー 18-10 ピザカッター 
ギザ 12720〈BLC-26〉G 1-0966-1401   ￥4,800
φ60×全長190

� レズレー 18-10 ピザカッター 
12718〈BLC-25〉G 1-0966-1301   ￥4,500
φ61×全長185

�ピザカッター ピザボーイ
〈GPZ-32〉 U ￥1,400
1-0966-1901  62942R レッド 　 
1-0966-1902  62942G グリーン 
102×103  厚さ32（収納時）
材質：本体/耐熱ABS（耐熱100℃）

刃カバー/耐熱ポリプロピレン
　　　　（耐熱140℃）
刃/ステンレス

◦ 握りやすい､円形のコンパクトなボディ｡
◦ 刃を覆う刃カバー付きで､

収納時も持ち出す時も安全です｡

�ペガサス プラ柄 ピザカッター P111
〈WPZ-06〉E 1-0966-1001   ￥2,950
φ103×全長235  

❽木柄 ピザカッター〈WPZ-07〉
1-0966-0801  大 φ102×全長240 ￥2,200
1-0966-0802  小 φ064×全長173 ￥1,400

❻サンクラフト ピザカッター 
MA-44
〈GPZ-19〉E 1-0966-0601   ￥1,100
φ73×全長197

アベルトナイフコレクションシリーズ

❾18-10キッチンヘルパー ピザカッター
 S-113-04〈GPZ-02〉1-0966-0901   ￥1,390
φ58×全長190

� テリアス＆エコノメ
アルミハンドル ピザホイール217594
〈BTL-35〉E 1-0966-1101   ￥4,000
φ60×全長168

❸ピザカッター
　 （安全ホルダー付） 81975

〈WPZ-63〉 U 1-0966-0301   ￥1,100
φ78×全長210

●③

●① ●②

●⑥●④ ●⑤

●⑮ ●⑯ ●⑰ ●⑱

サーモ
�UK ステンレス ピザターナー

〈GPZ-46〉1-0966-2001   ￥1,850
全長：270
ハンドル材質：ポリプロピレン

� UK ステンレス ピザカッター
〈GPZ-45〉
 
1-0966-2101  35  350×  90 ￥2,150
1-0966-2102  45  450×110 ￥2,550
◦エッジが湾曲ですので迅速にピザの 

トッピングを乱さず切ることができます｡

幅cm 全長

❼ピザカッター DH-7155（ステンレス製）  
〈GPZ-52〉E 1-0966-0701   ￥880
φ58×全長178

❹　　　　　ヴォストフ 
ピザカッター 4274SP
（ステンレス）
〈BDL-64〉E 1-0966-0401   ￥4,800
φ60×全長175

❶TKG キッチンツール  
 ピザカッター無地 

KT87727
〈BKT-N4〉1-0966-0101   ￥2,100
φ60　全長183
①②ハンドル：ポリプロピレン　金属部：ステンレス

❷TKG キッチンツール
 ピザカッターギザ 

KT87765
〈BKT-N5〉1-0966-0201   ￥2,100

�18-10 ナポリ ピッツァナイフ
〈ONP-01〉E 1-0966-2301   ￥1,800
��
全長：203
◦ まさにピッツァの為につくられたナイフ&フォーク。

本国イタリアのピッツェリアではマストアイテムです。

�18-0 ナポリ ピッツァフォーク
〈ONP-03〉E 1-0966-2401  ￥1,100

�ののじ ピザハサミ CPS-01D
〈BPZ-04〉 H 1-0966-2201￥1,800
全長：183
材質： 刃部/ステンレス  

ハンドル/ポリプロピレン（耐熱100℃）
◦ 軸高のL型構造なのでスペースができ、ハンドルがピザに

触れにくいです。
◦ 刃が外せるので、洗いやすくて衛生的です。

お皿の上でカットでき、ピザを持って 
切らないから手が汚れない! 熱くない!

●⑩
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