
❹アルミ ピザ焼網 角型
〈GPZ-13〉

 
1-0962-0401  05  125×125 ￥  3,000
1-0962-0402  06  150×150 ￥  3,300
1-0962-0403  07  175×175 ￥  4,000
1-0962-0404  08  200×200 ￥  4,200
1-0962-0405  09  230×230 ￥  4,400
1-0962-0406  10 255×255 ￥  4,700
1-0962-0407  11 280×280 ￥  5,900
1-0962-0408  12 305×305 ￥  6,500
1-0962-0409  13 330×330 ￥  6,900
1-0962-0410  14 355×355 ￥10,000
1-0962-0411  15 380×380 ￥10,900
1-0962-0412  16 405×405 ￥11,700

インチ用

❸アルミ 丸ピザアミ
パートⅡ〈GPZ-20〉

 
1-0962-0301  05  φ125 ￥  2,600
1-0962-0302  06  φ150 ￥  2,850
1-0962-0303  07  φ175 ￥  3,000
1-0962-0304  08  φ200 ￥  3,700
1-0962-0305  09  φ230 ￥  4,100
1-0962-0306  10  φ255 ￥  4,700
1-0962-0307  11 φ280 ￥  5,700
1-0962-0308  12 φ305 ￥  6,400
1-0962-0309  13 φ330 ￥  6,800
1-0962-0310  14 φ355 ￥  8,700
1-0962-0311  15 φ380 ￥10,700
1-0962-0312  16 φ405 ￥11,500
※アルマイト加工
※生地がつきにくい

インチ

❶ 18-8 ピザ焼網
〈WPZ-01〉

  　　
1-0962-0101  06  φ160 ￥2,000
1-0962-0102  08  φ205 ￥2,300
1-0962-0103  10 φ270 ￥2,700
1-0962-0104  12 φ320 ￥3,200
1-0962-0105  14 φ380 ￥4,600
1-0962-0106  16 φ420 ￥5,900

インチ用

❷アルミ ピザ焼網
〈WPZ-02〉

　　　　　　　　　　　   　
1-0962-0201  05  φ125 ￥2,000
1-0962-0202  06  φ150 ￥2,150
1-0962-0203  07  φ175 ￥2,300
1-0962-0204  08  φ200 ￥2,850
1-0962-0205  09  φ228 ￥3,000
1-0962-0206  10  φ253 ￥3,500
1-0962-0207  11 φ279 ￥4,000
1-0962-0208  12 φ305 ￥4,100
1-0962-0209  13 φ329 ￥4,600
1-0962-0210  14 φ355 ￥6,200
1-0962-0211  15 φ380 ￥7,900
1-0962-0212  16 φ405 ￥9,200

インチ用

❺ 18-8 角型ピザアミ
〈WPZ-41〉1-0962-0501   ￥2,200
210×210

❻ピザストーン PS-CN
〈WPZ-58〉T 1-0962-0601   ￥2,360
262×240×H11
� 余分な水分と油分を吸い取るので､
窯焼き風のクリスピーで香ばしい仕上
がりになります｡

❾キャンブロ ピザ生地ボックス
〈ABT-D5〉
1-0962-0901  DB18263CW  ￥16,000
 外寸：653×450×H76
 内寸：597×394×H72
1-0962-0902  DB18266CW  ￥22,000
 外寸：653×450×H153
 内寸：597×394×H143 
材質：ポリカーボネイト（耐熱－40℃～99℃）

�キャンブロ ピザ生地
ボックス用カバー
DBC1826CW
〈ABT-D6〉1-0962-1001   ￥12,000
656×453

�キャンブロ ピザ生地
ボックス用ドーリー
CD1826PDB（グレー）
〈ABT-D7〉E 1-0962-1101   ￥110,000
外寸：700×498×H268　内寸：630×430
キャスター：φ127×2自在（内1個ストッパー付）

φ127×2固定
積載荷重：136㎏
材質：ポリエチレン

手作り本格派クリスピータイプのピザが簡単に！
�ピザプレッサー SDP-35
〈GPZ-12〉J 1-0962-1201   ￥368,000
350×600×H300（蓋開時：H680）
電源：単相100Ｖ
消費電力：1,000Ｗ
プレス板サイズ：φ350
� うすく延ばすのが難しい、厚さ1㎜～3㎜のクリ
スピータイプのピザやトルティーヤ等のクラスト
を簡単に成型できます。

� 20秒でピザ生地を一発成型。

❼ 18-8 ピザパン ラック
（スタッキング式）〈WPZ-42〉
1-0962-0701  大 370×370×H60 ￥6,400
1-0962-0702  小 320×320×H60 ￥5,700
線材径：φ2.5（外枠φ5）
� スタッキングできますので、スペースを
　有効に使う事ができます。

❽ 18-8 ピザパン タワー 14〈WPZ-28〉  
有効寸法

1-0962-0801 12インチ・14インチ兼用 245×255 ￥28,000
1-0962-0802 9インチ・11インチ兼用 220×220 ￥27,000
322×327×H705　フレーム間隔：35  
� ピザパン・ピザ焼網を14枚収納できます。
� 出し入れがスピーディーに行えるように、角度をつけてあります。
�フレームは取りはずしができますので、デコ型等も収納できます。
� 狭い調理場では、作業台上に設置して、大量処理が可能です。
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962ファーストフード関連品


