
1-0684-0304    6切用 428-6
1-0684-0305    8切用 428-8
1-0684-0306  10切用 428-10

■③交換部品替刃  ￥28,200

❸ネムコ イージー
ウェッジャーカッター 

〈CUE-04〉 ￥120,000
1-0684-0301   6切用  55550-6
1-0684-0302   8切用  55550-8
1-0684-0303  10切用  55550-10
205×205×H485
材質：本体/アルミキャスト
　　  ハンドル/プラスチック
　　  刃/ステンレス
◦ レモン･トマト･オレンジなどφ80mm位 

までの果実を縦に切ることができます｡
<使用方法>
果実を台の上にのせハンドルをつかみ､ 
下まで押してください｡果実を一回で等分します｡

❻ いちごウェッジャー SS12
〈CIT-02〉S 1-0684-0601  ￥15,800
φ138×H182
質量：462g
材質：本体/ポリカーボネイト

刃/ステンレス
素材最大径：φ65（軟らかくない食材､約φ50）
分割数：12
◦いちごやレモンのくし切りに最適です｡
◦ 刃の取り外しが可能なので好みの分割数に 

変更できます｡ 刃物の付替えが可能 刃物を抜けば異なる
分割数に変わります

1-0684-0602  替刃（12枚組） ￥6,300
■⑥交換部品 G

❹トマトスライサー トマトくん TMS80-10
〈CTM-23〉S 1-0684-0401  ￥15,800
165×224×H254
材質：本体/ポリカーボネイト

刃/ステンレス
トマト最大径：φ80
スライス幅：10㎜
質量：800g
◦ 刃は替刃式なので､切れなくなったら差し替えられます｡

❺トマトウェッジャー TM8
〈CTM-22〉S 1-0684-0501  ￥15,800
φ168×H245
質量：680g
材質：本体/ポリカーボネイト

刃/ステンレス
素材最大径：トマトφ85（その他､約φ70）
分割数：8
◦トマトや玉ねぎのくし切りに最適です｡
◦ 刃の取り外しが可能なので好みの分割数に 

変更可能です｡

※ トマトウェッジャーのみ
固定板が回転式で
回せます。

　 いちごウェッジャーは
回転式ではなくビス
止めです。

1-0684-0502  替刃（8枚組） ￥4,200
■⑤交換部品 G

❷ LT ウェッジャーカッター〈CUE-03〉

φ180×H390
◦ トマト･オレンジ･レモンなどφ80㎜位までの果実を

縦にカットする事ができます｡
◦ 足は吸盤付きですので､固定ができるので安定し

てカットできます｡
（使用方法）
果実を台の上にのせハンドルをつかみ､下まで押して
ください｡果実を一回で等分にします｡

セット 替刃のみ
CAX204 4切用 1-0684-0201 1-0684-0205
CAX206 6切用 1-0684-0202 1-0684-0206
CAX208 8切用 1-0684-0203 1-0684-0207
CAX212 12切用 1-0684-0204 1-0684-0208

￥87,000 ￥28,000
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関連商品 野菜等分器 Ｐ.566

1-0684-0102 7㎜角       
1-0684-0103 10㎜角      
1-0684-0104 15㎜角

■①オプション
　ブレード・プッシュブロックセット 
　E ￥18,700

❶ 万能ベジタブルスライサー
0705

〈CBZ-03〉E 1-0684-0101  ￥62,200
260×260×H477
カット部：15㎜角
カット面：103×103
材質：本体/アルミダイキャスト

ブレード/ステンレス
プッシュブロック/ポリアセタール

◦食材をカット台にのせ､上から押すだけで
　簡単にみじん切りができます｡
◦簡単に分解洗浄できるので衛生的です。

7㎜角
◦ニンニク等のみじん切りや
　葉物野菜､荒切後の細目
　切りに適しています｡

15㎜角
◦野菜のざく切りやフレンチフライ､
　荒切りに適しています｡

10㎜角
◦玉ねぎのみじん切り等に
　適しています｡


