
❹ 手動スライサー「スライスくん」
〈CSL-88〉S 1-0667-0401  ￥24,900
415×170×H170　投入口：90×90
質量：1.6㎏
厚さ調節：スライス厚0〜10㎜
　　　　千切幅3㎜
��独自開発のＶカッターの採用で抜群の切れ味を実現。
��スライスと千切り（3㎜千切り刃が付属）ができます。
��部品の着脱も簡単!丸洗いが出来て衛生的。
■④オプションセット G ￥6,600
1-0667-0402  2×2㎜セット
1-0667-0403  4×4㎜セット
セット内容：千切刃、投入口、厚みゲージ

❼ 手動Vスライサー 
MV-50D 

〈CSL-A6〉N 1-0667-0701  ￥49,000
410×195×H250　投入口：φ100
質量：3kg 
厚さ調節付：�0.5～10㎜無段階･ 

ダイヤル式目盛付
■⑦ 交換部品 Y
1-0667-0702  替刃（平刃）  ￥6,500
�トマト､玉ネギ､リンゴ､レモン等
　のスライスに最適です｡

❽ 手動スライサー｢スライス・ママD｣
〈CSL-12〉N 1-0667-0801  ￥21,000
440×170×H210　投入口：98×98×H75
付属品：クシ刃ブロック
厚さ調節：スライス厚1〜10㎜（1㎜単位ダイヤル式）
　　　　千切幅3×3㎜

�レモン・トマト・ピーマン・キュウリ等の薄切りに。
　大根・人参・ジャガイモ等の千切りに。

〈使用方法〉
投入口に野菜を入れ押型を軽く押しながら
スライドさせるだけです。薄切り、輪切りの他、
付属クシ刃ブロックを使えば千切りもできます。

1-0667-0802  平刃（2枚組）  ￥2,500
1-0667-0803  クシ刃ブロック  ￥4,000

■⑧ 交換部品 Y

1-0667-0601 2×2㎜セット
1-0667-0602 3×3㎜セット
1-0667-0603 4×4㎜セット
1-0667-0604 4×8㎜セット

❻ 手動ハイ-スライス 千切り・はす切り用
オプションセット〈CSL-32〉G ￥11,300

セット内容
Ⓐ簡易プレート
Ⓑ千切りプレート
Ⓒ角形押し板
Ⓓ角形仕切り板×2

●○A ●○B ●○C

●○D

❺ 手動ハイ-スライス　
380×260×H220
Ｖカッターがスライドする新方式。
刃物台が着脱できるので洗浄・刃物交換が簡単。
投入口の大きさが任意に換えられるフリーサイズ設計。

（最大109×53〜160）
切られた素材は、バラバラにならずに重なって切れます。
スライス厚は、0.5〜15㎜。
⑥のオプションセット使用で千切り・はす切りができます。

1-0667-0502  替刃（Vカッター） ￥3,200
■⑤交換部品 G

〈CSL-11〉S 1-0667-0501  ￥29,900

❷マルチ千切り DX-80
〈CMI-07〉N 1-0667-0201  ￥158,000
360×190×H350
電源：単相100V  50/60Hz
消費電力：100/110W
投入口：80×80×H70
定格時間：30分
質量：7㎏
標準仕様：千切盤3×3㎜
用途：千切り、短冊切り、スライス
※オプション：千切盤2×2㎜、2×3㎜、3×4㎜、
　スライス盤（0.3㎜〜2.5㎜）

※千切盤の特注仕様も可能です。
　�グルメ時代にピッタリ。本物指向の小型万能

カッターの決定版。野菜根菜の繊維にそって
きれいなカッティングができます。別売千切盤を
使用すれば千切り、短冊切り等自由自在にで
きます。場所を選ばないコンパクト設計！！

■②オプションパーツ Y
1-0667-0202 スライス盤	 ￥16,000
1-0667-0203 千切盤　2×2㎜	￥17,000
1-0667-0204 千切盤　2×3㎜	￥17,000
1-0667-0205 　3×3㎜	￥17,000
1-0667-0206 千切盤　3×4㎜	￥17,000

❸ 電動1000切りロボ DM-91D
〈CSV-01〉N 1-0667-0301  ￥210,000
480×270×Ｈ420
電源：単相100Ｖ　50/60Hz
消費電力：165/200Ｗ
定格時間：30分
質量：13㎏
投入口：100×100×Ｈ120
標準仕様：千切盤3×3㎜
��オプションの刃物盤を差し替えるだけで、
   ツマ切り、薄切り、厚切り、千切りなどが
   できる多目的万能カッターです。

1-0667-0309 0.3〜2.5㎜
厚さ調節付  ￥18,000

1-0667-0310 3.0㎜  ￥14,000
1-0667-0311 4.0㎜  ￥14,000

スライス盤 Y

■③オプションパーツ

1-0667-0302 1.0×1.0㎜
1-0667-0303 1.2×1.2㎜
1-0667-0304 1.5×1.5㎜
1-0667-0305 2.0×2.0㎜
1-0667-0306 2.5×2.5㎜

1-0667-0307 3.0×3.0㎜
（標準）

1-0667-0308 4.0×4.0㎜

千切盤 Y ￥18,000
（ツマ切り、各種千切り）

※特注サイズも承ります。❶ 電動キンピラー KSC-155
〈CKV-16〉E 1-0667-0101  ￥155,400
241×405×Ｈ438
電源：単相100Ｖ　50/60Hz
消費電力：75Ｗ
定格時間：30分
投入口：80×76
標準仕様：3×3㎜
�調整板により厚さ2㎜、4㎜可能。
※特注で2㎜、4㎜のクシ刃も可能です。

〈使用方法〉
洗ったゴボウを8㎝位に切って投入口に入れ
付属の押さえで軽く押しながらスイッチを入れると
往復運動で、厚み3㎜×幅3㎜の綺麗なキンピラが
作れます。ネギラーメン用のネギ切りもできます。

ニンジン 5分間：約70本（千切り3×3㎜時）
スライス 千切り

ニンジン 5分間：約60本（千切り3×3㎜時）
スライス 千切りスライス 千切り

ごぼう 1分間：約3本
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