
��今まで円付鍋でのセイロ調理は、取手の
ビス等にセイロが当たり悩みの種でした
が、この台輪をセットするだけで中華セイロ
もしっかり固定でき、安全に調理できます。
※�アルミ打出円付鍋の同サイズのものに
セットできます。

�アルマイト 中華セイロ用 台輪
〈ATY-86〉
	
1-0414-1301  27   300（280）×57 ￥  8,800
1-0414-1302  30   330（310）×57 ￥  9,200
1-0414-1303  33   360（330）×57 ￥11,500
1-0414-1304  36   390（370）×57 ￥12,000
1-0414-1305  39   420（400）×57 ￥12,600

㎝用 内径外径 高さ

� TKG 18-8 中華セイロ用台輪
丸型（円付鍋用）〈ATY-97〉
�
		
1-0414-1201  36  6穴   φ392×H60   φ100 ￥13,500
1-0414-1202  39  5穴   φ422×H60   φ130 ￥15,100
1-0414-1203  42  4穴   φ454×H60   φ150 ￥16,000
穴径：φ20
※�円付鍋はP.36④DON打出円付鍋をご使用ください。
※各サイズ、穴数の特注を承ります。

㎝用 サイズ 適応中華セイロ
サイズ

中国製 中華セイロ
❻ 蓋〈ATY-27〉

	�
1-0414-0601  18  40 ￥1,800
1-0414-0602  21  40 ￥1,900
1-0414-0603  24  40 ￥2,500
1-0414-0604  27  65 ￥3,500
1-0414-0605  30  70 ￥3,900

㎝用 高さ
❼ 身〈ATY-28〉

	�
1-0414-0701  18  55 ♯φ158×H43 ￥1,800
1-0414-0702  21  55 ♯φ182×H46 ￥2,000
1-0414-0703  24  60 ♯φ214×H54 ￥2,600
1-0414-0704  27  70 ♯φ230×H40 ￥3,700
1-0414-0705  30  80 ♯φ260×H50 ￥4,200

高さ㎝

18㎝〜24㎝
27・30㎝27・30㎝

安心コート加工 杉中華セイロ
安全性が高く撥水性の強いフッ素樹脂MFUをセイロ全体に染み込ませました｡
耐久性､強度がアップし､経済的です｡キズや汚れ､油脂や菌がつきにくく､衛生的です｡
食品衛生検査に適合しておりますので安心してご使用できます｡

④

④
⑤

⑤

❹ 安心コート加工 杉
中華セイロ 蓋〈ATY-B4〉
	�
1-0414-0401  10  37  ￥2,280
1-0414-0402  13  40  ￥2,530
1-0414-0403  15  50  ￥2,630
1-0414-0404  18  50  ￥3,500
1-0414-0405  21  50  ￥4,200
1-0414-0406  24  45  ￥4,820
1-0414-0407  27  70  ￥6,850
1-0414-0408  30  73  ￥7,190

高さ㎝用

❺ 安心コート加工 杉
中華セイロ 身〈ATY-B3〉
	�
1-0414-0501  10  55  ♯φ  80×H36 ￥2,280
1-0414-0502  13  60  ♯φ113×H38 ￥2,660
1-0414-0503  15  68  ♯φ134×H41 ￥2,750
1-0414-0504  18  65  ♯φ161×H40 ￥3,660
1-0414-0505  21  69  ♯φ190×H41 ￥4,220
1-0414-0506  24  71  ♯φ218×H44 ￥4,940
1-0414-0507  27  72  ♯φ240×H42 ￥7,070
1-0414-0508  30  81  ♯φ269×H52 ￥7,500

高さ㎝

10㎝〜24㎝

❸ 竹製 魚蒸網 小
〈AMS-73〉 1-0414-0301  ￥3,000
440×380

�アルミ中華セイロ用 受け台 
〈AUK-02〉 I

㎝用外径  内寸    高さ
1-0414-1401 18 196（168）× 9￥1,200
1-0414-1402 20 222（188）×10￥1,400
1-0414-1403 24 256（228）×14￥1,700
1-0414-1404 27 289（247）×12￥3,000
1-0414-1405 30 320（282）×13￥3,400
1-0414-1406 33 351（310）×12￥4,000

サイズ 使える鍋 使える中華セイロ
18㎝用 内径18㎝の鍋 10〜15㎝
20㎝用 内径20㎝の鍋 10〜18㎝
24㎝用 内径24㎝の鍋 10〜21㎝
27㎝用 内径27㎝の鍋 18〜24㎝
30㎝用 内径30㎝の鍋 10〜27㎝
33㎝用 内径33㎝の鍋 10〜30㎝

■お使いの鍋でミニ中華セイロがご使用できます｡

❾①

�②

アルミ 中華セイロ
❶ 蓋〈ATY-24〉
	�
1-0414-0101  30  120 ￥19,100
1-0414-0102  33  120 ￥21,200
1-0414-0103  36  120 ￥25,400
1-0414-0104  39  130 ￥30,000
1-0414-0105  42  140 ￥33,500
1-0414-0106  45  145 ￥34,000
1-0414-0107  48  145 ￥47,000
1-0414-0108  51  160 ￥55,000
1-0414-0109  54  160 ￥72,000
1-0414-0110  60  170 ￥83,000

㎝ 高さ
❷ 身（円付鍋用）〈ATY-25〉
�
1-0414-0201  30  ♯φ270×H  75         1.0  ￥  21,200
1-0414-0202  33  ♯φ300×H  75         1.4  ￥  23,500
1-0414-0203  36  ♯φ330×H  75         1.9  ￥  29,000
1-0414-0204  39  ♯φ360×H  75         2.5  ￥  34,000
1-0414-0205  42  ♯φ390×H  80         3.0  ￥  38,000
1-0414-0206  45  ♯φ420×H  80         4.0  ￥  43,000
1-0414-0207  48  ♯φ450×H  90         5.0  ￥  54,000
1-0414-0208  51  ♯φ475×H100         6.0  ￥  66,000
1-0414-0209  54  ♯φ510×H115         7.5  ￥106,000
1-0414-0210  60  ♯φ570×H135       11.0  ￥140,000

㎝♭ 餅米蒸し量（㎏）

❾ 身〈ATY-D7〉
㎝ 高さ

1-0414-0901 15 64 ♯φ134×H40￥1,500
1-0414-0902 18 67 ♯φ161×H40￥1,700

� 身〈ATY-D9〉
㎝ 高さ

1-0414-1101 21 69 ♯φ190×H41￥2,000
1-0414-1102 24 69 ♯φ220×H41￥2,300
1-0414-1103 27 72 ♯φ242×H45￥3,600
1-0414-1104 30 81 ♯φ269×H54 ￥4,100

❽ 蓋〈ATY-D6〉
㎝用 高さ

1-0414-0801 15 50￥1,300
1-0414-0802 18 50￥1,500

竹 ミニ中華セイロ
� 蓋〈ATY-D8〉

㎝用 高さ
1-0414-1001 21 50￥1,800
1-0414-1002 24  54￥2,100
1-0414-1003 27 60￥3,400
1-0414-1004 30  71￥4,000

竹 中華セイロ
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⑨ 27・30㎝15㎝〜24㎝
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414蒸し器・中華・揚げ物用品


