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� 修正用パウダー 
〈APU-07〉E ￥1,950
1-0354-1101 シ0502（荒目）  230g
1-0354-1102  シ0503（中目）  230g
φ53×H145
��砥石を平らに修正する時に使用する

研磨材です。
��⑩砥石修正器「なおる」と併せてご使

用下さい。

❷ 面直し用砥石 水平君〈ATI-84〉
1-0354-0201  大（#100）  240×100×H40  ￥13,000
1-0354-0202  小（#100）  155×  55×H25  ￥� 2,300
※砥石の砥面を平らに修正することができます。

❸ 修正砥石 ダイヤブリック（№60）
〈ATI-17〉
1-0354-0301  大   215×55×H25  ￥2,800
1-0354-0302  小   150×50×H25  ￥2,000
※砥石の面を平らにするのに使用します。

❻ 溝入り面直し砥石 ミニ
QA-0160

〈ATI-95〉1-0354-0601  ￥2,800
170×55×H25 

❼ 溝入り面直し砥石 大 
（簡易ゴム台付）IO-0001
〈ATI-94〉1-0354-0701  ￥11,000
300×150×H20
�砥石の凹みを修正します。

❽ 面直し砥石用 金剛砂
〈ATI-93〉1-0354-0801  ￥1,140
150g　
面直し砥石に金剛砂を使用して頂くと、 
よりいっそう素早くきれいに仕上がります。

�セラミック砥石修正器｢なおる｣ 
シ0510（中･荒目パウダー付）

〈ATI-B6〉E 1-0354-1001￥25,800
247×100×H25
◦�荒砥石やブロックでは得られないシャープな仕上り。
◦�幾何学模様の溝が、パウダーと盤の相乗効果を高め、 

早く正確に仕上ります。
◦セラミック砥石以外の砥石の修正もできます。
◦�わずかな凹凸の場合は付属の中目パウダー、 

極端な凹凸の場合は付属の荒目パウダーの 
使用で早く仕上ります。

�セラ・スピード＆スピードパウダー
UH-4（超仕上）

〈ASP-13〉1-0354-1301  ￥14,000 
砥石サイズ：225×95×H30
セラミック砥石の上に水をかけ、セラミックパウダー
をかけて使うことによって、今までにない早さで研ぎ
上がります。荒・中・仕上げが1台ですみ、プロの
研ぎ味・切れ味が出ます。

�セラ・スピードパウダー〈ASP-14〉
1-0354-1201  UH-12 荒	 450g（約300回分） ￥5,000
1-0354-1202  UH-13 中	 450g（約300回分） ￥5,800
1-0354-1203  UH-15 仕上	450g（約300回分） ￥6,500
φ56×H157
セラ・スピードパウダーは、他の砥石にも使えます。
セラ・スピードパウダーを使う事によって、荒・中・仕上が 
砥石1台で出来ます。

❶ 名倉砥石 彩
〈ANG-01〉
1-0354-0101  	  220M　￥1,900
1-0354-0102  	  400M　￥1,900
1-0354-0103  	  800M　￥2,000
1-0354-0104  1000M　￥2,000
1-0354-0105  2000M　￥2,200
60×35×H20
��砥石の研磨面の目詰まり取り･研ぐ前の砥泥出し･

砥石の平滑性向上･砥石エッジ部の面取り･など､
砥石本来の持ち味や研ぎ味を十分に発揮させます｡

※�名倉砥石に水を含ませ､砥石表面も濡らした状態で
ご使用ください｡

1-0354-0106  	  3000M　￥2,700
1-0354-0107  	  5000M　￥2,700
1-0354-0108  	  8000M　￥3,400
1-0354-0109  10000M　￥3,400
1-0354-0110  12000M　￥3,400

硬く砥粒が出づらい砥石の砥粒出しに
刃物砥ぎ後の小さな凹凸、小キズの修正に

❾ ダイヤモンド面直し砥石 
FC-451
〈ATI-C2〉U 1-0354-0901  ￥1,500
120×67×H32
材質：砥石／�18-8ステンレス 

（工業用ダイヤモンド電着）
　 　カバー／ABS樹脂
●�使い込んだ砥石の面を平らにする 

のに使用します｡

❺ 面直し砥石 ミニ（溝入り） #220
〈ATI-C8〉1-0354-0501￥3,400
170×55×H30
◦�砥石の凹みを素早く修正します。
◦�粒度が細かく、仕上げ砥石の修正に	

適しています。

❹ 面直し砥石 簡易ゴム台付
#220 

〈ATI-D2〉1-0354-0401  ￥12,000
300×150×H20
◦砥石の凹みを平らに修正します｡
◦仕上げ砥石にもご使用いただけます｡
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