
ヴォストフ グルメシリーズ
�牛刀（両刃）〈ADL-G0〉E

  
1-0323-1601  4562-16 16  293  142　2.3 ￥23,400
1-0323-1602  4562-18 18  310  151　2.3 ￥23,400
1-0323-1603  4562-20 20  335  204　2.6 ￥23,400
1-0323-1604  4562-23 23  365  212　2.6 ￥23,400
1-0323-1605  4562-26 26  395  230　2.6 ￥16,500

全長 ｇ㎝ 背厚

�キッチンナイフ（両刃）〈ADL-G8〉E
  
1-0323-1701  4130-14 14  265   93　1.8 ￥6,900
1-0323-1702  4130-16 16  285  102　1.8 ￥7,200
1-0323-1703  4130-18 18  304  100　1.8 ￥7,600
1-0323-1704  4130-20 20  323  106　1.8 ￥8,000

全長 ｇ㎝ 背厚

�スライサー（両刃）〈ADL-G9〉E
  
1-0323-1801  4114-20 20  323  103　1.8 ￥8,000

全長 ｇ㎝ 背厚

�ロングスライサー（両刃）〈ADL-H0〉E
  
1-0323-1901  4502-20 20　327  127　1.8 ￥  9,600
1-0323-1902  4502-23 23　360  135　1.8 ￥10,400
1-0323-1903  4502-26 26　398  137　1.8 ￥11,200

全長 ｇ㎝ 背厚

�西洋型骨スキ（両刃）〈ADL-Q0〉E 
 
1-0323-2001  4606-14 14  270  102　2.0 ￥6,800

背厚ｇ㎝ 全長

�フィレットナイフ（両刃）〈ABO-64〉E 
 
1-0323-2101  4552　16　285　88　1.0 ￥7,400

背厚ｇ㎝ 全長

ヴォストフ グルメシリーズ

ヴォストフ スペシャルグレード
�スライサー（両刃）〈ADL-H9〉 G

  
1-0323-1301  4522-14SG   14   260　  97　1.8 ￥17,200
1-0323-1302  4522-16SG   16   280　100　2.0 ￥18,100
1-0323-1303  4522-18SG   18   298　104　2.0 ￥19,100

全長 ｇ㎝ 背厚
�牛刀（両刃）〈ADL-J0〉 G

  
1-0323-1401  4582-16SG   16   282　152　2.6 ￥22,000 
1-0323-1402  4582-18SG   18   302　160　2.6 ￥24,000
1-0323-1403  4582-20SG   20   333　226　3.0 ￥27,300

全長 ｇ㎝ 背厚

�洋出刃（両刃）〈ADL-J2〉 G
  
1-0323-1501  4584-26SG   26   386　318　4.0 ￥43,300

全長 ｇ㎝ 背厚

超本刃付の為、最高級の切れ味です。軽量化を図り、長時間にぎっていてもつかれず、又アゴの部分がカットされていて研ぎやすい。

ヴォストフ スペシャルグレードシリーズSPECIAL GRADE

ドイツ・ゾーリンゲン・ヴォストフ社は、ヨーロッパはもちろんアメリカ、オーストラリアにおいてもプロ用としてトップクラスの信頼を得ています。
材質：クローム・モリブデン・バナジウム（ステンレス硬度56±）

ヴォストフ クラッシックシリーズ
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ヴォストフ クラッシックシリーズ

全長 ｇ㎝ 背厚
❶ペティーナイフ（両刃）〈ADL-14〉 E

　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　
1-0323-0101  4066-9   9  190  63　1.5 ￥20,500
1-0323-0102  4066-10 10  200  63　1.7 ￥20,500
1-0323-0103  4066-12 12  227  67　1.7 ￥20,500

❷  ペティーナイフ 大（両刃）〈ADL-18〉 E
　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　
1-0323-0201  4522-14 14  258  102　1.7 ￥26,400

全長 ｇ㎝ 背厚

❸ソールナイフ（両刃）〈ADL-17〉 E
　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　
1-0323-0301  4518-16 16  265  65　1.0 ￥26,400
1-0323-0302  4518-20 20  303  61　1.3 ￥29,300

全長 ｇ㎝ 背厚

❹細身スライサー（両刃）〈ADL-15〉 E
　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　
1-0323-0401  4520-20 20  315  99　1.9 ￥16,500

全長 ｇ㎝ 背厚

❺牛刀（両刃）〈ADL-24〉 E
  
1-0323-0501  4582-14 14  255  104　2.5 ￥29,300
1-0323-0502  4582-16 16  284  158　2.8 ￥29,300
1-0323-0503  4582-18 18  300  168　2.8 ￥32,300
1-0323-0504  4582-20 20  333  244　3.2 ￥35,200
1-0323-0505  4582-23 23  365  261　3.5 ￥44,100
1-0323-0506  4582-26 26  390  281　3.5 ￥44,100
1-0323-0507  4582-32 32  445  401　4.5 ￥35,800

全長 ｇ㎝ 背厚

❻牛刀（両刃）〈ADL-25〉 E
  
1-0323-0601  4586-32 32  455  613　6.5 ￥64,600
1-0323-0602  4586-36 36  490  770　6.5 ￥85,200

全長 ｇ㎝ 背厚

❼洋出刃（両刃）〈ADL-16〉 E
  
1-0323-0701  4584-20 20  325  290　4.6 ￥25,800
1-0323-0702  4584-26 26  390  356　4.8 ￥35,800

全長 ｇ㎝ 背厚

❽筋引 小（両刃）〈ADL-21〉 E
  
1-0323-0801  4522-23 23  355  168　2.2 ￥32,300

全長 ｇ㎝ 背厚

� キッチンナイフ 
（グラントン刃）（両刃）〈ADL-K6〉 E
  
1-0323-1101  4139-16 16  280  106　2.0 ￥21,500

全長 ｇ㎝ 背厚

�リッジナイフ（両刃）〈ABO-88〉 E
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
1-0323-1201  4563  20　335　265　2.5 ￥31,700

全長 ｇ㎝ 背厚

●① ●② ●③ ●④ ●⑤ ●⑥ ●⑦ ●⑧ ●⑨ ●⑩ ●●⑪ ●●⑫

�菜切包丁（両刃）〈ADL-S2〉 E
㎝ 全長 g 背厚

1-0323-10011030132617 17 288 178 2.6 ￥38,200

❾三徳庖丁（筋入）（両刃）〈ADL-S1〉 E
㎝ 全長 g 背厚

1-0323-0901 1030131317 17 300 174 2.8 ¥35,200
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