
プロの理想の切れ味と使い易さを追求した造り。
��モリブデンバナジウム鋼をベースとしたブライト特殊鋼をサブゼロ処理
により高い硬度と靱性を与え、切れ味を一段と高めてあります。

Brieto-M10PROシリーズ（ブライト M10 プロシリーズ）
❶ ペティーナイフ（両刃）〈ABL-07〉�B
 
1-0319-0101 �M1008  12  235　75　2.0��￥11,000
1-0319-0102 �M1007  15  265　85　2.0��￥12,000

㎝ 全長 ｇ 背厚

❷ 牛刀（両刃）〈ABL-08〉�B
 
1-0319-0201 �M1006  18  304　150　2.2��￥14,000
1-0319-0202 �M1005  21  333　165　2.2��￥16,000
1-0319-0203 �M1004  24  370　210　2.2��￥20,200
1-0319-0204 �M1003  27  400　240　2.5��￥26,000
1-0319-0205 �M1002  30  433　280　2.5��￥34,000
1-0319-0206 �M1001  33  466　330　2.5��￥44,000

㎝ 全長 ｇ 背厚

❸ 筋引（両刃）〈ABL-09〉�B
 
1-0319-0301 �M1013  24  360　150　2.2��￥20,000
1-0319-0302 �M1012  27  400　200　2.2��￥26,000

㎝ 全長 ｇ 背厚

❹ 洋出刃（片刃）〈ABL-10〉�B
 
1-0319-0401 �M1011  24  375　370　4.0��￥34,000
1-0319-0402 �M1010  27  400　410　4.0��￥39,000

㎝ 全長 ｇ 背厚

❺ 万能（両刃）〈ABL-11〉�B
 
1-0319-0501 �M1015  16��     282　150　2.2��￥14,000
1-0319-0502 �M1014  17.5  295　160　2.2��￥16,000

㎝ 全長 ｇ 背厚

※このページの庖丁の表示サイズは、すべて刃渡り寸法となっております。

❻ 骨スキ（片刃）〈ABL-12〉�B
 
1-0319-0601 �M1009 15�￥14,000
 
 265　150　2.2　�
全長 ｇ

㎝

背厚

❼ 菜切（両刃）〈ABL-13〉�B
 
1-0319-0701 �M1016 16�￥14,000
 
�283　160　2.2　
全長 ｇ

㎝

背厚

●⑦●⑥●⑤●④●③●②●①

マック ノンスティックシリーズ
フッ素樹脂加工を表面に施し､汚れが付きにくく､すべりの良い､お手入れも楽な庖丁です｡

� 家庭用牛刀（両刃）〈AMT-38〉E
  
1-0319-1201 �18  300　130　2.0 ￥7,000

� ペアリング（両刃）〈AMT-39〉E
  
1-0319-1301 �13.5  240　70　2.0 ￥5,100

全長

全長

ｇ

ｇ

㎝

㎝

背厚

背厚
300　150　2.0
全長 ｇ 背厚

� 三徳（両刃）〈AMT-40〉E
 
1-0319-1401 �17  ￥8,200

㎝

材質：刃/クローム･モリブデン鋼
（フッ素樹脂加工）
�������柄/積層合板�

●⑬ ●⑭●⑫

マック オリジナルシリーズ
薄刃仕様で軽くて扱いやすい高級家庭用包丁｡
刃先が丸く安全な包丁です｡

�フィレット（刺身）（両刃）
〈AMT-44〉E
 
1-0319-1801 �17.5   290　110　2.0�￥5,400

� 一般料理用（両刃）〈AMT-41〉E
 
1-0319-1501 �14     260　� 90　1.5�￥5,300
1-0319-1502 �17     290　115　1.5�￥6,300
1-0319-1503 �19.5   315　140　2.0�￥7,400

全長 ｇ 背厚㎝

� ペアリング（両刃）〈AMT-42〉E
 
1-0319-1601 �10.5   205　35　1.5��￥2,700

全長 ｇ 背厚㎝

�カービング（肉切り）（両刃）
〈AMT-43〉E
 
1-0319-1701 �23 ��360　185　2.0�￥7,900

全長 ｇ 背厚㎝

背厚全長 ｇ㎝

材質�刃：クローム･モリブデン鋼
�������柄：積層合板

●⑱●⑰●⑯●⑮

�  三徳型（両刃） 
〈AMS-P3〉 B

㎝ 全長 g 背厚
1-0319-1001 14123 17.5 293 130 1.6  ￥9,000

�  ボーニング（両刃） 
〈AMS-P4〉 B

㎝ 全長 g 背厚
1-0319-1101 14171 16 288 110 2.0  ￥8,600
⑧〜⑪
材質：�刀身/特殊ステンレス鋼�

ハンドル/積層強化木
��刀身を薄く、ハンドルをスマートにした軽量モデル
　なので、長時間の使用でも疲れにくいです｡

正広作 MV-L鋼シリーズ
❽  ぺティーナイフ（両刃） 

〈AMS-P1〉 B
㎝ 全長 g 背厚

1-0319-0801 14104 15 265 85 1.6  ￥8,000
❾  牛刀（両刃） 

〈AMS-P2〉 B
㎝ 全長 g 背厚

1-0319-0901 14110 18 298 120 1.6  ￥ 9,000
1-0319-0902 14111 21 325 135 1.6  ￥10,500
1-0319-0903 14112 24 375 185 1.8  ￥13,500
1-0319-0904 14113 27 403 210 1.8  ￥18,000
1-0319-0905 14114 30 435 240 1.8  ￥22,500

●●⑧ ●●⑨ ●●⑩ ●●⑪
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