
�デバイヤー 鉄
小判フライパン　5111〈AHL-19〉G
	 間口	 奥行	 深さ	 板厚	
1-0103-1201  36	♯360×265×49　2.5　2.3　 ￥16,000
1-0103-1202  40	♯400×290×50　3.0　3.4　 ￥21,000

㎝ ㎏

�デバイヤー 鉄 角フライパン 5550
〈AHL-21〉1-0103-1301  ￥17,000
	 間口	 奥行	 深さ	板厚	 ㎏	
♯380×260　47　3.0　3.15

⑫

⑬

�デバイヤー
鉄 3連フライパン　5140-03

〈AHL-31〉1-0103-1101  ￥11,000
	内径	 深さ	 板厚	 ㎏	
120×22×3　2.5　1.1

㎝

�デバイヤー
鉄 ミニフライパン 5140

〈AHL-22〉G 1-0103-1001  ￥3,500
	 内径	 深さ	板厚	 　 ㎏	
12  120× 22　2.5　0.5

⑩

⑪

❾ミニフライパン　8140〈AHL-B1〉G
	 内径	 深さ	 ㎏	 	
1-0103-0901  12	120×20　0.20　 ￥5,000
1-0103-0902  14	140×20　0.25　 ￥5,800

㎝

❽ パエリア鍋　8183〈APE-03〉
	 内径	 深さ	 ㎏	 �
1-0103-0801  36	360×48	 1.85	￥23,600
1-0103-0802  40	400×54	 2.17	￥25,000

㎝

⑤

❺フライパン　8180〈AHL-A8〉  G
　 	 内径	 深さ	 ㎏	 �
1-0103-0501  20	192×30	 0.65　 ￥  7,000
1-0103-0502  24	231×35	 0.87　 ￥  8,800
1-0103-0503  26	250×37	 1.1   ￥  9,500
1-0103-0504  28	266×40	 1.28　 ￥10,000
1-0103-0505  30	290×45	 1.37　 ￥12,000
1-0103-0506  32	305×45	 1.6　  ￥12,500
1-0103-0507  36	345×48	 2.2　  ￥18,500
1-0103-0508  40	384×54	 2.58　 ￥21,000

㎝

デバイヤー アルミ ノンスティック

デバイヤー アルミ ノンスティックシリーズ

デバイヤー 鉄フライパンシリーズ ⑩〜⑬

リヨンキャストは、鉄鋳物や、鉄フライパンに比べ、はるかに熱伝導が良く、また
冷めにくい。特殊なノンスティックハードコーティングにより多少のハードなフライ
返しを使用してもはげにくい。フライパン本体は非常に厚く、丈夫です。

❻オーバルフライパン　8181
〈AHL-A9〉G
	 間口	 奥行	 深さ	 ㎏	
1-0103-0601  36	♯360×260×43	 1.65	￥22,000
1-0103-0602  40	♯400×280×45	 2.1	 ￥26,000

㎝

❼ 角フライパン　8184-38
〈AHL-B0〉 G 1-0103-0701  ￥30,000
	 間口	 奥行	 深さ	 ㎏	
♯380×260×42　2.02

⑥ ⑦ ⑧ ⑨

� モービル シルバーストーン
オーバルパン〈AOC-04〉G
	
1-0103-1501  9853.35	♯350×230×45	 1.23　 ￥30,500
1-0103-1502  9853.40	♯400×260×55	 1.8　  ￥34,500

奥行間口 深さ ㎏

� モービル シルバーストーン
フライパン〈AHL-13〉G
	
1-0103-1401  28	9851.28	280×45	 1.3   ￥22,000
1-0103-1402  32	9851.32	320×50	 1.4   ￥27,500

内径 深さ㎝ ㎏

❶ TKG アルミ厚板 ノンスティック
フライパン  〈AHL-AB〉
	
1-0103-0101  19	 199×33	 0.61	  ￥5,100
1-0103-0102  23	 239×36	 0.83	  ￥6,300
1-0103-0103  27	 279×40	 1.11	  ￥6,900
1-0103-0104  30	 316×45	 1.32	  ￥8,000
板厚：4.0

深さ外径 ㎏㎝♯

㎏

❷ �TKG アルミ厚板 
ノンスティック
ミニフライパン 12㎝

〈AHL-AC〉 1-0103-0201  ￥2,700
内径　　外径　　深さ	 　
120　128　19　0.21
板厚：3.0

❸ �TKG アルミ厚板 
ノンスティック 
クレープパン 25㎝

〈GKL-29〉1-0103-0301  ￥7,100
φ261×H22   底径：215    
板厚：4.0   質量：0.63kg

アルミ厚板 ノンスティックシリーズ
◦業務用のハード使用に耐える板厚設計。
◦オーブン使用OKで調理を完全サポート。
◦納得の価格で耐久性も抜群。
◦高密度3層ハイグレードフッ素樹脂コーティング仕様。

❹ 銅 和風フライパン 小 16.5cm
〈AWH-01〉1-0103-0401  ￥9,600
φ168×深さ30
板厚：1.5
質量：0.46kg
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