
❹ストウブ ラウンドグリル
40509-426

〈RST-89〉G 1-0078-0401  ￥13,000
 直径 深さ 質量 底径 
φ270×23　2.5㎏　240 
�鉄鋳物製

❶ストウブ ピュアグリル スクエア〈AGL-A8〉G
ブラック チェリー グレー 内寸           深さ kg 底面サイズ

23㎝ 1-0078-0101 1-0078-0102 1-0078-0103 220×220×35 2.4 195×195 ￥19,000
28㎝ 1-0078-0104 1-0078-0105 1-0078-0106 270×270×40 3.5 240×240 ￥25,000

❸ストウブ ピュアグリル〈AGL-81〉G
ブラック チェリー グレー 　 外形 × 高さ 質量 底寸法

22㎝ 1-0078-0301 1-0078-0302 1-0078-0303 φ230×35 1.85kg φ200 ￥16,000
26㎝ 1-0078-0304 1-0078-0305 1-0078-0306 φ270×38 2.7kg φ235 ￥19,000
30㎝ 1-0078-0307 1-0078-0308 1-0078-0309 φ310×40 3.39kg φ275 ￥24,000

�鉄鋳物製

ブラック チェリー グレー

蜂の巣に見立てた鍋底は無駄な油分を落とし
焦げ付きにくく使いやすくしました。

グリルで食材を焼くと、滴り落ちた脂がグリルの凹面に落ち、
ジュッと焼かれて煙が出ます。グリルの凸面へと上がった煙は
食材を燻すので、単に焼き目がつくだけではなく、炭焼きの
ようなスモーキーな風味を食材にプラスします。

油が落ち、スモークの効果の美味しい
香りと、美しい焼き目がつきます。
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❷ストウブ アメリカングリル ブラック〈AGL-B3〉 G
 間口×奥行×深さ 底面サイズ kg

1-0078-0201 40501-106 26㎝ ♯290×260×H47 230×230 2.9 ￥22,000
1-0078-0202 40501-107 30㎝ ♯330×300×H45 250×250 4.6 ￥31,000
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❺ストウブ ニダベイユ・ ソテーパン

24㎝ チェリー
〈RST-84〉G 1-0078-0501￥29,000

内径　深さ ℓ 質量 底径
240 × 65 2.4 3.8㎏ 190
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❻ストウブ ニダベイユ・ 両手フライパン

24㎝ ブラック
〈AHL-V3〉G 1-0078-0601￥22,000

外径　高さ 質量 底径
250 × 50 2.0㎏ 194
�取り外しができるシリコンハンドル付です｡
※オーブンに入れる際は､ シリコンハンドルを外して下さい｡
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