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26～30㎝
16～24㎝IH 100V

専用IH 100V
200V IH

貼合せ
100V
200VIH 200V

専用

❶ TKG PRO（プロ）エクスカリバー
寸胴鍋（蓋無）〈AZV-67〉

㎝♯ 外径　深さ ℓ ㎏ 板厚 底径
1-0010-0101 18 195×175 4.5 1.5 0.8 170 ￥12,500
1-0010-0102 20 215×195 6.2 1.8 0.8 190 ￥15,200
1-0010-0103 22 235×215 8.3 2.1 0.8 208 ￥17,500
1-0010-0104 24 255×235 10.8 2.5 0.8 223 ￥20,100
1-0010-0105 26 275×255 13.7 2.8 0.8 243 ￥23,300
1-0010-0106 28 295×275 17.0 3.7 1.0 260 ￥27,200
1-0010-0107 30 315×295 21.0 3.9 1.0 278 ￥34,800
※蓋は、⑦の蓋をご使用ください。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❷ TKG PRO（プロ）エクスカリバー
半寸胴鍋（蓋無）〈AHV-65〉

㎝♯ 外径　深さ ℓ ㎏ 板厚 底径
1-0010-0201 18 195×125 3.2 1.4 0.8 170 ￥11,600
1-0010-0202 20 215×135 4.2 1.6 0.8 190 ￥12,400
1-0010-0203 22 235×155 5.6 1.9 0.8 208 ￥14,300
1-0010-0204 24 255×165 7.2 2.1 0.8 223 ￥16,500
1-0010-0205 26 275×175 9.0 2.5 0.8 243 ￥19,000
1-0010-0206 28 295×185 11.0 2.9 1.0 260 ￥21,800
1-0010-0207 30 315×195 13.0 3.3 1.0 278 ￥27,200
※蓋は、⑦の蓋をご使用ください。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❸ TKG PRO（プロ）エクスカリバー
片手深型鍋（蓋無）〈AKT-91〉

㎝♯ 外径　深さ ℓ ㎏ 板厚 底径
1-0010-0301 16 175× 95 2.0 0.9 0.8 150 ￥ 8,400
1-0010-0302 18 195×105 2.7 1.1 0.8 170 ￥ 9,900
1-0010-0303 20 215×115 3.7 1.3 0.8 190 ￥11,100
1-0010-0304 22 235×130 5.1 1.6 0.8 208 ￥13,400
1-0010-0305 24 255×135 6.2 1.8 0.8 223 ￥14,500
1-0010-0306 26 275×145 7.9 2.3 0.8 243 ￥19,600
1-0010-0307 28 295×155 9.8 2.6 1.0 260 ￥21,800
1-0010-0308 30 315×175 12.5 3.2 1.0 278 ￥28,300
※26～30㎝は向い手付です。
※蓋は、⑦の蓋をご使用ください。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❹ TKG PRO（プロ）エクスカリバー
片手浅型鍋（蓋無）〈AKT-92〉

㎝♯ 外径  深さ ℓ ㎏ 板厚 底径
1-0010-0401 16 175×55 1.0 0.8 0.8 150 ￥ 7,300
1-0010-0402 18 195×60 1.5 1.0 0.8 170 ￥ 7,900
1-0010-0403 20 215×65 1.8 1.1 0.8 190 ￥ 9,700
1-0010-0404 22 235×70 2.6 1.4 0.8 208 ￥10,500
1-0010-0405 24 255×75 3.2 1.6 0.8 223 ￥11,300
1-0010-0406 26 275×80 4.2 2.0 0.8 243 ￥15,800
1-0010-0407 28 295×90 5.3 2.4 1.0 260 ￥18,500
1-0010-0408 30 315×95 6.3 2.7 1.0 278 ￥21,800
※26～30㎝は向い手付です。
※蓋は、⑦の蓋をご使用ください。

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❻ TKG PRO（プロ）  エクスカリバー
フライパン 〈AHL-M9〉

㎝ 内径  深さ ㎏ 板厚 底径
1-0010-0601 20 200×50 0.7 0.8 144 ￥ 9,300
1-0010-0602 22 220×55 0.9 0.8 164 ￥10,700
1-0010-0603 24 240×55 1.0 0.8 184 ￥11,900
1-0010-0604 26 260×60 1.2 0.8 204 ￥14,100
1-0010-0605 28 280×65 1.4 1.0 224 ￥15,200

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❺ TKG PRO（プロ）  エクスカリバー
コニカルパン 〈AKN-12〉

㎝♯ 外径  深さ ℓ ㎏ 底径
1-0010-0501 16 175×55 1.3 0.5 122 ￥ 8,100
1-0010-0502 20 215×60 1.8 0.7 144 ￥ 9,500
1-0010-0503 24 255×70 3.0 1.0 184 ￥12,000
板厚：0.8
※16㎝のみ100V専用です。

❼TKG PRO（プロ）鍋蓋〈ANB-24〉
㎝用 外径 ㎝用 外径

1-0010-0701 16 175 ￥2,200 1-0010-0705 24 255 ￥3,700
1-0010-0702 18 195 ￥2,400 1-0010-0706 26 275 ￥3,900
1-0010-0703 20 215 ￥2,700 1-0010-0707 28 295 ￥4,700
1-0010-0704 22 235 ￥2,900 1-0010-0708 30 315 ￥5,500
�ステンレス製

※�エクスカリバーコーティング加工を長くお使いいただく為に調理中は固い金属
製のヘラ等のご使用は避けて下さい。
加工にキズを付け剥れの原因になります。
又、ご使用後は柔らかいスポンジタワシなどで洗浄して下さい。

注 意Caution

PRO（プロ）
エクスカリバー 電磁調理器対応業務用鍋

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

���握り易さを追求したハンドル形状。
滑りにくく、持ちやすい。

��ハンドルとベースをアルゴン溶接し、
ハンドルベースと本体を頑丈なステン
レスリベットで取付けていますので、
耐久性に優れ、プロの苛酷な条件に
耐え使いやすさを追求したハンドル
形状です。

トップコート（第三層）
中間コート（第二層）
プライマー（第一層）
特種硬質下地処理
ブラスト処理
21cr

sus430
アルミニウム

断面図 エクスカリバー強さの秘密
普通のコーティングは金属のベースに下準備し
てその上に塗るだけ。エクスカリバーシステムは
ステンレスを高温で溶融しベースに吹き付け複
合結合させる。その間に２種類のノンスティック
コーティング剤を塗っています。その結果として
耐磨耗性能が大幅に向上しました。

カレーやシチューのルーなど、こびりつき易い食材の調理に最適。
また、洗い易くお手入れもカンタンです。

耐摩耗性が強いエクスカリバーコーティング加工
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