
❺TKG IH オムレツパン
〈AHL-Q3〉
 
9-1865-0501  20　195×25　132  ￥3,740
9-1865-0502  22　215×28　132  ￥4,000
9-1865-0503  24　235×30　165  ￥4,300
材質：本体/アルミニウム合金

底面/18-0ステンレス
取っ手/18-8ステンレス

表面加工：内面/フッ素樹脂加工
　　　　 外面/焼付塗装
� 板厚：2.6㎜

㎝ 内径 深さ 底径

9-1865-1106  28　  φ245　φ228  ￥4,000
9-1865-1107  30　  φ265　φ250  ￥4,400
9-1865-1108  32　  φ286　φ270  ￥4,600
9-1865-1109  36　  φ325　φ310  ￥5,900
9-1865-1110  40　  φ365　φ350  ￥7,000

�パエリア鍋 専用木台〈PPE-07〉
 
9-1865-1101  18　  φ148　φ130  ￥2,900
9-1865-1102  20　  φ168　φ150  ￥3,200
9-1865-1103  22　  φ185　φ170  ￥3,400
9-1865-1104  24　  φ210　φ195  ￥3,600
9-1865-1105  26　  φ225　φ210  ￥3,800

㎝用 上内寸 下内寸

❽ 18-8 パエリア鍋（板厚1.2mm）
〈PPE-01〉
 
9-1865-0801  18　180×約25　120  ￥3,700
9-1865-0802  20　200×約30　140  ￥4,100
9-1865-0803  22　220×約30　155  ￥4,400
9-1865-0804  24　240×約30　180  ￥5,000
9-1865-0805  26　260×約30　200  ￥5,600

㎝ 外径 深さ 底径

 
9-1865-1013  138　1，380×36　320  ￥    9,000
9-1865-1014  140　 400×38　340  ￥    9,800
9-1865-1015  142　1，420×38　360  ￥  10,900
9-1865-1016  145　 450×40　390  ￥  12,200
9-1865-1017  48　 480×40　420  ￥  13,500
9-1865-1018  152　 520×40　460  ￥  16,300
9-1865-1019  60　 600×45　540  ￥  43,500
9-1865-1020  170　 700×45　640  ￥  62,000
9-1865-1021  80　 800×50　740  ￥101,000
9-1865-1022  190　 900×50　810  ￥113,000
9-1865-1023  100　1，000×55　910  ￥223,000

㎝　　外径　 深さ　底径
�鉄 パエリア鍋 パートⅡ 〈PPE-13〉

 
9-1865-1001  14　140×26　180  ￥2,850
9-1865-1002  16　160×26　100  ￥2,900
9-1865-1003  18　180×26　120  ￥2,950
9-1865-1004  20　200×28　140  ￥3,000
9-1865-1005  22　220×28　160  ￥3,100
9-1865-1006  24　240×30　180  ￥4,000
9-1865-1007  26　260×30　200  ￥4,300
9-1865-1008  28　280×32　220  ￥5,300
9-1865-1009  30　300×32　240  ￥5,550
9-1865-1010  32　320×34　260  ￥7,350
9-1865-1011  34　340×34　280  ￥7,850
9-1865-1012  36　360×36　300  ￥8,400

㎝   外径　深さ　底径

9-1865-0909  36　360×30　300  ￥0  7,900
9-1865-0910  40　400×33　340  ￥0  9,050
9-1865-0911  45　450×33　390  ￥011,000
9-1865-0912  52　520×33　460  ￥015,000
9-1865-0913  60　600×40　540  ￥041,000
9-1865-0914  70　700×43　640  ￥059,000
9-1865-0915  90　900×50　840  ￥107,000

❾鉄 パエリア鍋 両手〈PPE-03〉
 
9-1865-0901  18　180×27　120  ￥0  2,650
9-1865-0902  20　200×30　140  ￥0  2,700
9-1865-0903  22　220×30　160  ￥0  2,800
9-1865-0904  24　240×30　180  ￥0  3,800
9-1865-0905  26　260×30　200  ￥0  4,000
9-1865-0906  28　280×30　220  ￥0  5,000
9-1865-0907  30　300×30　240  ￥0  5,300
9-1865-0908  32　320×30　260  ￥0  6,950

㎝ 外径 深さ 底径

❹TKG IH 両手パエリアパン
〈PPE-11〉
 
9-1865-0401  20　195×25　132 ￥2,600
9-1865-0402  22　215×28　132 ￥3,000
材質：本体/アルミニウム合金

底面/18-0ステンレス
取っ手/18-8ステンレス

表面加工：内面/フッ素樹脂加工
　　　　 外面/焼付塗装
� 板厚：2.6㎜

㎝ 内径 深さ 底径

❷Murano（ムラノ）インダクション
18-8 オムレツパン〈AOM-05〉
 　　　　　　
9-1865-0201  20   220×40　0.75　0.8　150 ￥  6,900
9-1865-0202  24   260×45　1.30　0.8　184 ￥  8,000
9-1865-0203  28   300×50　2.00　0.8　221 ￥10,000
9-1865-0204  32   340×55　2.55　0.8　255 ￥12,400
9-1865-0205  36   382×60　3.40　0.8　295 ￥17,000
9-1865-0206  40   422×65　4.45　1.0　348 ￥23,000
9-1865-0207  45   472×70　5.70　1.2　378 ￥31,000

板厚深さ 底径㎏㎝♯ 外径

❸Murano（ムラノ） 
　インダクション

テフロンセレクト18-8 
オムレツパン〈AOM-06〉
 　　　　　　
9-1865-0301  20  220×40　0.75　0.8　150  ￥  8,300
9-1865-0302  24  260×45　1.30　0.8　184  ￥  9,800
9-1865-0303  28  300×50　2.00　0.8　221  ￥12,000
9-1865-0304  32  340×55　2.55　0.8　255  ￥15,000
9-1865-0305  36  382×60　3.40　0.8　295  ￥20,000
9-1865-0306  40  422×65　4.45　1.0　348  ￥26,000
9-1865-0307  45  472×70　5.70　1.2　378  ￥35,000

板厚深さ 底径㎏㎝♯外径

パエリア鍋 8183〈APE-03〉
 内径 深さ ㎏  
9-1865-0601  36 360×48 1.85 ￥23,600
9-1865-0602  40 400×54 2.17 ￥25,000

㎝

❻デバイヤー アルミ ノンスティック

スーパーエンボス加工
金属表面に無数の凹凸を浮
き立たせた特殊加工金属で
す。素材と鋼板の間に絶え
ず油分と水分が回るうえ、素
材と鋼板がじかに接触する
面積が減るため、こげつきや
こびりつきの発生する恐れ
が格段に減ります。

❼  スーパー
　エンボス加工 
   超鉄鍋パエリアパン  

〈PPE-10〉
 
9-1865-0701  18　180×28　115  ￥2,500
9-1865-0702  20　200×30　140  ￥2,550
9-1865-0703  22　220×30　155  ￥2,600
9-1865-0704  24　240×30　170  ￥3,550

㎝ 外径 深さ 底径

9-1865-0705  26　260×30　195  ￥3,700
9-1865-0706  28　280×33　215  ￥4,700
9-1865-0707  30　300×33　235  ￥4,900

�竹製 パエリア鍋 専用敷板 
〈PPE-15〉
 
9-1865-1201  18　  φ148　φ130  ￥1,200
9-1865-1202  20　  φ168　φ150  ￥1,500
9-1865-1203  22　  φ185　φ170  ￥1,800
9-1865-1204  24　  φ210　φ195  ￥2,100
9-1865-1205  26　  φ225　φ210  ￥2,500
9-1865-1206  28　  φ245　φ228  ￥2,900
9-1865-1207  30　  φ265　φ250  ￥3,300

㎝用 上内寸 下内寸
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❶TKG IH セレクト 2層クラッド

両手フライパン〈PPE-14〉
	
9-1865-0101  30 278×58　1.39　235  ￥11,500
9-1865-0102  32 303×60　1.55　256  ￥12,600
9-1865-0103  37 353×63　1.96　300  ￥15,700
9-1865-0104  40 378×70　2.07　315  ￥18,300
板厚：3.0
�テフロンセレクト加工

内径 深さ㎝ 底径㎏
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専用
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ステーキ用品関連1865


