
❶ 292510　〈WGC-31〉 9-1096-0101  ♯ φ35×H12  ￥400
❷ 292010　〈WGC-32〉 9-1096-0201  ♯ 50×27×H10  ￥400
❸ 291010　〈WGC-33〉 9-1096-0301  ♯ 58×34×H9  ￥400
❹ 291510　〈WGC-34〉 9-1096-0401  ♯ 63×33×H10  ￥400
❺ 296010　〈WGC-36〉 9-1096-0501  ♯ 48×29×H10  ￥400
❻ 295010　〈WGC-37〉 9-1096-0601  ♯ 38×38×H10  ￥400
❼ 296510　〈WGC-38〉 9-1096-0701  ♯ 48×35×H10  ￥400
❽ 293510　〈WGC-39〉 9-1096-0801  ♯ φ46×H10  ￥400
❾ 295510　〈WGC-40〉 9-1096-0901  ♯ φ46×H14  ￥400
材質：スチール・フッ素樹脂加工

ゴーベル プチフール

●③

●④

②●①

●⑤ ●⑥

●⑧ ●⑨●⑦

� ゴーベル  プチフール  60Pcsセット
285201　〈WGC-50〉9-1096-1001  ￥19,000
セット内容：
タルトレットロンド/293610　φ35×H8  293620　φ40×H9
プチフール/292510　φ35×H12　　  296010　48×29×H10
プチフール/292010　50×27×H10 　295010　38×38×H10
プチフール/291010　58×34×H9　  296510　48×35×H10
プチフール/291510　63×33×H10　 290010　φ46×H10
プチフール/294210　70×27×H10 　295510　φ46×H14
※各5枚づつのセットです。

� トゥーセル 
カップケーキブラシ〈WBL-49〉 ￥4,000
9-1096-2401  S 1860 Ⓐ70Ⓑ115Ⓒ53
9-1096-2402  M 1861 Ⓐ70Ⓑ115Ⓒ75
9-1096-2403  L 1862 Ⓐ70Ⓑ115Ⓒ85
材質：ポリプロピレン
� マフィン、ケーキなどのこびりついたがんこ 
な油も立体的についている毛ですみずみ 
まで磨き落すことができます。

■使用方法
①敷紙を広げてください。
②切り目を重ねてください。
③容器に入れてください。
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� カップケーキ用敷紙 № 428（30枚入）
〈WSK-35〉E 9-1096-2301  ￥250
150×150
材質：グラシン紙

� マトファ エグゾパン
オーバル・カップ〈WKT-03〉

9-1096-1101  331761　♯ 69（60）×46（39）×H17　￥1,490
9-1096-1102  331762　♯ 81（70）×51（42）×H19　￥1,600
材質：スチール･フッ素樹脂加工

Ⓑ

Ⓐ

Ⓒ

№ 7 № 8 № 9 № 10 № 11

№ 13 № 98 № 100 № 110
� ブリキ カップケーキ〈WKT-29〉♯

         
9-1096-2201    7 73×60×25　￥190
9-1096-2202    8 64×47×33　￥210
9-1096-2203    9 70×44×20　￥210
9-1096-2204   10 55×42×31　￥210
9-1096-2205   11 65×57×24　￥190

     
9-1096-2206   13 67×51×22　￥190
9-1096-2207   98 73×53×29　￥220
9-1096-2208  100 73×50×37　￥230
9-1096-2209  110 72×53×39　￥260

No.  Ⓐ  Ⓑ  ⒸNo.  Ⓐ  Ⓑ  Ⓒ

� マトファ エグゾグラスキャヌレ
〈WEG-04〉  　
 
9-1096-1201  345415　35（24）×35　￥2,130
9-1096-1202  345416　45（34）×45　￥2,450
9-1096-1203  345417　55（41）×55　￥2,660
材質：複合樹脂　耐熱温度：250℃

内径（底内径）深さ

� マトファ エグゾパン
ダリオール〈WDL-03〉
       
9-1096-1301  331591　45（33）×45　￥3,090
9-1096-1302  331592　50（39）×52　￥3,200
9-1096-1303  331593　54（44）×55　￥3,410
9-1096-1304  331594　59（49）×60　￥3,620
9-1096-1305  331595　64（54）×66　￥3,840
9-1096-1306  331596　70（59）×71　￥4,260
材質：スチール･フッ素樹脂加工

� ゴーベル ダリオール 229810
〈WGC-21〉9-1096-1401  ￥2,100
♯φ58（φ48）×H60
材質：スチール、フッ素樹脂加工

●⑭ ●⑮●⑬
  � マトファ エグゾグラス

ダリオール 〈WEG-07〉  
 
9-1096-1501  345591　45（35）×45　  6　￥2,450
9-1096-1502  345592　50（39）×50　  8　￥2,560
9-1096-1503  345593　55（43）×55　10　￥2,650
9-1096-1504  345594　60（48）×60　14　￥2,870
9-1096-1505  345595　70（55）×70　22　￥2,870
材質：複合樹脂
耐熱温度：250℃
�油を使用しなくても､型から剥がしやすく 
耐久性に優れています｡

内径（底内径）深さ c.c.内径（底） 深さ

� マトファ 銅製 キャヌレ型
〈WKY-29〉 

内径（底内径）深さ
9-1096-1601 70914 35（30）×35 ￥6,180
9-1096-1602 70915 45（38）×45 ￥7,250
9-1096-1603 70917 55（45）×55 ￥8,530
材質：銅､内面スズ張り
耐熱温度：220℃

� STフルール型 No.1211
〈WKN-18〉E 9-1096-1901  ￥750
♯φ54×H49　容量：90㎖
材質：18-8ステンレス
耐熱温度：230℃
�錆びにくく扱いやすいステンレス製｡

�カヌレ焼型 D-076
〈WKN-15〉U 9-1096-1801  ￥460
♯φ55×H55
材質：ティンフリースチール・フッ素樹脂加工

�アルタイト カヌレ型 大 SN6503
〈WKN-19〉L 9-1096-1701 ￥2,160
♯φ55×H50
材質：アルタイト・内面シリコン加工
� ブラックコート（耐熱塗装）により、 
焼き色が付きやすいです。

ブラック･フィギュア
� プリンタイプ

 カップケーキ焼型〈WPL-06〉U
																																										Ⓐ  Ⓑ  Ⓒ 
9-1096-2001  D-036 LL ♯80×57×55　200c.c.　￥480
9-1096-2002  D-037 L ♯73×51×35　100c.c.　￥450
9-1096-2003  D-038 M ♯67×47×35　080c.c.　￥450
9-1096-2004  D-039 S ♯60×41×32　 65c.c.　￥450
材質：スチール/フッ素樹脂加工

梅 桜 菊

� ゼリータイプ
カップケーキ焼型〈WZL-02〉U￥450
9-1096-2101  D-031  梅  ♯φ67×H37    80c.c.　
9-1096-2102  D-032  桜  ♯φ67×H37    80c.c.　
9-1096-2103  D-033  菊  ♯φ67×H37    90c.c.　
材質：スチール/フッ素樹脂加工

注意！■ご使用上の注意
材質がスチール製のフッ素樹脂加工等の商品は
水分を残したまま放置されますとサビる事がありま
すのでご注意ください。
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1096製菓用型その他 カヌレ型→Ｐ.1032関連商品


