
� 20-0ロイヤル 矢床鍋 XZD〈AYT-06〉U 
 

9-0020-1101  160　155×165　約1.0　0.3　110 ￥  7,300
9-0020-1102  180　175× 70　約1.2　0.4　120 ￥  8,200
9-0020-1103  200　200×180　約2.0　0.5　130 ￥10,400
9-0020-1104  210　210× 85　約2.5　0.5　130 ￥11,400
9-0020-1105  240　240×100　約4.5　0.6　145 ￥13,900
9-0020-1106  270　270×110　約6.4　1.3　150 ￥17,700
板厚：1.5

ℓ内径 深さ ㎏ 底径
� 20-0 ロイヤル 雪平鍋 XYD〈AYK-01〉U 

  
9-0020-1001  165　155×165	 約1.0	 0.4	 1.0	 110 	￥  8,700
9-0020-1002  180　175× 70	 約1.5	 0.5	 1.0	 120 	￥  9,700
9-0020-1003  200　200×180	 約2.1	 0.6	 1.0	 130 	￥11,800
9-0020-1004  210　210× 85	 約2.5	 0.6	 1.0	 135 	￥12,400
9-0020-1005  240　240×195	 約3.5	 0.8	 1.0	 155 	￥14,900
9-0020-1006  270　270×110	 約5.2	 1.3	 1.5	 175 	￥17,700
9-0020-1007  300　300×120	 約6.3	 1.6	 1.5	 195 	￥20,900
材質：YUS−180

ℓ内径 深さ ㎏ 底径板厚

❻ 18-10ロイヤル 和鍋 XHD〈AWN-01〉U
  
9-0020-0601  270 280×120	 約15.0	 1.8	 180 	￥25,900
9-0020-0602  300 315×135	 約 8.0	 2.1	 210 	￥29,100
9-0020-0603  330 340×150	 約10.5	 2.5	 230 	￥32,300
9-0020-0604  360 370×165	 約14.0	 3.1	 260 	￥35,400
9-0020-0605  390 400×175	 約17.0	 3.3	 280 	￥43,000
9-0020-0606  420 435×185	 約21.0	 4.0	 305 	￥50,600
9-0020-0607  450 460×200	 約27.0	 4.6	 325 	￥56,300

　板厚：1.5

ℓ外径 深さ内径 ㎏ 底径
❺ 18-10 ロイヤル ソティパンXTD

〈AST-07〉U
  
9-0020-0501  160　167×260	 約1.0	 0.9	 120 	￥16,200
9-0020-0502  180　195× 65	 約1.6	 1.1	 140 	￥18,000
9-0020-0503  200　215×170	 約2.0	 1.3	 150 	￥19,900
9-0020-0504  210　225× 70	 約2.3	 1.5	 155 	￥21,400
9-0020-0505  240　253×180	 約3.5	 1.8	 175 	￥24,500
9-0020-0506  270　285× 90	 約5.0	 2.5	 215 	￥27,700
9-0020-0507  300　325×100	 約7.0	 2.8	 230 	￥33,400

ℓ内径 深さ外径 底径㎏

❹ 18-10 ロイヤル シチュウパンXWD
〈AST-06〉U
  
9-0020-0401  160　167×290	 約01.7	 1.1	 120 	￥17,500
9-0020-0402  180　195×110	 約 2.7	 1.4	 140 	￥19,200
9-0020-0403  200　215×120	 約03.6	 1.6	 150 	￥21,100
9-0020-0404  210　225×125	 約 4.2	 1.8	 155 	￥22,600
9-0020-0405  240　253×140	 約06.0	 2.3	 175 	￥27,100
9-0020-0406  270　285×150	 約 8.6	 3.0	 215 	￥34,000
9-0020-0407  300　325×170	 約12.0	 3.6	 230 	￥41,000

ℓ内径 深さ外径 底径㎏

❸ 18-10 ロイヤル 外輪鍋XSD〈AST-05〉U
  
9-0020-0301  210　225×170	 約02.3	 1.5	 165 	￥26,400
9-0020-0302  240　255× 80	 約 3.5	 1.9	 190 	￥29,600
9-0020-0303  270　290×190	 約05.0	 2.1	 230 	￥35,300
9-0020-0304  300　325×100	 約 6.7	 2.6	 265 	￥44,600
9-0020-0305  330　360×110	 約09.5	 3.1	 290 	￥52,600
9-0020-0306  360　385×120	 約12.0	 4.0	 320 	￥61,600
9-0020-0307  390　415×130	 約15.0	 4.5	 350 	￥68,100
9-0020-0308  420　445×140	 約19.0	 5.1	 380 	￥78,600
9-0020-0309  450　483×150	 約23.0	 5.7	 410 	￥82,200

ℓ内径 深さ外径 底径㎏
❷ 18-10 ロイヤル 半寸胴鍋XMD〈AHV-02〉U

  
9-0020-0201  210　225×140	 約04.7	 1.7	 170 	￥31,500
9-0020-0202  240　255×170	 約 7.0	 2.1	 195 	￥35,900
9-0020-0203  270　290×180	 約10.0	 2.7	 230 	￥40,400
9-0020-0204  300　325×200	 約13.0	 3.2	 265 	￥48,600
9-0020-0205  330　360×220	 約18.0	 3.8	 290 	￥56,400
9-0020-0206  360　385×240	 約24.0	 4.9	 320 	￥65,400
9-0020-0207  390　415×260	 約31.0	 5.7	 350 	￥71,900
9-0020-0208  420　445×270	 約37.0	 6.5	 380 	￥81,100
9-0020-0209  450　483×290	 約45.0	 7.4	 410 	￥88,600

ℓ内径 深さ外径 底径㎏

18-10 ロイヤルシリーズ 業務用鍋 
�優れた耐久性・保温性。どんな熱源でも効果的です。
�表面に304Lステンレス（18-10）を使用。耐食性に
優れています。

クサビのように
入り組んだ
クラデックスの
断面形状
304L
ステンレス

304L
ステンレス

　特殊
　カーボンスチール
（チタン＆ニオブ入）

CLADEX

電磁調理器OK！

クラデックス鋼（三層構造） 板厚：1.5

�爆着という2種の性質の違う金属を火薬の強大な爆発力で接着面を
クサビのように入り組ませて接合した素材。プロに必要な急加熱や
急冷却という酷使にも、剥離の心配がありません。

❼ 18-10ロイヤル フライパン XFD
〈AHL-03〉U
     
9-0020-0701  180 40	 0.9	 0.50	 120		￥  8,300
9-0020-0702  200 42	 1.1	 0.58	 130		￥  9,100
9-0020-0703  220 44	 1.4	 0.68	 145		￥  9,900
9-0020-0704  240 46	 1.8	 0.76	 150		￥10,600
9-0020-0705  260 48	 2.2	 0.88	 160		￥11,400
9-0020-0706  300 60	 3.0	 1.53	 195		￥14,400
9-0020-0707  330 63	 4.0	 1.70	 205		￥15,900
板厚：1.0（30・33㎝は1.5）

底径㎏ℓ深さ内径

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❶ 18-10 ロイヤル 寸胴鍋XDD〈AZV-02〉U
  
9-0020-0101  210　225×210	 約07.2	 1.9	 170 	￥ 37,800
9-0020-0102  240　255×240	 約10.0	 2.4	 200 	￥ 43,500
9-0020-0103  270　290×270	 約15.0	 3.2	 235 	￥ 49,100
9-0020-0104  300　325×300	 約20.0	 3.8	 265 	￥ 57,400
9-0020-0105  330　360×330	 約27.0	 4.5	 290 	￥ 65,300
9-0020-0106  360　385×360	 約37.0	 5.9	 320 	￥ 75,500
9-0020-0107  390　415×390	 約46.0	 7.0	 350 	￥ 85,800
9-0020-0108  420　445×420	 約58.0	 7.6	 380 	￥ 95,000
9-0020-0109  450　483×450	 約70.0	 9.1	 410 	￥103,700

ℓ内径 深さ外径 底径㎏

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❽ 18-10ロイヤル FCフライパン XFD
〈AHL-M2〉U
 
9-0020-0801  180T 40	 0.9	 0.50	 120 	￥  9,900
9-0020-0802  200T 42	 1.1	 0.58	 130 	￥10,800
9-0020-0803  220T 44	 1.4	 0.68	 145 	￥11,800
9-0020-0804  240T 46	 1.8	 0.76	 150 	￥12,700
9-0020-0805  260T 48	 2.2	 0.88	 160 	￥13,700
9-0020-0806  300T 60	 3.0	 1.53	 195 	￥17,100
9-0020-0807  330T 63	 4.0	 1.70	 205 	￥19,000
板厚：1.0（30・33㎝は1.5）
�内面テフロン加工

深さ ℓ ㎏ 底径内径

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用 IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用

❾ 18-10 ロイヤル 天ぷら鍋 XPD〈ATV-12〉U

板厚：1.5

	 　　
9-0020-0901  240 240×190 約3.5 1.4 150  ￥27,800
9-0020-0902  270 270× 90 約4.5 1.6 205  ￥34,200
9-0020-0903  300 300×195 約　6 1.8 225  ￥39,200
9-0020-0904  330 330×100 約7.5 2.2 240  ￥41,700
9-0020-0905  360 360×105 約　9 2.5 270  ￥45,500
9-0020-0906  390 390×120 約	12 2.8 290  ￥49,300

内径 ℓ kg 底径深さ

IH 100V
専用IH 100V

200V IH
貼合せ

100V
200VIH 200V

専用
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20鍋類


