
❻ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 オムレツパン〈AOM-05〉
	 　　　　　　
9-0006-0601  20   220×40　0.75　0.8　150　￥  6,900
9-0006-0602  24   260×45　1.30　0.8　184　￥  8,000
9-0006-0603  28   300×50　2.00　0.8　221　￥10,000
9-0006-0604  32   340×55　2.55　0.8　255　￥12,400
9-0006-0605  36   382×60　3.40　0.8　295　￥17,000
9-0006-0606  40   422×65　4.45　1.0　348　￥23,000
9-0006-0607  45   472×70　5.70　1.2　378　￥31,000

板厚深さ 底径㎏㎝♯外径

❺ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 フライパン〈AHL-V6〉
	 　　　　　　
9-0006-0501  20   220×40　0.75　0.8　150　￥  6,600
9-0006-0502  24   260×45　1.30　0.8　184　￥  7,700
9-0006-0503  28   300×50　2.00　0.8　221　￥  9,900
9-0006-0504  32   340×55　2.55　0.8　255　￥12,200
9-0006-0505  36   382×60　3.40　0.8　295　￥17,000
9-0006-0506  40   422×65　4.45　1.0　348　￥24,000
9-0006-0507  45   472×70　5.70　1.2　378　￥32,000
※40・45㎝は向い手付です｡
◦握りやすいデザインの空洞ハンドル

板厚深さ 底径㎏㎝♯外径

❸ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 テーパーパン〈ATC-45〉
	 　　　　　
9-0006-0301  16   164×60　1.0　0.65　110　￥  7,100
9-0006-0302  18   184×60　1.2　0.85　130　￥  8,100
9-0006-0303  20   204×65　1.6　0.95　150　￥  9,000
9-0006-0304  24   244×75　2.7　1.40　184　￥12,200
板厚：1.5
◦握りやすいデザインの空洞ハンドル

深さ 底径㎏㎝♯ 外径 ℓ

❷ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 片手浅型鍋（蓋無）〈AKT-D3〉
	 　　　　　　
9-0006-0201  16   178×	 70　1.4　0.73　143　￥  6,400
9-0006-0202  18   198×	 80　2.0　0.81　163　￥  7,700
9-0006-0203  20   218×105　3.3　1.23　178　￥  8,800
9-0006-0204  24   260×110　5.0　1.73　218　￥10,400
9-0006-0205  28   300×130　8.0　2.40　252　￥14,000
板厚：0.8
※28㎝のみ向い手付きです。
◦握りやすいデザインの空洞ハンドル

深さ 底径㎏ℓ㎝♯ 外径

❶ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 片手深型鍋（蓋無）  〈AKT-D1〉
	 　　　　　　
9-0006-0101  16   178×120	 2.4　0.90　143　￥  7,400
9-0006-0102  18   198×130	 3.3　1.17　163　￥  8,500
9-0006-0103  20   218×140	 4.4　1.33　178　￥10,000
9-0006-0104  24   260×160	 7.2　1.95　218　￥12,500
9-0006-0105  28   300×180	 11.1　2.57　252　￥16,000
板厚：0.8
※28㎝のみ向い手付きです｡
◦握りやすいデザインの空洞ハンドル

深さ 底径㎏㎝♯ 外径 ℓ

28㎝

16～24㎝

❹ Murano（ムラノ）インダクション
18-8 ソテーパン（蓋無）〈AST-I1〉
	 　　　　　　
9-0006-0401  18   198× 80　2.0　0.81　143　￥  7,600
9-0006-0402  20   218×105　3.3　1.23　178　￥  8,500
9-0006-0403  24   260×110　5.0　1.73　218　￥10,400
板厚：0.8
◦握りやすいデザインの空洞ハンドル

深さ 底径㎏㎝♯ 外径 ℓ

40・45㎝

20～36㎝

POINT

サンドイッチ式三層底

鍋

ステンレス
アルミニウム
ステンレス

熱伝導率の高いアルミニウムを
保温性の高いステンレスでサン
ドイッチ。
ムラ無く均一に、効率よく加熱す
るのでスピーディーな沸き上がり
を可能にします。

握りやすい空洞ハンドル

片手鍋は握りやすく疲れにくいデ
ザインのハンドルを採用。
忙しい厨房内でもしっかりとホー
ルドできるので安心です。

ハンドルにビスを不使用

ハンドルと鍋本体の接合にビスを
使用していません。
洗いやすく衛生的で、ビスの緩み
などによる水モレの心配がありま
せん。
※�Murano（ムラノ）インダクショ

ンシリーズのみ

作業効率と使いやすさを極めたカタチ
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