
��内面は信頼のテフロン™ブランドの
最高級グレード｢Teflon™ Profile｣
を採用｡見た目が美しく上品な凹凸に
より､非常にこびりつきにくい性能が
あります｡
��ダイヤモンドとほぼ同等の硬度を持つ
シリコンカーバイトと特殊な表面形状
が､フライパンをキズから守ります｡

新しい内面コーティング

��強度に優れたアルミ･マグネシウム合
金の使用により､フチと底は厚いまま
側面は極限まで薄く加工｡

��傾斜15°のフランジは調理したものを
移しやすいこだわりの形状で変形に
も強い｡

キャスト（鋳造）なのに軽い

❶ TKG パワーキャスト
フライパン 〈AFL-16〉E
			�  
9-0102-0101  20	 210×55	 0.38	　￥4,200
9-0102-0102  22	 230×55	 0.46	　￥4,500
9-0102-0103  24	 250×57	 0.59	　￥4,800
9-0102-0104  26	 270×59	 0.66	　￥5,000
9-0102-0105  28	 290×62	 0.73	　￥6,000
9-0102-0106  30	 310×65	 0.84	　￥6,500
9-0102-0107  32	 330×66	 0.97	　￥8,000

㎏外径 深さ㎝♯

本体：アルミ･マグネシウム合金
内面：Teflon™ Profile加工
外面：ミラー仕上げ
底面：サテン仕上げ
ハンドル：天然木
底厚：3.0㎜

❷ TKG パワーキャスト
いため鍋 〈AIT-33〉E
			�  
9-0102-0201  28	 290×77	 0.69	　￥6,500

㎏外径 深さ㎝♯

本体：アルミ･マグネシウム合金
内面：Teflon™ Profile加工
外面：ミラー仕上げ
底面：サテン仕上げ
ハンドル：天然木
底厚：3.0㎜

❸ TKG パワーキャスト
玉子焼 〈ATM-58〉E
			�  
9-0102-0301  19×13	 200×138	 35	 0.51	 ￥5,200

㎏外径 深さ㎝♯

本体：アルミニウム合金
内面：Teflon™ Profile加工
底厚：3.0㎜

パワーキャストシリーズ
耐久性に優れたダイヤモンドとほぼ同じ硬度！

❹ アルミプロマイスター 
BC フライパン〈AHL-I5〉V
	�
9-0102-0401  18	 180×42	 0.47	 3.3	￥  4,500
9-0102-0402  21	 210×48	 0.63	 3.3	￥  5,000
9-0102-0403  24	 240×54	 0.80	 3.3	￥  5,500
9-0102-0404  27	 270×58	 1.00	 3.3	￥  6,500
9-0102-0405  30	 300×62	 1.25	 3.5	￥  7,400
9-0102-0406  33	 330×66	 1.57	 4.0	￥  9,200
9-0102-0407  36	 360×70	 1.93	 4.0	￥13,000

㎝ 板厚深さ内径 ㎏

❺ アルミ DON フライパン
〈AHL-24〉U
	 内径	 深さ	 ㎏	�
9-0102-0501  18	 180×41	 0.45	￥ 5,920
9-0102-0502  21	 210×47	 0.61	￥ 6,800
9-0102-0503  24	 240×55	 0.78	￥ 7,260
9-0102-0504  27	 270×58	 0.97	￥ 8,880
9-0102-0505  30	 300×65	 1.18	￥10,210
9-0102-0506  33	 330×64	 1.70	￥13,000
9-0102-0507  36	 360×69	 1.90	￥15,860
�硬質アルミ
�板厚：18〜30㎝ 3.0
　　　　33・36㎝ 　4.0

㎝

❻ シットラムイノックス 18-10 
フライパン三重底〈AHL-12〉
	�
9-0102-0601  20F	 213×45	 0.90　￥22,000
9-0102-0602  22F	 233×45	 1.13　￥25,500
9-0102-0603  24F	 253×45	 1.28　￥27,500
9-0102-0604  26F	 273×45	 1.53　￥30,000
9-0102-0605  28F	 293×45	 1.90　￥34,000
9-0102-0606  30F	 320×55	 2.63　￥58,000
9-0102-0607  34F	 360×55	 3.28　￥67,000

外径 深さ ㎏㎝♯

※�30F・34Fは向いに取手が付いています。
�三層構造（ステンレス＋銅＋ステンレス）

❽ 純チタン 木柄いため鍋
〈AIT-12〉
	�
9-0102-0801  26	 75　590　 ￥18,500
9-0102-0802  28	 80　640　 ￥19,200
9-0102-0803  30	 90　730　 ￥19,600
板厚:1.2

深さ g㎝♯

❼ 純チタン 木柄フライパン
〈AHL-J8〉
	�
9-0102-0701  22	 50　455　 ￥15,700
9-0102-0702  24	 55　510　 ￥16,400
9-0102-0703  26	 55　560　 ￥17,600
9-0102-0704  28	 60　660　 ￥18,600
板厚:1.2

深さ g㎝♯

❾ パイレックス フラッシュパン
26㎝〈API-11〉E ￥10,000
9-0102-0901  ＦＬ-26-ＢＫＪ ブラック	
9-0102-0902  ＦＬ-26-ＲＤＪ レッド	
9-0102-0903  ＦＬ-26-ＧＮＪ グリーン	
9-0102-0904  ＦＬ-26-ＢＲＪ ブラウン	
9-0102-0905  ＦＬ-26-ＰＲＪ パープル	
♯φ260×H80（50）　0.8㎏

ブラック

常識を超えたユニークな形状!!

レッド

ブラウン

グリーン

パープル

��縁がせり上がっているからプロのシェフのように軽やかに素
材を振ることができます。
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102フライパン・グリルパン


